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V ANALIZA ZA SAMO 6 SEKUNDI

256 DETEKTORA - DIODE
ARRAY TEHNOLOGIUA

o/ SADRZAJ PROTEINA, MASTI,

VLAGE, CELULOZE, PEPELA ZA
RAZLICITE VRSTE UZORAKA

Dostupne fabricke kalibracije pokrivaju irok spekiar proizvoda i parametara i izgradene su iz Perten-ove globalne baze
podataka koja obuhvata stotine hiljiada uzoraka prikuplienih Sirom sveta. Analizator se isporucuje sa fabrickim kalibracijama.

Karakteristike i prednosti

* Jednostavan za upotrebu - Veoma je lako anc-
lizirati uzorak. Analiza se sastoji od tri koraka. Rezultafi
se prikazuju na velikom ekranu osetljivom na dodir.

* Bez pripreme uzorka - Tamo gde drugi NIR in-
strumenti zahtevaju da se uzorci melju ili homogenizuju
pre analize, DA 7250 precizno andlizira uzorke takvi
kakvi jesu, minimizirajuéi vieme od uzimanja uzorka do
dobijanja rezultata. Zma, pahuljice, peleti, prazkovi,
paste, kage i te¢nosti analiziraju se onakvi kakvi jesy,
bez potrebe za skupim modulima i mlinovima za usi-
fnjavanie.

* Tacanirobustan - DA 7250 zasnovan je na Diode
Array tehnologiii koja je ta¢na, robusna i proverena. U
diode array tehnologiji nema pokretnih delova, 3to ¢ini
DA 7250 veoma pogodnim za izazovna okruzenja
jer nije osetliiv na vibracije ili temperaturu. Takode je
sertifikovan prema IPO5, $to znaci da je ofporan na
prasinu i vodu.

Daljinsko izvestavanje i administracija

NetPlus softverski paket omoguéava da rezultati analize
budu dostupni svuda, a upravljanje grupama NIR instrume-
nata lakse nego ikad ranije. NetPlus Reports je mrezni softver
za izvestavanje koji omogucava pristup rezultatima analize
putem infernefa. Gde god da se nalazite, uvek mozete da
pristupite azuriranim rezultatima analize. Nadgledaite proiz-
vodniju, procenijujte performanse dobavljaca ili proveravajte
kvalitet proizvoda | NetPlus Remote je dizajniran za daljinsko
upravljanje grupama instrumenata.

SUPERLA B’

Your lab — Our passion

Milutina M||ckaV|cc1 25 Tel/Fax:
11070 Novi Beograd, ~ +38111 2222 222
Srbija superlab@super-lab.com

Rad i rukovanije
DA 7250 je dizajniran u\/m
saradniji sa kupcima sa cil-

jem da stvori najiednostavniji NIR instrument na trzistu.
Sto je metoda analize laksa, manje se gresaka pravi i
vasa taénost je bolja.

Tri jednostavna koraka:
1. Sipati uzorak u posudu

2. Izabrati uzorak sa liste
3. Postaviti posudu na DA 7250

Analiza pocinje automatski, a rezultati se prikazuju na-
kon samo nekoliko sekundi.

INSTITUT SUPERLAB"
Beogradska 59B 11224 Vréin - Beograd

Tel: +381 11 655 68 55
foodlab@super-lab.com




Verzija sanitarnog dizajna

DA 7250 SD e dizajniran za postavljanje u laboratorije i
proizvodne prostore gde su potrebni sanitami zahtevi. Sani-
tami dizajn ograni¢ava povriine, pukotine i druga mesta na
kojima bi mogla da se zddrzi hrana. Ovakav dizajn olakava
gis¢enije, a samim fim smanjuje moguénosti za rast mikroorgan-
izama. Ku¢iste aparata je od nerdajuéeg Eelika.

Aplikacije

NIR analizator DA 7250 ima siroku primenu, rozliciti uzorci
mogu da se andliziraju za samo 6 sekundi.

Fabrike stoéne hrane

Analizator DA 7250 se koristi za analizu sirovina, uzoraka u

toku procesa proizvodnje i gotovih sme3a za parametre kao

Sto su vlaga, profein, mast, skob, energija, celuloza i amino

kiseline — svi uzorci se analiziraju bez prethodnog mlevenia ili

usitnjavania.

* Proverite sirovinu na ulazu u fabriku prema specifikacijoma

* Obezbeduje Vam da dobijete pravu nufritivnu vrednost
svih sastojaka i pobolisate formulaciju

* Optimizujte sadrzaj masti, proteina i viage u Vasem proce-
su i napravite ustedu

Prerada uljarica

Sa instrumentom DA 7250 mozefe do andlizirate sadrzaj
vlage, ulja, masnih kiselina, proteina i drugih parametara u ul-
jaricama, sa¢mama i uljiima. Nije potrebna nikakva priprema
uliarica — bez mlevenijo, ¢ak nije potrebno mlevenje ni sun-
cokreta.

* Proverite uljarice na otkupu i odredite pravu cenu

* Andliziraje sa¢mu kako biste optimizovali eksirakcijy,
susenje i mesanie

* Odredite slobodne masne kiseline, fosfor i druge parame-
fre u uljima

Proizvodnja brasna

DA 7250 NIR instrument Vam omoguéava analizu psenice
i brasna na sadrzaj viage, proteina, pepela i drugih parame-
fara. Pruza vrhunsku taénost u robusnom kuéistu sa IP 65 zasfi-
tom. Postavite ga bilo gde u mlinu za dobijanje brzih rezultata.

* Analizirajte p3enicu na prijemu
*  Optimizujte sadrzaj pepela

* Andalizirajte nus proizvode kao 3to su stocno brasno i mekinje

Proizvodnja hrane za kucne ljubimce

Bilo da proizvodite vlaznu ili suvu hranu za kuéne ljubimee,
DA 7250 ¢e andlizirati kako sirovine tako i gotove proizvode.
Odreduje parametre kao 3fo su vlaga, protein, mast i drugi. Po-
frebno je minimalno &is¢enje posude za uzorak pri analiziranju
vlazne hrane za kuéne liubimce (soseva).

* Andlizirajte nutritivnu vrednost sirovina

*  Optimizujte proizvodnju

* Verifikujte kvalitet gotovog proizvoda

Proizvodadi semena

Proizvodacima i institutima za proizvodnju semena je anali-
zator DA 7250 idealan za koris¢enje zbog svoje tacnosti |
brzine. Analiza svih vrsta
Zitarica ili uljarica za stand-
ardne parametre kao 3o su
vlaga, protein i ulie, i speci-
ficne parametre kao 3to su
sadrzaj masnih kiselina i ami-
nokiselina. Hiliade uzorka je
moguce analizirati za kratko
vreme, kao i razlicitu veliginu
uzorka - od samo nekoliko
zma do zapremine od 500
ml uzorka. Nekoliko vode¢ih
institula i kompanija  Sirom

sveta koristi DA 7250.

Proizvodnja alkohola

Mnogi proizvodaci alkohola uspeli su da povedaju proiz-
vodnju i smanje troskove zahvaljujudi instrumentu DA 7250.
Sirovine, uzorci fermentacije i nusproizvodi se analiziraju u
samo nekoliko sekundi. Umesto da na HPLC-u cekate rezultate
pola sata, mozete dobifi trenutnu analizu HPLC parametara u
fermentacionim uzorcima.

Proizvodnja skroba

Fleksibilna upotreba analizatora DA 7250 omoguéava ana-
lizu sirovina i gotovo svih proizvoda u procesu, kao i krajnjih

proizvoda. Zrna, kase, te¢nosti i prahovi - sve se lako analizira
sa instrumentom DA 7250.

Mleéna industrija

Andalizirajte sir, puter, mleko, kajmak i prah bez pripreme uzora-
ka i &is¢enja nakon analize u instrumentu DA 7250 koristeci
iednokratne plasticne ¢ase. Ovo ¢ini DA 7250 izuzetno brzim
i lakim za upotrebu. Njegova ta¢nost omogucava vam kontfro-
lu proizvodnie.

Mesna industrija

Analizator DA 7250 moze vam pomodi u poboljsanju profita,
kvaliteta i doslednosti u svim segmentima proizvodnie mesa.
Mozete analizirati sadrzaj masti, viage, proteina, kolagena |
drugih parametara - brzo, lako i tacno - koristite za proveru
mesa koje kupuijete, u toku proizvodnie i gotovih proizvoda:
Pofrebna je samo jednostavna homogenizacija uzorka - pre-
poruka proizvodaca je da se koristi blender Robot Coupe za
pripremu uzoraka za analizu.

Perten

INSTRUMENTS

a PerkinElmer company
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FOS/TAC - znacajan parameter za pracenje
fermentacionih procesa u biogas postrojenjima

Uz pomo¢ titratora S| Analytics model Titrollne 5000 dolazite do podataka o sadrzaju isparljivih organskih kiselina
(FOS vrednost) i ukupnog neorganskog uglienika (TAC vrednost ) zahvaljujuéi standardnoj, fabricki instaliranoj metodi.
Odredivanje parametera vrsi se titracijom sa 0.05 mol /I sumpornom kiselinom na dve zavrine tacke pH 5.0 i pH 4.4.
Umesto sumporne kiseline kao alternativa moze da se koristi hlorovodoni¢na kiselina 0.1 mol/I.

@ Metoda za rad, svi parametri i kalkulaciona formula su
definisani kao standard u Titratoru

@ Instalirana metoda za odredivanje odnosa FOS/TAC
parametara u otpadnim vodama

@ Rezultati merenja se jasno uodavaiu i vidljivi su na
ekranu, posmatrani iz razlicitih uglova i rastojanja

@ Moguénost cuvanja podatka na USB drajvu (u PDF ili
CSV formatu)

TAC vrednost se odreduje korid¢enjem 20 ml centrifugiranog
uzorka uzetog iz fermentora koji se titrise sa 0.05 mol/I
sumpornom kiselinom do postizanja pH vrednosti od 5.0 .
FOS vrednost se odreduje titracijom istog uzorka do pH
vrednosti od 4.4. Dobijene vrednosti utro§ene zapremine
sumporne kiseline se unose u formulu:

TAC=ml H,SO, to pH 5.0 x 250

FOS = (ml H,SO, from pH 5.0 to pH 4.4 x 1.66 - 0.15) x 500

*""9.775 pH

25.0 °C (m) Drugacdija zapremina uzorka se takode moze

FOS TAC ETanT) uzeti u razmatranie, jer se odnos FOS/TAC
S B bewptmnryp 00 prera¢unava na nivou proseka obracunatih
nuu'x-nhcq Fpe— %ﬂr w?-::mv s rezu | tata.
Select method [ system
— Sl Analytics
Chibor leke n %
Methadk: 01 gu_ y
System settings v B )
= & lem brand
Back ) | a Xytem oran
wWhi: B
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Or. Alain Rambach 'VODA U INOVACIJAMA

Pioneering Scientist
CHROMagar Microbiology je 1993. Godine osnovao izumitelj i pionir u tehnologiji hro-
mogenih podloga za mikroorganizme Alain Rambach. Osnovan u srcu Pariza (Francuskal,
nedaleko od Euvenog Pasterovog insfituta, gde je dr Rambach zapoceo istrazivacku karijery,
CHROMagar™ nudi inovativna hromogena medijska resenja, dizajnirana da poboljzaju i
pojednostave fradicionalne mikrobioloske tehnike.
CHROMagar je na vrhu dijagnostickog polia koje se razvilo iz dr.Rambachovih pionirskih
istrazivanja krajem 1970-ih.
Danas, CHROMagarTM proizvodi najsiru paletu hromogenih podloga, pokrivaju¢i primenu
u klinickoj bakteriologiji, kontroli kvaliteta industrijske mikrobiologije za industriju hrane i pica,
ispitivanju vode i monitoringu Zivotne sredine. Ove podloge omoguéavaiju brze i jednostavnije
otkrivanie kljuenih klinickih i prehrambenih patogena, ukljueuju¢i Salmonella, Staph aureus, Can-
dida albicans, O157 E.coli, Grupa B Strep, E.coli, Listeria, Vibrio, Pseudomonas i C. perfringens.
Inspirisn istraZivanjem i visokom tehnologijom CHROMagar, ¢ini tim odabranih visoko obuenih nauénika i tehnicara koje
predvodi njegov osniva¢ dr. Rambach. Lider u inovativnom polju tehnologije hromogenih mikrobioloskih podloga, CHROMagarTM je
komercijalno uspesno i rastu¢e preduzece sa efikasnim medunarodnim dometom kroz svoju svetsku distributivnu mrezu.
Glavne snage CHROMagara
* 40 godina iskustva, specijalizacije i znanja
Kao pionir i specijalista za tehnologiju hromogenih podloga, CHROMagarTM istrazuje kako klinicke tako i industrijske mikrobioloske
podloge ve¢ vise od 40 godina.
* Inovacije i istraZivanije, u osnovi svojih aktivnosti
CHROMagarTM je u potpunosti posveéen istrazivanju sa vise od 50% svoijih ljudskih resursa ukljugenih u istrazivanje. Misiia CHRO-
Magara je da pronade redenja za otkrivanje danasnijih izazova u kontroli infekcije, poput onih koje postavljaju multirezistentne

bakferije.

* Svetsko priznanje i medunarodna distributivha mreza
Dokfor Rambach je dobro poznat u mikrobioloskoj zajednici po svojim pronalascima. U meduvremenu, poznati medunarodni naucnik
prou¢avao je performanse CHROMagar podloga. Ove studije su povecale svest o CHROMagar-ovoj tehnologiji i dostupne su na
mrezi.

Mechanism

Enzymatic chromogenic substrates
Chromogenic Technology & &
Kako funkcionise Chromogenic Culture Media tehnologija? S B /Q

H\/--.
Ova tehnologija se zasniva na rastvorljivim bezbojnim molekulima (nazvanim @\" C} -

hromogeni), koji se sasfoje od supstrata (cilianog na odredenu enzimat-
sku akfivnost) i hromofora. Kada enzim cilinog organizma cepa bezbojni

. . . . - Product - coloured
hromogeni konjugat, hromofor se oslobada. U svom nekonjugovanom obliky, g ot AT s
hromofor pokazuije svoju prepoznatliivu boju i, zbog smanjene rastvorljivosti,

formira talog.
Mechanism

Postoji nekoliko prednosti ove metode S
Classical Media Chromogenic Media

ZA LABORATORIJSKOG TEHNICARA: JEDNOSTAVNO ZA OCITA-
VANUJE! pH change indicator Enzymatic chromogenic substrates

. Rezultat je vrlo specifican i prepoznatljiv.

. Metoda diferencijacije zasnovana na bojama.

. Jasno vogljiv golim okom u normalnim uslovima osvetlienja.

. Ovom tehnikom se kolonije specifi¢nih mikroorganizama na prvi
pogled mogu prepoznati po boji.




Magar™

The Chromogenic Media Pioneer

T \ Food Industry
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| _Riipremite uzora
gVlocan blender garanfuje totalno homogenizovan uzorak.

JEDNOSTAVAN

* Posuda od 2,9 litara omoguéava komod-
itet u radu, lako ¢iséenje i odrzavanije.

* Polikarbonatni providni vodonepropusni
poklopac omoguéava proveru stepena
homogenizovanosti u svakom momentu.

* Blixer 2 je blender koji nema prepreke u
pripremi uzoraka, izuzetno dobru primenu
je nasao u pripremi uzoraka mesa i proiz-
voda od mesa.

* Salakoéom i vrlo brzo homogenizuje i
zahtevnije uzorke.

~

PRAKTICAN | BEZBEDAN ZA
RUKOVANJE

* Aparat je potpuno bezbedan za ruko-
vanije, zastita korisnika je na prvom
mestu.

* Aparat je tako koncipiran da se prili-
kom svakog koriséenja mora ispostovati
sled rukovanija, koji
omoguéavaiju bezbe-
dan rad. U suprotnom,
aparat neée moéi da
se startuje, ako je
preskoéen samo jedan
bezbedonosni korak.

* Blender poseduije
produzetak v sklopu poklopca, koji omo-
guéava struganje ostataka uzorka sa
zida posude za vreme rada aparata.

CISTOCA

* Svi delovi koji su u kontaktu sa uzorkom se
lako éiste i peru.

* Posuda od nerdajuéeg éelika se u jednom

potezu skida zajedno sa nozem, i vie su nego
pristupaéni za pranje.

MALA KOLICINA UZORKA

* Koncipiran tako da moze da radi manje
koli¢ine uzorka 200gr-1,5kg
¢ Idealna pozicija i oblik noza omoguéava
homogenizaciju manijih koli¢ina uzorka.

SNAZAN

¢ Jak industrijski motor obezbeduje produzen vek trajanja
Isporucuje se sa ¢ U sluéaju preoptereéenja, usled velike koli¢ine uzorka prilikom prvog
fino nazublienim startovanija, blender automatski iskljuéuje rad motora, kako bi saéuvao motor, a
- -~ korisniku dao signal da treba da ili malo rastereti prvo startovanije ili da smanii
secivom noza velike komade uzorka. Pritiskom RESET dugmeta korisnik ponovo vraéa aparat

u operativni status.

) INDUKCIONI MOTOR

Dimenzije (u mm)

Asinhroni indukcijski motor obezbeduje
dobre performance i dug radni vek. A B ¢ D
Motor radl. na kugli¢nim I'ezaje‘ylma, sto Blixer 2 389 281 210 165
obezbeduje tih rad bez vibracija.
Direktan pogon motora
- Izuzetno mocan
-Nema kaisa za prenos
- Nema servisa A
-Nema ¢etkica D E%. =
- Osovina motora od nerdajuceg celika T I
B C
Karakteristike Tezina (kg)
@ Brzina Snaga Voltaza Osnova Kapacitet Kapacitet ; K
(rpm) (Watts) (Amp.) motora posude tecnosti ne vkupno
Blixer 2 3000 700 e | Polycarbonate | 291 2,21 14 16




Otkrijte na vreme Staphycccs Auréus, iedn od

uzrocnika teskih alimentarnih intoksikacija kod ljudi.

Americki proizvoda¢ Charm Sciences, lider na svefskom trzistu po testovima i sislemima za detekciju velikog broja rezidua
i patogena u hrani i povrsinama, dopunio je svoj proizvodni program sa Peel plate SA testom, za otkrivanje bakterije Staphy-
lococcus Aureus. Ova bakterija produkuje veliki broj enterotoksina, koji izazivaju niz klinickih simptoma kod ljudi, takozvano

“Stafilokokno trovanje”

Ovaij test omoguéava korisniku da relativno brzo, jednostavno i pouzdano moze da utvrdi da li u svojim sirovinama i

proizvodima ima Staphylococcus Aureus

Predstavljanje testa

Peel plate SA je test koji identifikuje i omogu¢ava brojanje
Staphylococcus Aureus-a u uzorcima hrane, serijskim raz-
blaZenjima uzoraka hrane i uzorcima sa povrina uzetih steril-
nim sunderom ili brisom. Na plo¢icu sa podlogom se dodaje
uzorak hrane ili razblazeni uzorak hrane i inkubira 24-48h na
35-37°C.

Peel Plate SA test je namenjen mikrobioloskim laboratorija-
ma, ali i za proizvodace gotove hrane, preradivace mleka i
farmere i za ostale prehrambene proizvodace.

Osettliivost metode je ve¢a od >1 CFU/ml test uzorka.

Princip testa

Peel Plate SA test je baziran na Baird Parker selektivnom
agaru i visestrukim kolorimetrijskim enzimskim supstratima,
koji pospesuju rast i kolorimetrijski identifikuju rast bakterije

Staphylococcus Aureus. Medijum sadrzi agense za zeliranje,
koji omogu¢avaiju adekvatno upijanie i difundovanije uzorka.

Pozitivan rezultat se moze potvrditi
klasienim metodama konfirmacije

pozitivnog uzorka.

Uzorci

Sirovo i pasterizo-
vano mleko, mleko u
prahu, mle&ni proiz-
vodimeso i mesne
preradevine, sveZe
voce i povrce,
salate, brise-
povrsing, sirovo ri-
blie meso itd.

=<

Korak 2 Korak 3

Korak 1

ol

-
11

Korak 4 Korak 5

o Obelezite plocicu
markerom ili
nalepnicom sa bar
kodom.

R Itati
ezvirarl -

o Okrenite i postavite
test plocicu na ravnu
povrsinu. Pritisnuti prsti-
ma zadniji deo plogice i
podi¢i jezicak.

« Odlepite lepljivi pok-
lopac, otkrivajuéi disk
sa podlogom. Ostavite
lepljivi poklopac otkriv-

« Dok drzite poklopac
odleplienim, vertikalno
pipefirajte 1ml Vaseg
pripremlienog uzorka
u sredinu podloge,

u roku 2-3 sekunde,
drzedi vrh pipete na
1-2 cm od povrsine
podloge.
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Staph A posle 24h. Staph Aposle 48 h

o Inkubirajte plocice na tamnom,
sa &istom stranom na gore | kao
i na slici). Inkubirajte 35-37 °C
za 24 to 48 h.

« Plo¢e se mogu slagati u visinu
20 komada. Slaganije plocica
nece uticati na prenos foplote,
tako da maksimalno racionalizu-
jefe prosfor u Vasem inkubatoru.

o Uzorok ¢e di-
fundovati do ivica
podloge..

o Vratiti lepljivi
poklopac na mesto.
Pritisnite oko ivica
da biste bili sigurni
da ste dobro za-
lepili..

Staph E posle 48h
(nakon 24h Staph E se ne pojavijuje kao rast

StaphA i Staph Eposle 48h



OSIGURAJTE KVALITET PROIZVODA
IZMERITE VISKOZITET

znacajan tehnoloski fakior kvaliteta prehrambenih proizvoda

00KFIELD DV2T™ Viskozimetar

- svestran kontinuirani senzorski viskozimetar
- sve promene belezi u realnom vremenu

PG Flash Software

Generisani Softver za postavljanje kriterijuma za ispitivanje standardnih

proizvoda.

Ovaj ekskluzivni softver Brookfield omoguéava kreiranje ponovljivih prilagodenih
testova na racunaru.

Jednom kreiran program (do 25 koraka), moze uvek biti preuzet na USB flash-u i
u¢itan na bilo kom DV2T Viskozimetru.

RheocalcT Software / potpuna kontrola nad

instrumentom | parametrima testiranja / opciono
* Automatsko upravljanie instrumentom.

* Prikupljanje i upravljanje podacima pomocu programa Rheocalc T.

* Mogu¢nost analiziranja podataka , generisanja prikuplienih informacija i
uStede vremena koris¢enjem matematickih modela.

U isporuku ukljuceno:

e Ovretena (RV / HA / HB)

o ili4 vretena (LV)

e PG Flash softver E

e RTD temperatumna sonda

e Vretenasta "guard leg” (ne primeniji-
vo na HA i HB)

e Laboratorski stalak (Model G)

o  Prakticni paket (USB flash, iglo, tkani-

Merni Parametri
Viskoznost

Temperatura
Stepen smicanja
Obrtni momenat %
Brzina vretena
Status programa

na za &iséenie, zasfine folije)

»Ekran osetljiv na dodir

* novi korisnicki interfejs

* poboljsane kontrolne funkcije

* indikator promena u realnom vremenu

»Pobolj$ana sigurnost
* prilagodljiv pristup korisniku
* datoteka sa datumom | vremenom

* pristup lozinkom

»Ugradene opcije

* vremenski programirana  tesfiranja

* yprosecavanje podataka

* moguénost programiranja ograni¢enja QC limit / alarm
* Korisni¢ka uputstva zasnovana na testiranjima

* Moguénost uporedivanaj podata na ekranu

»Prikazuje se automatski raspon

® Maksimalna viskoznost merena sa kombinacijom vrete-
na / brzine

»Pogodan nivo
mehuriéa

»Moguénost
preuzimanja
prilagodenih test

programa
* sa PG Flash softverom

(isporuceno s instrumentom)

»Tacnost: £1.0%
opsegad

* prikazano sa podacima testa

»Ponovljivost: £0.2%

»Ugradena RTD Temperaturna sonda

»Internal Data Storage: 150 MB




