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OD NAJJEDNOSTAVNIJE verooe DO
NAJSAVRSENIJEG ocitavania

Besplatan primerak

SVAKE GODINE CHARM NA TRZISTE “’LANSIRA’’
PROIZVODE PREMA NAJNOVIJOJ TEHNOLOGIJI !

Charm-ovi ROSA testovi za mleko predstavljaju vodece .. , ,
di oy Loty _NOng Tracice su kodirane sa uniform-
ijagnosti¢ke testove u mle¢noj industriji. ROSA testovi koriste b !
hnologiju koja omogu@i IR, | O™ Colom, 2 syaxu VIsty testa,
’re' nologiju koj g ARl ! T 11010 koju identifikuje Charm EZ
u jednostavnom lateral flow obliku. Svi ROSA testovi koriste jed-  Charm EZ otitava boju tracice

PREPOZNAVANUIJE TESTA

nostavnu, univerzalnu prt?ddru. i automatski podedava vreme
Naijnoviji test predstavlja jedno-minutni test za detekciju inkubacije, temperaturu i '
beta-laktama u mleku. Takode, kombinovani test odgovaraju¢i kanal
beta-laktam/tetraciklin sa vremenom inkubacije od CHARM EZ OCITAVA
samo 2 minuta. Nove testove za detekciju streptomicinai KOMPLETNU LEPEZU ROSA
hloramfenikola u skladu sa evropskom regulativom. " TESTOV’? ZA MLEKO
Novi test za odredivanije beta-laktama u mleku, predstavlia i
najbrzi test na trzitu. Vreme inkubacije je skraéeno i sada iznosi samo - &

1 minut. Test se izvodi u jednom koraku koje se sastoji u pipetiranju 300ul

mleka na tracicu. ,I,/ -
Vi / 50 “ﬁ/

~ ,)\(\
a2 v“@"

nnnnnnn

minut STEDI VREME 3
CE IDENTIFIKUJE GRESKU KAO LJUDSKI FAKTOR S

Charm POTREBAN MINIMALAN TRENING - \
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T ZNAGCAJ HIGIJENSKOG VIGNITORINGA
SUNPROGCESUOIPROIZVOELRNJIENHRANE
Svako ko se bavi proizvodnjom hrane i manipulacijom njome, morao bi da

zna da higijenski monitoring zauzima veoma znac¢ajno mesto !
Pre uvodenja HACCP u bilo koji sektor lanca hrane, taj sektor treba da posluje po:
» Codex General Principles of Food Hygiene
* Odgovaraju¢em Code of Practice
* Odgovaraju¢im propisima iz bezbednosti hrane

Svaka specifi¢na dokumentovana aktivnost ili kapacitet - oprema i prostorije, treba da ispunja-
vaju opste zahteve o higijeni hrane Codexa alimentariusa, Dobre proizvodacke prakse, $to ¢e
omoguditi da se ispune osnovni zahtevi za proizvodnju bezbedne hrane u svim karikama lanca.
Procedure koje treba uvesti u objekte koji se bave proizvodnjom hrane, a koji obezbe-
duju bezbednost krajnjeg proizvoda su:

. Identifikacija i analiza potencijalne opasnosti u
vezi sa hranom

. Utvrdivanje kriti¢nih tacaka

. Utvrdivanije i ugradivanje procedura za upra-
vljanje opasnostima i monitoring

. Periodi¢na provera procedura bezbednosti

hrane i izmena kada je to potrebno

< Osnovna pravila higijene odnose se na:

< prostorije u kojima se proizvodi i priprema
hrana, pokretnu i stabilnu opremu, transport, otpatke, snabdevanje vodom, li¢nu higijenu,
snabdevanije hranom i obuku.

Vodi¢ za dobru higijensku praksu — Guides to Good Hygiene Practice podrazumeva
sledece:
* Uputstvo za manipulisanje sa sa hranom na ispravan i higijenski nacin
* Uvodenie opstih ali osnovnih zahteva u granicama realnog
* Napisani su za odredjeni sektor hrane

Kako bi u svakom trenutku bio na usluzi svojim korisnicima i odgovorio potrebama koje
nalazu novi zakoni i propisi iz bezbednosti hrane, SUPERLAB nudi vise mogu¢nosti kontrole
higijene u procesu proizvodnie.

CHARM

SCIENCES INC

FireFly 2 obezbeduje brz i efikasan higije-

(]
nski monitoring i sanitarnu efikasnost FIYQFI)\"Z

preko ATP-a. Robustan dizajn aparata
omogucava rukovanije u najtezim uslovima.

Shelf Stable ‘

* FOODinfo - vodi¢ kroz svet laboratorijske opreme *
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PROTEIN TEST BRISEVI
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Clean Do Protein test daje rezultat veoma brzo tako
$to dolazi do promene boje indikatora u prisustvu
necistoca koje poti¢u od proteina.

* Brzo dobijanije rezultata

* Drzanje testa na sobnoj temperaturi
* Rok frajanja 18 meseci

* Lako za kori$¢enije

* Osetljivost manja od 50ug

REZULTATI SU VIDLIIVI ZA 2 MINUTA !

%CHARM

v/ INDIKATOR HIGIJENSKE ISPRAVNOSTI SCIENCES INC
VERIcleen: POVRSINA / CISTOCE RUKU

. Ekonomi¢na i brza metoda za kotrolu

higijene u proizvodnii hrane, detekcija prisustva belancevina

* Ofkriva rezidue organske prirode t.j. ostatke hrane

* Jednostavan za upotrebu, u prakti¢nom pakovanju, rezultati se lako
tumace.

* Ne zahteva dodatnu opremu, ¢ital rezultata i sli¢no.

* Veoma pogodan u okviru HACCP programa kontrole i odredivania
nivoa sanitetske ispravosti/efikasnosti ¢ié¢enja

'“Em:leeﬂ'
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Ostaci hrane i organske necistoée su dobar medijum za rast i
umnoZzavanje mikroorganizama. Mikroorganizmi umanjuju efikasnost dezinfekcije i
Cis¢enja. VERIcleen je preporudljiv kao deo preventive mikrobiolo$kog zagadjenja i poka-
zatelj nivoa &istoce radnih povrina ili ruku radnika.

PROCEDURA TESTIRANJA

Procedura je izuzetno jednostavna i odvija se v tri koraka: VERIcleenr
©® Navlaziti povriinu koja se uzorkuije ©
®  Prebrisati povrsinu VERI cleen v
.. NEGATIVE

tracicom Immjﬁ
® Ostaviti 1 minut i oditati rezultat VERiclestr
vizuelno - pojava ljubi¢aste boje ukazuje posSITIVE -
na postojanije rezidua hrane i takva Z

povrSina se ponovo mora ocistiti

* FOODinfo - vodi¢ kroz svet laboratorijske opreme *
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MICROPLATE ABSORBANCE READERS EL

$eBiolek s

MICROPLATE INSTRUMENTS
SVO| prvi CitaC mikrofirar ploca Y YYry, ? 1 1 WITHOUT COMPROM'SE
(

BioTek je predstavio 1981. Odtada wsessse
d99606 H\ ® - -
nji aparata koji povecavaju produ- TTYYT Y. .=BIOTC‘I'<

ie postao globalni lider u proizvod- @D s g
ktivnost korisnicima uklju¢enim u

zdrastvo, farmaciju, poljoprivredu i nau¢no-istrazivacki rad. Sediste ove firme se nalazi u Vermontu,
USA uz globalnu prodajnu, servisnu i distributivnu podriku. Bio Tek je ISO9001/ISO13485 serti-
fikovan, registrovan je od strane FDA kao proizvoda¢ medicinskih sredstava i ima odgovarajuce
proizvode koji su u skladu sa EU In Vitro dijagnosti¢ckom direktivom (IVD).

Ova renomirana firma nudi $irok opseg ¢ita¢a mikrotitar plo¢a, od patentiranog SynergyTM
H4 hibridnog ¢itac¢a mikrotitar ploc¢a do EIX800TM , bazi¢nog ¢itaca mikrotitar ploc¢a koji koristi
na desetine hiljada laboratorija $irom sveta. Bio Tek-ov prodajni program ¢itaéa obuhvataju:
hibridni ¢itaci, multi-mode ¢itadi, fluorometri, luminometri i razni monohromatski spektro-
fotometri i ¢itadi absorbance sa filterima.

AUTOMATSKI ISPIRAC MIKROTITRACIONIH PLOCA ELX50

Univerzalni ispira¢ sa $ejkerom, u kombinaciji sa
. ELx800 ¢ita¢em, znatno ¢e skratiti vreme izvodenia
ELISA analiza i popraviti ta¢nost i reproducibilnost rezul-
washer tata. Moguénost izbora dubine uranjanja manifold-

ELx50 a, brzine aspiracije i ispiranja, kao i rezidualna
zapremina <0,5ul daje mu izuzetnu prednost nad
ostalim sli¢nim aparatima prisutnim na nasem
trzistu.

.....

Softver omoguéava kreiranje i memorisanje
do 75 programa. Koristi se za: ELISA aplikacije,
metode fluorescencije, i hemiluminiscencije, RIA,

DNK i ¢elijske eseje.

ELx800TM CITAC MIKROTITAR PLOCA

Univerzalni ¢ita¢ mikrotitar ploca sa odli¢nim perfo-
rmansama i povolinom cenom. Pogodan za aplika-
cije kao $to su: ELISA, proteinski eseji i ispitivanje
citotoksi¢nosti. Ocitavanje absorbance u opsegu
400-750 nm i 350-750 nm (UV opcija). Ima ka-
pacitet od 5 razli¢itih filtera. Pored opcije &itanja
mikrotitar plo¢a sa 96 mikroudubljenja, EIx800 nudi
i mogu¢nost &itanja mikrotitar plo¢a sa 6,12,24,48
mikroudubljenja i opciono sa 384 mikroudublienja. ELISA reader ELx800™

* FOODinfo - vodi¢ kroz svet laboratorijske opreme
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GeEN5 DATA ANALYSIS SOFTWARE

GEN5S SOFTVER

DODII{e

seBiolek

Omogucava veliku fleksibilnost u analizi i povezivanju podataka i rezultata merenja, kao i
ekskluzivni PowerReports koji daje jedinstvenu moguénost prilagodavanja izvestaja. Sve ovo
ga &ini idealnim za laboratorije nau¢no-istrazivackog tipa.

AgraQuant® ELISA Test Kit

Romer Labs je razvio brzi, kvantitativni enzyme-linked immunosorbant assey (ELISA)

za detekciju mikotoksina, alergena u hrani i GMO.
AgraQuant Allergen ELISA

Proizvod Kat. br. Merni opseg ';;‘::kciie
AgraQuant® Almond COKALO748 | 0.4-10 ppm 0.2 ppm
AgraQuant® Casein COKAL1200 | 0.2-6 ppm 0.04 ppm
AgraQuant® Crustacea | COKAL2248 | 20-400 ppb 0.9 ppb
AgraQuant® Egg white | COKAL0848 | 0.4-10 ppm | 0.05 ppm
AgraQuant® Gluten COKAL0248 | 4-120 ppm 0.6 ppm
AgraQuant®GlutenG12 | COKAL0200 | 4-200 ppm 2 ppm
AgraQuant® Hazelnut | COKAL0348 1-40 ppm 0.3 ppm
S?[:g‘;g[‘;ﬁu” . COKAL1048 | 10-400 ppb | 1.5 ppb
AgraQuant® Lupin COKAL1548 2-30 ppm 0.2 ppm
AgraQuant® Mustard | COKAL2148 | 2-60 ppm 1 ppm
AgraQuant® Peanut COKALO0148 1-40 ppm 0.1 ppm
AgraQuant® Sesame | COKAL1948 | 2-30 ppm 0.2 ppm
AgraQuant® Soy COKAL0448 | 40-1000 ppb 16 ppb
AgraQuant® Walnut COKAL0948 2-60 ppm 0.35 ppm

AgraQuant® Cry1F SeedChek
AgraQuant® EPSPS SeedChek
AgraQuant® Vip3A SeedChek
AgraQuant® DAS Cry1Ac SeedChek
AgraQuant® Soya Toasted Meal GMOChek
AgraQuant® RUR Soya Grain GMOChek
AgraQuant® Cry1Ab Maize GMOChek
AgraQuant® Cry9C Maize GMOChek

7020000
7020100
7020105
7140220
7099999
7100000
7110000
7110030

Bt-CrylF
CP4 EPSPS
Vip3A
Bt-CrylAc
CP4 EPSPS
CP4 EPSPS
Bt-Cry1Ab
Bt-Cry9C

AgraQuant Mycotoxin ELISA

Romer Labs®

Nivo

Proizvod Kat. br. Merni opseg detekciie
AgraQuant®

Total COKAQ1100 1-20 ppb 1 ppb

Aflatoxin

AgraQuant®

Total COKAQ1100 4-40 ppb 3 ppb

Aflatoxin

AgraQuant’ | cokaQ8000 2-50 ppb 2 ppb

Sgraguants COKAQ2000 2-40 ppb 2 ppb

AgraQuant®

Total COKAQ3000 | 0.25-5.0 ppm 0.2 ppm
Fumonisin

g%ﬁQuant@ COKAQ4000 | 0.25-5.0 ppm 0.2 ppm
QgﬁQuant@ COKAQ5000 | 25-1000 ppb 20 ppb
AgraQuant® 5

s En COKAQ6000 75-500 ppb 35 ppb
AgraQuant®

Aflatoxin M1 | COKAQ7100 25-500 ppt 18 ppt
sensitive

AgraQuant®

Aflatoxin M1 | COKAQ7200 | 100-2000 ppt 89 ppt
fast

n/a

0.3-2.5%
0.15-2.0%
0.0075-0.10%

* FOODinfo - vodi¢ kroz svet laboratorijske opreme *
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ISPITIVANJE
REOLOSKIH OSOBINA
’ e

-
' d h LAB je reometar za ispitivanje testa sa postupkom mesanja u
oug

Koristi Windows softver sa kalibracijama prilagodenim radu za mlinare i za istrazivace, sa auto-
matskim doziranjem vode (bireta vide nije potrebna). Komora za me$anje i noZevi se odvajaju, )
radi lak$eg Cisc¢enja. Temperatura se programira kao i energija me$anja da bi podriala komer-

cijalni proces, procenila finalna svojstva testa, istrazila
reakciju testa na promenu sile istezanja u skladu sa
svetskom standardnom metodom za apsorpciju vode i
kvalitet bradna.

. Primena:

2 Odredivanie profila mesanja testa, vreme razvoja,
stabilnost, omeksavanie i drugi kvalitativni para-
metri za p$enicu, raZ, durum testa za
mlevenje, pecenje i aplikaciju u
prehrambenoj industriji. Bradno,
. prekrupa, griz i formulacije sa sasto- .
~ jcima i poboljgivacima se mogu testi- *
- " rati. Kreiranje standardnog testa za 3 . ]
- hleb, kore za picu, pecivo, kolacice, a4 “* S ,
krekere, paste i testa za knedle. . 4 @ _
y N - —
Karakteristike i prednosti:
* Programiranje: Industrijski standradizovan metod za kvalitet brana/festa sa raspolozivim
softverskim podacima, uz dodatnu opciju kreiranja sopstvene metode samog korisnika.
. Sledliivos’r: Kalibride se u standardne jedinice za obrtni momenat (Nm). Uskladen sa ISO 'f
9000 i Zahtevima Sistema Kvaliteta. < I )
e Aerodinamiéan: Infegrisan, automatski sistem za doziranije vode, sa funkcijom e
" kapanja ” i temperaturnom kontrolom
e Automatizovan: Test konfiguraciie, podaci, program za analizu se nalazi u softveru, T
o - -
lako prenosiv ..*
* Svestran: lzaberite posudu za meanije (50 gr ili 300gr) . Programirajte temperature kako '
biste pratili pona$anie testa pri grejanju, hladenju i Zeliranju. Razli¢ita brzina mesanja za pracenje
krutosti testa, novih formulacija, razvoj odgovora testa na promenu naprezanja kao i podrzavanije
komercijalnog mesanja.
*  Brz: Koristi porastvrednosti energije me$anja za visoko-propusna testiranja.
" *  Pouzdani rezultati: zagtita softverskom lozinkom i izvedtaj na jednoj strani sa sledljivim
- podacima u skladu sa Elekironskom Registracijom /Elektronskim Potpisom.
) i T
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Brza metoda

Perten

odredivanja viskoznosti

INSTRUMENTS

RVA ie rotacioni viskozimetar koji uklju¢uje promen-
liivu za grejanje, hladenie i smicanje. Pogo-
dan je za vedinu aplikacija koje zahtevaju precizne rezultate
viskoznosti kao i za testiranje proizvoda na bazi skroba za
kontrolu kvaliteta. Standardizovani test profili su na raspola-
ganju, uklju¢uju¢i one koji su odobreni od strane Americke
Asocijacije za Hemiju Zitarica (AACC) i Internacionalne
Asocijacije za nauku i Tehnologiju Zitarica ( ICC).

©® |ZABERITE METODU: Izbor i otvaranje odgovarajuée
metode iz TCW softvera ili uz pomo¢ tastature instrumenta
ako se koristi aparat koji je samostalan.

RVA - TecMaster

® MERENJE: Uz pomo¢ elektronske vage precizno se
izmeri Va$ uzorak i voda. Prvo se dodaje voda pa tek kasnije uzorak u kanister.
Izaberite metodu . Merenje Mesanje

® MESANJE: Postavi se
lopatica u kanister, promesa i

potisne svaki grumen dole. — | =

® UBACIVANIE: Postaviti | —J | % @

lopaticu u spojnicu motora. H ;o 1 — |t ll
-

® STARTOVANJE: e i
Pritisnuti kupu tako nisko u — 'I-_"\E R |

kanister unutar RVA aparata i | l =
otpocnite test.

® MERENIJE: Viskozitet Ei . =
uzorka je grafi¢ki prikazan . . i .

na monitoru ili na displeju —

ukoliko je RVA samostalna !" | |- )
iedinico. + | Ubacivanje ™ Startovanje """"‘I /' ; I \_E

S~

@ REZULTATI: test s¢

zavr$ava automatski.i

PreDNOSTI RVA:

aliziranja ¢e biti prijavljeni.

RVA e jedinstven aparat koji se koristi za razvoj proizvoda, kvalitet i procesnu kontrolu i
osiguranije kvaliteta.

Brzi profil viskoznosti: Standardni test leplienja skroba za 13 minuta

Jednostavan za upotrebu: Automatska operacija minimizuje trening i osigurava pouzdanost

Relevantan: Tailor test je rutina za imitiranje procesnih uslova u industriji.

Kalibracija: Provera sa standardima koji su usaglageni sa ISO 9000 standardom i
zahtevima Sistema Kvaliteta

Bez staklenih delova: Sigurnosna mera u prostoru za proizvodniju hrane Pariem

sssssssssss
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spremni za

Testo merni instrumenti ispunjavaju sve norme HACCP standarda, GMP-a i

drugih medunarodnih normi kao i kalibracionih zahteva Nemac¢kog akredita-

cionog tela (DakkS). Aparatima se rukuje jednostavno i intuitivno od strane svih

korisnika. Cak i u najtezim uslovima primene, oni konstantno obezbeduiju taéne i objektivne merne rezul-
tate na koje se mozete osloniti. U mnogim razvijenim zemljama drzavne vlasti koriste kalibrisane Testo
uredaije za svoje inspekcije.

Infracrveni termometri Testo 805/826/830
omogucavaju vam da pouzdano prekontrolisete temper-
aturu proizvoda koji stizu od dobavlja¢a. Pouzdani su ¢ak
i na nepristupa¢nim mestima, bez moguénosti da se proiz-
vod eventualno osteti. Testo olak$ava posao i oslobada
vam ruke.

Data logeri Testo 174/175/176 neprekidno beleze b
temperaturu v friziderima, zamrziva¢ima i sobama za ol
duboko zamrzavanije, a mere i temperaturu samih proiz-
voda. Logeri dokumentuju neprekidno odrzavanje hladnog lanca.

Merni sistem Saveris on-line prati temperature 24 sata 365 dana godisnje. Informige vas u realnom
vremenu kada je temperaturni limit prekoracen, bez obzira gde se nalazite.

Patentovani tester jestivog ulja Testo 270 omogudéava brzo merenije i jednostavno rukovanie. Koristedi
ulie optimalno imate zagarantovan konstantno visok kvalitet proizvoda i smanjene operativne troskove.

NOVA ZVEZDA MEDU TERMOMETRIMA  TESTO 1L0)E

Zavolecéete rad sa Testom 108. Njegov veliki ekran i jednostavno rukovanije sa dva tastera
garantuju da ée ¢ak i nekvalifikovano osoblje vrsiti merenja brzo i pouzdano.

Tehnicke karakteristike: Glavne prednosti:

* od-50do +300 °C Jednostavan za rukovanje
e ta¢nost +/- 0.5 * Aparat se isporucuje sa

sondom i Softcase zastitom
* Voodootpomi su i aparat

rezolucija 0.1
* sonde tip Titip K

i sonda
* IP67 zasfita * Uskladen sa HACCP-om
* automatsko gasenje i sertifikovan po EN 13485
* Merenje je precizno,
brzo i lako

Testo 108 dokazuje svoju vrednost u te§kom radnom okruZenju. Softcase zastita znadi da za njega
vlaga i voda ne predstavljaju nikakav problem. Ovaj termometar olak$aée vam svakodnevni posao, a
koristi se u prakti¢no u svim delatnostima.

Mi merimo - temperaturu, relativnu vlaznost, pH vrednost, kvalitet jestivog ulja...

design by: SUPERLABE firg3:3.000
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