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Besplatan primerak

Patho Gel je p0|ed|nacn| test za selektivno detekto-
vanje i brojanje koliformnih bakterija, E.coli i
Enterobacteriaceae u hrani i vodi.

Ovaj test moze da se koristi za polu-proizvode i gotove
proizvode.

* Detekcija tri grupe mikroorganizama sa jednim testom
* Prisustvo/Odsustvo/Ukupan broj

* Pojedina¢ni test u jednom koraku, bez pripreme uzorka

Procedura Osetljivost
Sipati (100 ml vode ili 100 ml razredene Idealan za testiranje hrane i vode, PathoGel ne zahteva
hrane) u kesicu koja se zatvori. Pritisnuti  pode$avanje pH vrednosti, a ima slede¢u osetljivost:

uzorak da bi proao u odeljok sa podlo- T 7 Nivo deteke
gom i zatim promesati. Postaviti kesicu
uspravno na stalak i inkubirati na 35°C Seor

za ukupan broj koliformnih bakterija 3 ml 1 cfu/3 ml
(44°C za indikator fekalnog zagadenja) M|e|<o 5 ml 1 cfu/5 ml
BIO-SAFE Voda 100 ml 1 cfu/100 ml

Baktericidno sredstvo koje se nalazi na

dnu kesice se rasprsne i inaktivide bakterije. Prema tome, autoklaviranje nije potrebno.
Princip

Selektivna podloga sadri gel koji imobilizuje bakterije. Koliformne bakterije proizvode
galaktozidazu, koja formira plave kolonije u toku 28 sati. E.coli proizvodi galaktozidazu

i glukuronidazu koje formiraju plave fluoroscirajuée kolonije u toku 28-48 sati.
Enterobacteriaceae razlaze podlogu usled ¢ega se oslobada vodonik sulfid i stvara se crni
talog u toku 28-48 sati.

E.coli
Plava boja koja fluorescira

Stvaranije vodonik sulfida
Enterobacteriaceae
Crno

Coliform
Plava boja koja ne fluorescira

Biosafe
Bakteriscidno sredstvo

* FOODinfo - vodi¢ kroz svet laboratorijske opreme *
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/IES Y, Iskustvo se ne moZe kopirati!

SR EAVILANE snovan 1980, AES
fromm sample collection o renife CHEMUNEX ]e prV|

in microbiology

proizvodac sveobuhvatne
E opreme za mikrobiologke
laboratorije, od uzorkovanja do

~ sample collection

- krajnjeg rezultata. Sample
&  Kompanija se odlikuje g preparation
razli¢itim tehnologijoma kao $to .
. su flow- i laser skrining citome- i
trija, molekularna biologija, Automated culture
hranljive podloge ili metrologija. media preparation =

Proizvodi AES CHEMUNEX zadovoljavaju

v
potrebe svih mikrobiologkih laboratorija: u prehram- it di
benoj industriji, farmaceutskoj, kozmeti¢koj kao i u HHEERIeaia
v

istraZivackim i medicinskim laboratorijama. Aparati
koje nudimo nisu samo pojedina¢ne cene ili reagensi, Inoculation
ve¢ deo kompletne solucije za optimizaciju rada vase v

laboratorije i dobijanja rezultata.

Od uzorkovania ... Incubation
Priprema uzorka & temperatures
» , monitoring
Ready-to-use hranljive podloge i automatski -

media preparator

Inokulacija & temperaturni monitoring Rapid microbiology e ﬂ

Brza mikrobiologija -2
O¢itavanje & potvrdivanie rezultata

Reading
~ & Confirmation

... do krajnjeg rezultatal

Mikrobioloska analiza hrane

Otkrijte AES CHEMUNEX mogucnosti u mikrobiologiji hrane....od uzorkovanja do
krajnjeg rezultata!

autopreparator
Priprema visoko kvalitetne podloge za mikroorganizme sa

E Masterclave®.

——— Kapacitet od 1 do 9 litara

Visoki kvalitet i hranljivist podloga (agar ili bujon)

Kontinuirano mesanije

Veliki magnetni mesac za savrenu homogenizaciju podloga
Automatsko zatvaranije sigurnosnog poklopca na temperaturi iznad
80°C

40 prograama za standardne ili kompleksne podloge

Opciono $tampac za potpunu kontrolu

MasterCIave® Kompatibilan sa Labguard®/eviSENSE® monitoring sistemom

* FOODinfo - vodi¢ kroz svet laboratorijske opreme
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Flow cytometers * Rezultat za 24 sata ® Smanjeno vreme dobijanja rezultata ® Najbrzi odgovor na
kontaminaciju ®* Zna¢ajno smanjenje troskova skladistenja ® Izbegavate prekid proizvodnje
* Pobolj$avate uslove za rad

3 nivoa auvtomatizacije

Polu-automatski analizator 10 do 20 analiza/dna

Potpuno automatizovan analizator

20 do 100 analiza/dan

. - - —
[ ]

BactiFlow’ALS
b-Coynt®@
Potpuno automatizovani sistem sa visokim
analitickim moguénostima
Chemunex brzi mikrobiolo$ki analizatori
dodaju vrednost svakom koraku svog
procesa zahvaljuju¢i aplikacijoma pose-

bno razvijenim za industrijske potrebe

D-COunt® . . mikrobiologije.

Prisustvo / odsustvo test na kvasce, plesni, Enterobacteriaceae, ukupan broj mikroorganizama, za manije od
90 minuta u voénim sokovima, bezalkoholnim pi¢ima, voénim koncentratima, vodi, mleku i fermentisanim

mle¢nim proizvodima, svezem mesu i proizvodima od mesa.
SIES Y
-
CHET

TR
¥, N =
VILINE?

Yaer parines

Kolor broja¢ kolonija stedi prostor i novac!

r mooTsslog

Automatizovani broja¢ omoguéava precizno brojanije kolonija po
pristupacnoj ceni

EasyCount 2 ® zahteva manje od jedne sekunde po Petri plo¢i, standa-
rdizovano brojanje i omoguc¢ava vam da sacuvate do 90% vremenal

* Potpuno automatsko & brzo brojanije: Rezultati u roku od = 1 sec po
plo¢i ® uZivo, u punom koloru na ekranu slike sa kontrolom brojanja
kolonija * Poluautomatski broja¢i na raspolaganiju, kolonija moZe da

se individualno odabere * Automatsko odvajanije kolonija daje ta¢ne
rezultate, odabrati da li da broji na celoj plo¢i ili samo deo * Digitalna
kolor video kamera

EasyCount 2’

* FOODinfo - vodi¢ kroz svet laboratorijske opreme *
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UZIMANJE UZORAKA HRANE ZA

-— LABORATORIJSKO ISPITIVANJE

Premo krl’rer||um|mo o bezbednosh pzoizvoda, hrana ne bi smela da sadZi patogene mikro-organizme ili
toksine u koli¢inama za koje postoji verovatnoéa da ée izazovati oboljenje kada se konzumira.

Uzorkovanie u velikim preradivackim pogonima se radi: Na pocetku proizvodnje; Tokom proizvodnie;
Na kraju proizvodnie; U vreme isporuke; Na kraju roka trajanja u simuliranim uslovima prodaie.

Razlozi uzorkovanja hrane, kako u pogonu, tako i na terenu su sledeéi:

¢ Ocena bezbednosti (zdravstvene) ispravnosti hrane.

* Kontrola kvaliteta i odredivanie trajnosti proizvoda.

« Kontrola higijene proizvodnie i uslova skladistenja hrane.

* Sumnja da je posle konzumiranja neke hrane do$lo do pojave alimentarnih oboljenja

Uzorci namirnica se uzimaju radi:

* Senzorne ocene;

* Ispitivanje sastava;

*  Mikrobiologka ispitivania; i

» Utvrdivanje hemijskih zagadivaca.

Uzorke uzimaju radnici zaposleni u organu uprave nadleznom za vrienje nadzora nad zdravstve-
nom ispravno$éu namirnica (veterinarski inspektor) u prisustvu vlasnika ili drugog lica koji samostalno
ucestvuju u proizvodniji ili prometu namirnica.

Kriterijumi koje mora da zadovoljava pribor za uzorkovanije:

* Pribor za uzimanije uzoraka treba da bude izraden od nerdajuéeg celika.

» PovrSine pribora za uzimanije uzoraka treba da budu glatke i lake za pranije.
» Uglovi treba da budu zaobljeni.

*  Pribor pre uzimanja uzoraka treba da bude suv.

Posude za uzimanje uzoraka treba da su:

* lzradene od stakla, metala (nerdajudi €elik) ili plasti¢nih materijala;
* Neprozirne;
« Ciste, suve ili sterilne.

Od namirmica koje se nalaze u vre¢ama, buradima, sanducima ili drugim sli¢nim
velikim sudovima, uzorci se uzimaju sa vrha, iz sredine i sa dna ambalaZne jedinice u
kojoj se nalaze. Ako su te namirnice nehomogene uzimaju se posebni uzorci od sva-
kog homogenog dela i postupkom ¢&etvrtanja dobiva prose¢an uzorak za ispitivanije

Pribor i ambalaza za uzimanje takvih uzoraka: o~

* Sonda za mast, olu¢asta-za uzimanje uzoraka masti i maslaca iz buradi, sira u veéim komadima,
masla, maslaca i sl.

I/I/I"f
"R info - vodi¢ kroz svet laboratorijske opreme *
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* Sonda za uzimanje duboko smrznutih namirnica.
»  Kuhinjski noz.

*  Makaze obi¢ne, skalpel, pinceta.

¢ Ru¢ni frizider.

» Termometar rotacioni od —~30 °C do 0 °C

Kako bi uzorkovanie bilo izvedeno na najbolji mogu¢i nacin,
pored navedenog pribora neophodno je imati i merne
instrumente poput:

* Ubodni termometar — testo 106

* Ruéni pH-metar — testo 205

* Metalne boce-teglice od 100 ml i 200 ml sa Sirokim hermetickim
zatvaracem.

* Plasti¢ne ili aluminijumske folije.

* Kese od plasti¢nih masa od 0,5, 1, 2 i 3kg.

* Kanap za vezivanje tanji i deblji.

« Spiritus lampa, sveca ili mali butan gorionik.

Takode, veoma vazan korak u uzorkovaniju jeste i obelezavanije i
pakovonie vzoraka.

P Uzeti uzorak se obeleZava nalepnicom na
kojoj se nalaze podaci:

| * Na osnovu koijih se identifikuje proizvod; testo 205

* Ime i potpis osobe koja je uzela uzorak.

* Datum uzimanja uzorka.

* Na uzeti uzorak se stavi sluzbeni pecat ili plomba, na nadin na koji se bez
povrede pecata odnosno plombe, ne moZe otvoriti.

Kako bi se izbegla neprijatna iskustva zbog losih rezultata analiza, jedna od
mogu¢nosti je pravilno i kontrolisano drZanje proizvoda kako posle zavrienog
procesa proizvodnie, tako i u toku istog.

: U tom segmentu najveéu ulogu ima temperaturni monitoring — data logger.
testo '|74 do’ro logeri se koriste za ¢uvanje i oitavanje pojedinacnih rezultata i serija merenja. Rezul-
tati se dobijaju merenjem i ¢uvaju se u memoriji uredaja testo 174. Prenos podataka na ra¢unar se vrsi
preko interfejsa, pri ¢emu se ocitavanije i analiza vr§e pomoc¢u ComSoft sofvera. Data logeri se mogu
takode programirati pojedina¢no preko softvera.

testo 174H vrii monitoring klimatskih uslova, npr. u skladidtima, kancelarijoma i u sektoru proizvodnije.

_EEO 174H

* FOODinfo - vodi¢ kroz svet laboratorijske opreme ©
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Zo HACH-ov analizator model 6110 nije potrebna
prethodna priprema uzorka koja traZi upotrebu vode-
nog kupatila za zagrevanije proizvoda i muc¢kania, radi
uspostavljanja ravnoteze gasova, ¢ime se skraduje vreme
rada. Zbog svega toga analizator 6110 je savrien izbor za
analizu direktno na punjadu.

Za analizu osveZavajuéih pi¢a ne uklanja se nijedan deo
sa amablaZe. Merenja se odvijaju u gasnoj fazi, tako da je
izbegnut direktan kontakt senzora za kiseonik i uglien dio-
ksid sa te¢no$éu, ¢ime se pojednostavljuje odrzavanie.

Rezultati analiza se odlikuju visokom ponovljivo$¢u sa
minimalnim trudom operatera — izvr§ioca. Istovremena
validacija i kalibracija moze biti automatski programirana,
$to skraduje vreme rada i osigurava precizna merenja. Kad
se stavi uzorak, pozicioniranje pomo¢nog i laser ni$ana,
potvrduje pravilan poloZaj. Jednim pritiskom na dugme,
instrument se pokrece.

Rezultati se smestaju i proti¢u prema LIMS / OPC pro-

tokolu, u cilju spre¢avanja gredaka i odrzavanja integriteta.

Karakteristike uredaja:

Opseg

O,: 110 20 ppm

CO,: 0.75t0 5 v/vor 1.510 10 g/kg
Ponovljivost (r95 na 20 +5°C)

TPOT: =5 ug/L =10 %,

zavisno od toga koji je visi

CO,: £0.05 v/vor 0.10 g/kg =2 %,
zavisno od toga koji je visi

+TPO = Ukupni kiseonik u pakovaniju, $to
je jednako ukupnoj zapremini kiseonika u
pakovanju.

Vreme analize

Oko 4 minuta

Na displeju se prikazuju

Koncentracije O,: ppb, ppm

Koncentracija CO,: v/v, g/kg, g/L, %W
Ukupne koli¢ine u pakovanju: mg, mL, mg/L,
mL/L, ug/L

Pritisak: bar, mbar, psia

Temperatura: °F, °C, K

Prolazak uzoraka
12 vzoraka / sat

* FOODinfo - vodic¢ kroz svet laboratorijske opreme ®

Cistoca gasa Usaglaseno sa
CO, sa istocom >99.9% Evropska Direktiva: Niski napon
na 4 do7 bar (58 do 102 psia) 2006/95/EC; EMC 2004/108/EC

Operativni limiti
Temperatura ambalaZe:

EN 61326: 2006

strana 6

Standard elekiromagnetske kompatibilnosti:

-2 do 30°C (do 86°F) Sigurnosni Standard: IEC/UL/CSA 61010-1
Pritisak u pakovaniju : Sigurnosni kriterijum za Laserske proizvode
1.do 6.8 bar (20 do 73 psia) Laser Products: IEC/UL/CSA

Ambijentna Temperatura: 60825-1

0 do 40°C (32 do 104°F) Interfeis

Ambalaza Digitalni Displej: TFT VGA (640 x 480)

Tip zatvaraga: metalni, PET touch screen u boji

Visina ambalaze:
minimum 90 mm (3.54 in.);
maksiimum 340 mm (13.39 in.) 2 x USB host, 1 x Ethernet

Zapremina ambalaze: minimum 150 mL

.o Microsoft Corporation.
Napajanje

Operativni sistem: Windows® CE 4.2
Digitano povezivanje: 1 x USB client,

Windows® is a registered trademark of

100/240 Vac =10 %, 50/60 Hz Dimenzije
Potro$nia struid: 250.VA mal&um 537 x 540 x 942 mm (21.1 x 21.3 x 37.1 in.)
Zastita kucist Masa

astita kucista 55 kg (121 Ib.)

IP 20




shana 7 fp’zsc[iﬁau[}'a)no

DODII{e

TS ANALIZATOR TS TURE -
zNnacajan kako u razvojnoj laboratonrij
tako i u kontroli kvaliteta

nalizator teksture materijala prati mehani¢ke osobine materijala

koji se izlaZze dejstvu kontrolisane sile i pra¢enjem krive deformi-
teta. U industriji hrane se ocenjuju primarne (tvrdoéa, kohezivnost,
elasténost, adhezivnost, viskozitet) i sekundarne senzorne karakteri-
stike (krtost, rastegljivost, gumasta svojstva).

Model CT3 ima $est test rezima, uz kalibracionu proveru i Sirok
izbor pomoénog pribora, kao i brojne moguénosti rada bez ra¢unara

i prate¢eg softvera.

-

Opseg opterecenija
Rezolucija*
0-100g/0.01g
0-1000g/0.10g
0-1500g/0.20g
0-45009/0.50g
1-10000g/1.0g
1-250009/2.0g
2-500009/5.0g

kg = kilograms

MODEL Rl
CT3-100

CT3-1000
CT3-1500
CT3-4500
CT3-10kg
CT3-25kg
CT3-50kg

g=grams

*Preciznost==*0,5% punog mernog opsega

Raspolozivi rezimi rada:

[ 4l B8 1§ [l
EXTURE

SR TR S R —

* Normalni rezim — jedan kompresivni ciklus - ciklus sabijanja

* Produzeni vremenski rezim — sabijanje i odrZavanje u tom rezimu

* Cikli¢ni testovi — skraduje se vreme za visestruko ponovljena

merenja

* Bloom rezim — ispitivanje jacine Zelatinaste smese

* TPA rezim — analiza profila teksture
* Test istezanja — proba kidanja
» Staticki test — kalibraciona provera

Princip rada CT3 analizatora teksture podrazumeva koridéenije sile
kompresije uz pomo¢ sonde ili sile istezanja uz kori$¢enije drzada.
Sa kontrolisanom silom moguce je skroz postiéi iste uslove kojima
se izlazu prehrambeni i industrijski proizvodi. Otpor materijala ovim
silama se meri sa kalibrisanom nosivom éelijom koja se izrazava u
Njutnima ili u gramima. Izbor sile zavisi od osobina samog uzorka i
parametara test metode. Time se sti¢e uvid u fizicke osobine proi-
zvoda, §to je jako bitno u definiciji konzistencije proizvoda, u cilju

smanjenja proizvodnih gubitaka.

Kori$¢enje Texture Loader softvera sa personalnim ra¢unarom
omogucava Vam da kreirate i skladistite unutar analizatora 10
standardnih metoda za sopstvene uzorke. TexturePro CT softver je
takode podesan za potpunu kompijutersku kontrolu i analiziranje

podataka.
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Pribor za test
prelamanja

Konstrukcija dvojnog Ottawa element

drzaca

ER

Cilindri¢na sonda

AOAC sonda
(Bloom Gel test)

Pribor za sabijanja

A

=

Pribor za test
probijanja

Pribor za cepanje

Pribor za ljustenje
opne

* FOODinfo - vodi¢ kroz svet laboratorijske opreme *
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CHARM

E*Coli

SCIENCES INC o Iie

+ Prisustvo/Odsustvo koliformnih bakterija
i E.coli u pijacoj vodi

« Jedinstvena samolepljiva kesica za
jednokratnu upotrebu

« Sadrzi tiosulfat i baktericidno sredstvo
Lako oéitavanje rezultata — razvijanje
plave boje

aénost i laka upotreba

—

NEGATIVAN
Bez plave boje

VIZUELNO OCITAVANJE

—
== ..

POZITIVAN
Plava boja ukazuje na

prisustvo koliformnih bakterija

POZITIVAN
Plava boja koja fluorescira
ukazuje na prisustvo E.coli

Ocitavanje

\koliformne bakterije, a negativan je na E.coli.

E*Colite brzo detektuje koliformne bakterije i/ili E.coli u 100 ml vode. E*Colite sadrzi selektivnu podlogu
obogacenu uglienim hidratima za detekciju koliformnih bakterija i E.Coli u vodi. Podloga E*Colite ima
odobrenje od EPA regulacije i zakona za podzemne vode za pijaéu vodu.
E*Colite je dostupan u novim bocicama sa skra¢enim vremenom inkubacije (rezultati za E.coli za 28 sati).
Pija¢a, otpadna, povriinska, podzemna, reciklirajuc¢a i voda za ispiranie testiraju se sa E*Colite testom.

Ukoliko posle inkubacije uzorak postane plav, prisutne su koliformne bakterije. Ako pozitivan uzorak na
koliformne bakterije fluorescira, prisutna je E.coli. Ukoliko plavi-pozitivan uzorak nefluorescira, treba nas-
taviti sa dodatnom inkubacijom jo$ 20 sati (ukupno 48 sati). Pojava fluoroscirajuce plave boje posle 48 sati
ukazuje na pozitivan rezultat na E.coli. Ako plava kesica nefluorescira posle 48 sati, uzorak je pozitivan na

£ ColiGel

%CHARM
« Ukupan broj koliformnih bakterija i E.coli

SCIENCES INC
+ Jednostavna procedura — nema filtriranja
ili pripreme uzorka
acnost i laka upotreba
ColiGel sadzi selektivnu podlogu obogacenu
uglienim hidratima za detekciju koliformnih
bakterija i E.coli u hrani i vodi.

Procedura

D e

NEGATIVAN
Bez plave boje

VIZUELNO OCITAVANJE

POZITIVAN
Plava boja ukazuje na
prisustvo koliformnih bakterija

AN

POZITIVAN
Plava boja koja fluorescira
ukazuje na prisustvo E.coli

Dodati uzorak vode ili razredeni uzorak hrane u kesicu i zalepiti je. Pritisnuti uzorak kako bi prosao u odeljak
sa podlogom. Podloga ¢e automatski Zelirati. Inkubirati kesicu na 35°C 28 h.

Ocitavanje rezultata

Ukoliko se pojave plave mrlje, koliformne bakterije su prisutne. Broj plavih mrlja jednak je broju koliformnih
bakterija u uzorku. Ukoliko plave mrlje fluorosciraju ispod UV lampe ukazuje na pozitivan rezultat na E.coli.
Ukoliko su prisutne plave mrlje i one ne fluorosciraju, nastaviti sa inkubacijom dodatnih 20 sati (ukupno 48
sati). Broj plavih mrlja koje fluorosciraju nakon 48 sati jednak je broju E.coli u uzorku. Ukoliko plave mrlje ne
fluorosciraju nakon 48 sati, uzorak je pozitivan na koliformne bakterije, a negativan na E.coli.

ednostavnost

ColiGel i E*Colite sadrze X-gal indikator koji daje indigo plavu reakciju, koja je suprotna tradicionalnoj Zutoj
boji i olak$ava ocitavanje mutnog ili boje rde i uzorka vode koiji je kontaminiran heterotrofnim bakterijama.
BIO-SAFE

\Bokfericidno sredstvo koje se nalazi na dnu kesice inaktivie bakterije te autoklaviranje nije potrebno.

SUPERI AB"°

INSPIRISAN KN\VALITETOMNM

M. Milankovi¢a 25 11070 Novi Beograd
Tel./Fax 011 22 22 222

E-mail: superlab@eunet.rs
www.super-lab.com
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