Novosti: Odredivanije aktivnosti vode, Novasina

Novosti: Visokokvalitetne razlivene podloge, Biocorp
Aktuelno: Inframatic 9500, Perten

Aktuelno: Brzo odredivanie aflatoksina, Charm 2 u
Iz ponude izdvajamo: Automatski refraktometri J257 | J357, .
Rudolph Research Analytical
Novosti: Merenije kiseonika u vinu, NORMA Sense ;
Aktuelno: Rosa Quad Test za sirovo kravlie mleko, Charm .
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novasina je $vajcarska kompanija zasnovana na razvoju i ﬁoavodnu mernih sistema

The Art of Precision

20 odredivanje akfivnosti vode. Svi aparati se proizvode u njihovoj fabrici u Lacheni.
Proizvodi za odredivanije aktivnosti vode su visokokvalitetni i pouzdani kako za prehrambenu
industriju, tako i u proizvodniji hrane za Zivotinje, farmaciji i kozmeti¢koj industriji.

v TEHNOLOGIJA — nasa merna tehnologija pruZa vanstandardnu preciznost u mereniju

v" FLEKSIBILNOST - Zelie nasih korisnika su na$ pokreta¢ za dalje unapredenie i us-

avrSavanje aparata
v" ISKUSTVO - nase znanje je ogroman kapital a Va§ benefit
v" KVALITET - nalepnica SWISS MADE pruza sigurnost krajnjem korisniku

Voda je osnovni rastvara¢ i neophodna je za sve reakcije u Zivom svetu, pa zbog toga
udeo vode izrazito uti¢e na rast i razmnozavanje mikroorganizama.

Voda u okolini Zivih organizama mora biti prisutna, ne samo u te¢nom stanju kao Cista
voda ili rastvor, nego i kao voda u atmosferi u gasovitom stanju ili kao vezana voda.

Koristan parametar koji nam pomaze u razumevaniju pokretanja molekula vode iz okoline
u citoplazmu mikroorganizama i obrnuto, jeste aktivnost vode, aw-vrednost. To je po-
kazatelj one koli¢ine vode kojom mikroorganizam zaista raspolaze u reakcijama
metabolizma.

Namirnice se mogu zastititi od mikroorganizama direkinim uklanjanjem vode,
bez koje mikroorganizmi ne bi mogli da se razmnozavaiju i rastu. .

1 5"
Optimalna aw-vrednost za rast vecine mikroorganizama je u opsegu od 0,99 - 0,98. L W
b
[

Svaki mikroorganizam ima grani¢nu aw-vrednost ispod koje nece rasti, formirati spore,
ili proizvoditi toksi¢ne metabolite. S obzirom na aktivnost vode koja je u vezi sa mikrobi- >
oloskom stabilnosti, minimalne aw-vrednosti koje omogu¢avaju rast razli¢itih tipova mikro- ${H

organizama su velika briga proizvodada. 1

Brze, povoljne i pouzdane laboratorijsko-analititke metode merenja aw-vrednosti su veoma trazene u
prehrambenoj industriji i u istraZiva¢kim laboratorijama za potvrdu kvaliteta i pri izboru uslova skladistenja
namirnica. Ovo se posebno odnosi na namirnice u kojima je kontrola aw-vrednosti kriti¢na pri odredivanju
mikrobioloske aktivnosti i bezbednosti. =5

dokument je publikovan u PDF formatu na www.super-lab.com

* FOODinfo - vodi¢ kroz svet laboratorijske opreme © (=17



' ' . Info d\/OO'OifL' strana 2

novasina ODREDIVANJE AKTIVNOSTI VODE

The Art of Precision Measurement

NOVASINA nudi fri tipa aw-metara, pazljivo razvijenih i dizajniranih, koji mogu da zadovolje potrebe
i najzahtevnijih korisnika:
« LabMaster-aw — aparat sa potpunom temperaturnom kontrolom. PodrZava sve vrste uzoraka od 0,03
do 1,00 aw. Ta¢nost = 0,003aw
o LabTouch-aw — delimi¢na temperaturna kontrola, za merenje aw vrednosti u opsegu 0,06 do 0,97aw.
Ta¢nost = 0,0Taw
o LabSwift-aw — portabl aparat bez temperaturne kontrole, meri se ambijentalna temperatura.
Savr§en za merenje aw vrednosti u opsegu od 0,11 do 0,90aw. Ta¢nost = 0,01 aw
o LabStart-aw — portabl aparat bez temperaturne kontrole, meri se ambijentalna temperatura. Savrien
za merenje aw vrednosti u opsegu od 0,20 do 0,80aw. Ta¢nost = 0,01 aw

Aparati s - 1 __;',.'1{

Proizvodi LabMaster-aw LabTouch-aw LabSwift-aw LabStart-aw
Mr$avo meso ‘/ \/ % %

(sveze, suvo, preradeno)

Masno meso (kobasice i sl.)
(sveZe, suvo i preradeno)

Pekarski proizvodi sa filom
kao ¥to je dzem i ¢okolada

Hleb

Zitarice

Riba

Cokolada i konditori

Prahovi, zaégini
i suvi proizvodi

Mileko u prahu, suvi mle¢ni
proizvodi

Jogurt, sir, proizvodi od
mleka

Hrana za Zivotinje

Farmaceutski proizvodi

N ANENENENENENANENENENEN
LAR RN NN ANE S NN N
xxxx | <% x|<|]%]|x
% x|%| x| x| [x]|%|[<|<[x]x%

Sredstva za higijenu

n
Aw vrednosii navasina
00 0l 02 03 04 05 06 0OF 08 08 10

——
——
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0O BIOCORP Chromogenic LAB AGAR™

BIOCORP e proizvoda¢ visoko kvalitetnih razlivenih podloga namenienih upotrebi u klini¢koj, indu-
strijskoj, veterinarskoj i farmaceutskoj mikrobiologiji jo§ od 1997. Njihova proizvodnija se zasniva na
vrhunskim linijama za proizvodnju podloga visokog kvaliteta i kapaciteta. U njihovoj ponudi se nalazi
preko 460 razli¢itih vrsta gotovih podloga ali i pored toga u moguénosti su i da proizvedu podloge
po specijalnim formulacijama po Zelji klijenata. Kako bi unapredili kvalitet poslovanja i proizvodnje
BIOCORP je uveo sistem kvaliteta i poseduje ISO 9001:2000 kao i ISO 13485.

Svi BIOCORP proizvodi poseduju CE znak. Svaka serija se paZljivo testira kako bi se omoguéio visok
kvalitet i pouzdanost u radu sa BIOCORP podlogama. Proizvodnia se strogo kontrolide i svaka serija
se testira u razli¢itim stadijumima proizvodnje, mora da zadovolji sve standarde, validira se i pakuije i to
na nadin koji ¢e obezbediti stabilnost prilikom skladistenja kao i prilikom transporta. BIOCORP gotove
podloge su dostupne u Petri posudama, epruvetama kao i bocicama razli¢itih dimenzija i zapremina.

T BIOCORP

Chromegeni | cob OF AR AGAR™ (9200
Eneherichla col D157 - kolunie Roletowe
Echerichis cob- kekin nwhimbo-rimione

* FOODinfo - vodi¢ kroz svet laboratorijske opreme *
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krten INFRAMATIC 9500 - MERENJE PARAMETARA
KVALITETA ZITARICA | BRASNA !

INSTRUMENTS

_ Inframatic 9500 je NIR analizator najnovije generacije koji obezbeduje najbolju
’1 . tacnost i pouzdanost. Analizira sve vrste Zitarica i uljarica, a dobijate podatke za sledeée
=

parametere: sadrzaj vlage, proteina, masti, skroba, glutena, W vrednost ...
| TO SVE ZA MANJE OD JEDNOG MINUTA.

MONOHROMATOR, “srce aparata’’, je izraden od jednog metalnog bloka, sa ¢vrstom
strukturom koji ne poseduju drugi analizatori. Ovakav tip monohromatora ¢&ini instrument
ta¢nijim, manje osetljivim na vibracije i promene temperature u odnosu na starije anal-
izatore. Takode, to znadi da su svi instrumenti proizvedeni identi¢no posto nema delova
(precizna masinska obrada). Jednodelni monohromator ¢ini instrument ekonomiénijim sa
mnogo duzim vekom trajanja u odnosu na druge modele analizatora.

Celo zrno

Umrezavanje

NIST standard talasne duzine - Svi instrumenti su standardizovani na Nacionalnom
& Institutu za standarde i tehnologije. To znad¢i da svi instrumenti koriste ta¢nu skalu talasne
Promet sitarica  duZine, dakle dobijaju se isti rezultati kada se analizira isti uzorak Zitarica.

DIZAJNIRAN ZA KORISNIKE

Veliki touch screen ekran u boji sa menijem ¢ini rukovanije jednostavno i &itanje rezultata
i ¢ak i na daljinu. Dovoljno je da korisnik samo izabere Zeljeni uzorak i da ga sipa u levak
Bratno za prihvat. Nije potrebno nikakvo ru¢no podesavanie ili promene.

Dodaci - povecavaju korisnost i vrednost IM 9500 - W

o

1. Modul za brasno - omoguéava analizu bragna i dobijaju se razligiti para-
metri, kao $to su sadrzaj vlage, pepela, proteina ...Ovaj modul ¢ini Inframatic 9500 vrlo fleksibilnim
analizatorom koji omoguéava mlinarima analizu sirovine na otkupu i za prac¢enje procesa mlevenja.

2. Modul za hektolitarsku masu — IM 9500 moZze biti opremlijen modulom za hektolitarsku masu koji je
integrisan u aparat. Rezultati se prikazuju na displeju sa svim drugim parametrima.

KALIBRACIJE | ODOBRENJA

Standardno raspoloZive kalibracije se dobijaju sa instrumentom. IM 9500 je zvani¢no odobren za ko-

ri§¢enje u trgovini Zitarica — Nemacka (PTB) i Australija (NMI).

U Srbiji je

Direkcija za mere i dragocene metale odobrila Inframatic

9500 za merenje vlage u zrnima Zitarica i semenkama uljarica

Proizvodi: pSenica, je¢am, kukuruz,
soja ...

*  Parametri: vlaga, protein, ulje, hekto-
litarska masa (opciono) i mnogi drugi

*  Vreme analize: ~ 50 sekundi

e Veli¢ina uzorka: 400 ml (600 ml sa
modulom za hektolitarsku masu)

*  Poduzorci: do 16 poduzoraka

*  Princip analize: skeniraju¢a resetka,

fransmisija

Opseg talasne duzine: 570-1100 nm

Dimenzije: 485 x 390 x 370 mm

Tezina: 34 kg

Interfejs: Eternet, 4 USB porta

Displej: 12”LCD touch screen u boji Uverenje o odobrenju tipa merila

Zastita: zastita od prasine i vlage

IM 9500

* FOODinfo - vodi¢ kroz svet laboratorijske opreme
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PRIPREMITE SE NA VREME ZA KONTROLU KUKURUZA NA

PRISUSTVO MIKOTOKSINA, GODINA JE BILA IZUZETNO KISNA !

Kako se blizi berba kukuruza, predstavljamo Vam sistem za brzo CHARM
odredivanje aflatoksina. Renomirana ameri¢ka kompanija Charm u svom %

programu ima kvantitativne i kvalitativne testove za mikotoksine. Testovi se SCIENCES INC

koriste za analizu Zitarica i stoéne hrane.
Analiza je veoma brza i izvodi se u samo jednom koraku. U toku 10 minuta dobijete tadan rezultat.

ODOBRENLJE | VALIDACIJA

Charm-ov kvantitativan aflatoksin test je prvi dobio GIPSA (Grain Inspection, Packers & Stockyards
Administration) odobrenije za kvantitativno merenije nivoa aflatoksina u Zitaricama.

TESTIRANJE ZITARICA NA OTKUPNOM MESTU

Fabrike ne bi trebale da primaju nekontrolisanu sirovinu koja moZe da sadrzi neprihvatljivu kon-
centraciju mikotoksina. Kontrolisanije Zitarica na prijemu, proizvodadi i otkupljiva¢i mogu da budu
sigurni da je sirovina prihvatljivog kvaliteta.
JEDNOSTAVNA ANALIZA
Charm-ov sistem ima mnogo prednosti, a neke od njih éemo sada izdvoijiti:
1. Analiza u jednom koraku.
2. Prikaz rezultata na ROSA-M ¢itau u ppb i/ili ppm.
3. Tradica je zastiéena plastificiranom koricom koja je &titi od spoljasnjih uticaja.
4. Nije potrebna kalibracija instrumenta.
5. Inkubacija je prednost zato §to se obavlja uvek na istoj kontrolisanoj temperaturi.
Spoljadnja temperatura nema uticaja na inkubaciju.
Mlmmolno mes’rc i potro3nc ’rer||o|o potrebno za rad.
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n‘: (2) Dodavanje (3) Ekstrakcija (4) Odvajanje (5) Razredenje
metanola muckanjem talozenjem

JEDNOSTAVYNA ANALIZA ZA SAMO 10 MINUTA |

BRZO * POUZDANO * JEDNOSTAVNO * EKONOMICNO

2, (1) 2 (3)
® Pgstavljanje tracice Sipanjf uzorka 3 minuta
-_g u inkubator na tracicu inkubiranja
i~
=
8 ) Vizuelno ocitavanje rezultata Ocitavanje preko ROSA-M ¢itaca
8 Negativno
= - | .
S = K A 5 NEGATIVNO: (<20 ppb aflatoxin B1)
o H POZITIVNO: (>20 ppb aflatoxin B1) e
E DATE 02/12/2010
g Pozitivno Fo R
m READING
: T 5 5 % RESULT
8 Wl T || ROSA°®- M Reader
&
. J

* FOODinfo - vodi¢ kroz svet laboratorijske opreme *



JOUL |nf0 (z /zonuc{.s ézc[aa/aino srana &

AUTOMATSKI REFRAKTOMETRI
E RUDOILPH 3257 1 3357

. ‘

MODELI AUTOMATSKIH REFRAKTOMETARA
J257 1 J357 RUDOLPH RESEARCH ANALYTICAL
UNAPREDENIH PERFORMANSI DOVODE DO
USAVRSAVANJA VASEG PROIZVODNOG PROCESA

YA LLOI VNN (ORVVENE NN - Modeli automatskih refraktometara J257 i J357 prepozhaju prlsus’rvo

uzorka na prizmi i kreu ocitavanje automatski, pod uslovom da je prizma oci$¢ena pravilno.

L\ dIN@IR - dualni sistem za temperaturnu kontrolu - Ekskluzivni sistem za Dvojnu Temperaturnu
kontrolu sa hladenjem ili zagrevanjem iznad i ispod postavljenog uzorka omoguéava da model J357-
CC pokazuje temperaturnu stablnost od =0.01 °C u opsegu od 5°C do 100°C

PRECIZNOST NA PETOJ DECIMALI U KOMPLETNOM OPSEGU INDEKSA REFRAKCIJE EVIeYs[sY

J357-CC omogucéava preciznost od 0.00002RI v &itavom opsegu od 1.26 do 1.70Rl

LTINS TN LA PINIYA LTI TN - Opcija Analize Trenda omoguéava Vam da

sacuvate merenja u istoriji metode i da snimate na dugi period Va$u metodu rada.

WNEXINIINMALIANE - Ravna povrsina prizme laka za &iééenie je prepoznatliivo obeletje refra-
ktometara Rudolph Research Analytical. Lepljivi kiseli uzorci ne predstavljaju prob|ﬂ~ko koristite
Hastelloy posudu koja se opcionalno nudi.

DOSTUPNOST KALIBRACIONIH REFERENTNIH STANDARDA SIer I Riate e refrakcije i tem-

peratura.
UGRADEN WINDOWS 7 OPERATIVNI SISTEM ZA POTPUNU KOMUNIKACIJU _

cija na LIMS ili na Server, ¢uvanje podataka u PDF ili Excel fajlovima. Nije potreban ra¢unar. Nijedan
drugi brend nema fleksibilnost Windows 7 operativnog sistema.

INUEEIIEEIIN- RUDOLPH omoguéava da se preko lab menadzera izaberu razli¢ite interfejs op-
cije jer se podrazumeva da laboratorije proizvodaca prate svoj proces sa vie izvora. Interfejs na instru-
mentu je prilagoden da prati informacije vezane za Va3u aplikaciju i zahtevane uslove bilo da odaberete
potpuno pokriven interfejs ili LOAD and Go interfejs.

AL CVANNVNRVAR INEN)Y- U fabrikama danasnjice vreme je glavni faktor. Kad proces krene u nezel-

jenom pravcu, izvan propisanih limita, potrebno je brzo nadi re$enje.Razmislia se kako da se koriguje
problem, dok je u zacetku i dok proizvod ne izade iz okvira zahtevane specifikacije.
akteristika refraktometra je prikaz analize-trenda, $to omogucava korisniku da brzo i lako u’rvrdiw/«

jacij |e§u minorne na pocetku a'na km]u postaju ozbiljne. g

Cakiu strogo kontrolisanom okruzen|u se deSava da se odstupi od specifikacije. Tada g,.po’rrebno

hitno pogledati*radni materijal i doneti odluku $ta da se radi dalje sa proizvodo oga je posedovan-
ie arhiviranih fajlovaro. asnjim ocitavanjima neophodni deo svako rog proizvodnog sistema.
Sagledavanje vremena i a odstupania rezultata od specifi jasno ukazuje na trenutak - odno-
sno fazu proizvodnog procesa. Softver Analiza € supervizoru omoguciti da otkrije kad se problem
desio, dok istrazuje arhivu odnosn izvodnu istoriju.

* FOODinfo - vodi¢ kroz svet laboratorijske opreme ©
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MERENJE KISEONIKA U VINU

NOMA Sense

E:u_co NOMACORC
NomaSense O, P300

Zasnovan na okso-luminiscentnoj teh-
nologiji NomaSense O, P300 omoguéava
lako, neinvazivno precizno merenie kiseonika u vinu.
Usled rada sa PSt3 senzorima, Noma Sense O, P300 je
dobro prilagoden za merenje kiseonika u industriji vina ukljuéujuéi i
merenje kiseonika u koncentraciji manjoj od 15 mikrograma po litru.
Sa ugradenim kalkulatorom za ukupni kiseonik u pakovaniju (TRO)
, ovaj analizator omogu¢ava vinarima da dobiju brzu i preciznu proveru
kako rastvorenog kiseonika tako i kiseonika u slobodnom prostoru iznad nivoa
te¢nosti u boci ili u kesi u boks kutiji - BIB ambalaZa dozvoljavajuéi pr perfomansi punjenjg
samoj liniji. il
NomaSense tehnologija je validirana kroz saradnju sa svetski priznatim nauénim institutima, i sa na-
juticajnijim istraZiva¢kim centrima za vino, gde se koristi njihova tehnologija kako bi se bolje razumeo
uticaj kiseonika na kvalitet vina.

Karakteristike:

NomaSense O, P300 je precizan, lak za upotrebu i prati zahteve kontrole kvaliteta. Svaki instrument
ie opremlien sa temperaturnom sondom i barometrom da kompenzuje uticaj temperature i pritiska.
Nijegov korisni¢ki prilagoden softver sa interfejsom i sistem za ¢uvanje podatka je intinuitivan i lak

za obuku zaposlenih u vinariji. Upravljanje kalibracijama je posebno jednostavno zbog primene QR
¢itaCa koda, koji moze da prepozna svaki senzor i uskladisti do 100 kalibracija.

Dobro prillagoden da vrsi procenu performansi NomaSense O, P300 moZe takode da se koristi
da meri kiseonik u svakoj tac¢ki procesa spravljanja vina. Svuda u svetu proizvodadi vina Zele da prate
ulazni kiseonik, a ovaj instrument daje momentalni odgovor. Njegova fleksibilnost je kombinovana sa
malom teZinom i ¢ini ga neophodnom alatkom za rad proizvodaca

Najnovija evolucija softvera uklju¢uje dve osnovne aplikacije koje su sastavljene od spekira aplikaci-
ja koje poseduju NomaSense analizatori.

Prva aplikacija dozvoljava merenje kiseonika u visoko koncentrovanim rastvorima $ecera, kao $to
ie grozdana $ira. Tim stru¢njaka je razvio specifi¢ni algoritam zasnovan na publikovanim podacima iz
naucnih Casopisa i literature kako bi se kompenzovao uticaj koncentracije $eéera na ocitavanie.

Druga aplikacija ima za cilj da meri sadrzaj kiseonika u pi¢ima sa visokim sadrZzajem alkohola.
Struéni tim istraZivaca je izveo specifi¢ne eksperimente kako bi kreirali drugi algoritam radi kompe-
nzacije uticaja alkohola na oditavanie.

Prednosti:

* |dentifikacija kriticne ta¢ke za sadriaj kiseonika i postavlja-
nje prave strategije kontrole gde jo§ uvek moZe da se proce-
dura rada isprati pravilno bez posledica

* Savrsen instrument za praéenje operacije punjenja i posta-
vljanja procedure za dostizanje najnizeg TPO.

* ProduZavanie trajanja proizvoda i omoguéavanje najboljih
perfomansi za zatvaranje boca i uspesnija strategija manjeg
dodavanja Sumpordioksida.

* FOODinfo - vodi¢ kroz svet laboratorijske opreme
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Proverite sveze mleko na 4 vrste antibiotika jednim testom za samo 5 min. !

ROSA® Quad Test |

Za sirovo kravlje mleko

ODOBREN ZA RUSKO TRZISTE !

Charm EZ° kompatibilan

Pregled proizvoda

Charm ROSA QUAD Test je lateral flow test koji detektuje prisustvo Hloramfenikola, Beta-laktama,
Tetraciklina i Streptomicina u svezem mleku ispunjavajuéi Ruske tehni¢ke regulative za mleko i mle¢ne
proizvode. Charm ROSA® test je odobren preko GOST 32254-2013 Mle¢no instrumentalne brze
metode za determinaciju maksimalnog rezidualnog limita na antibiotike.

QUAD Test prati istu jednostavnu proceduru kao i ostali ROSA testovi za mleko. Uzorak mleka se doda
na fest tradicu, inkubira, a rezultati se u sekundi ¢&itaju na Charm EZ éitacu.

V' Trajanje testa: 5 minuta
Charm EZ

ID traka

v Podrzava GOST/Rusku Tehni¢ku Regulativu

Kontrolna i
test linije

v Lako otvoreno pakovanie za jednostavno
testiranje, bez kontaminacje tracice

v" Taéni rezultati testova na Charm EZ ¢itacu

Sunder

Zgodno $tampanje i preuzimanje rezultata

QCHARM

Ekoloski prihvatljiv, jeftino odlaganje

Charm ROSA tracica

Jednostavna procedura:

ERLAB" tira3:3.000

ou.

SR

~ou

Dodati mleko Inkubirati Inkubirati i oéitati u Charm EZ ¢itacu

N

J
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