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ODREDIVANJE ANTIBIOTSKIH REZIDUA
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CHARM DIP TEST ZA DETEKCUU
BETA-LAKTAMA | TETRACIKLINA U MLEKU

POUZDANO | JEDNOSTAVNO!!!
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ID testa ap
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Test linije c
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Kraj testa

Charm DIP Test

PROCEDURA

JEDNOSTAVNA

Charm tehnologija ima poverenje mle¢ne industrije Sirom sveta za brze i
precizne testove za skrining detekciju rezidua. Charm MRL Beta-laktam i Tetraciklin
DIP Test detektuje Beta-laktamsku i Tetraciklinsku grupu antibiotika u svezem
kravljem mleku. Test procedura se odvija u jednom koraku. Jednostavno uronite

tracicu u mleko i posle nekoliko minuta vizuelno ocitate rezultat. Negative
Prednosti ukljucuju: c c
BL BL
*  Postize rezultat za 10 minuta. TE TE

*  Detektuje beta-laktamsku i tetraciklinsku grupu

antibiotika u mleku. Positive B

* Inkubirase na 56 = 1 °C. c Cms Cmm
BL BLEs BL|

TE -

*  Zadovoljava EU/CODEX MRL. TE TE i
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Pipetirajte 300 uL mleka Stavite vialu u DIP test
L inkubator i uronite tracicu

Inkubirajte tracicu i
vizuelno ocitavajte

ROSA® QUAD TEST Za sirovo kravlje mleko

Charm ROSA QUAD Test je lateral flow test koji detektuje
prisustvo Hloramfenikola, Beta-laktama, Tetraciklina i Streptomicina
u svezem mleku ispunjavajuéi Ruske Tehnicke Regulative za
mleko i mle¢ne proizvode. CharmROSA® test je odobren preko
GOST 32254-2013 Mle¢no instrumentalne brze metode za
determinaciju maksimalnog rezidualnog limita na antibiotike.

QUAD Test prati istu jednostavnu proceduru kao i ostali ROSA
testovi za mleko. Uzorak mleka se doda na test tracicu, inkubira, a
rezultati se u sekundi ¢itaju na Charm EZ ¢itadu.
@ Trajanje testa: 5 minuta
@ Podrzava GOST/Rusku Tehni¢ku Regulativu

@ Lako otvoreno pakovanie za jednostavno
testiranje, bez kontaminacie tracice

@ Tocni rezultati

testova na Charm EZ ¢&itadu

Jednostavna procedura

Dodati mleko

Inkubirati

Inkubirati i ocitati
u Charm EZ ¢itacu

@ Zgodno $tampanije i preuzimanie rezultata
@ Ekoloski prihvatljiv, jeftino odlaganje

Charm EZ
ID traka

Kontrolna i
test linije

Sunder

Charm ROSA tracica
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ANTIBIOTICI U MLEKU
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minut
Antibiotik Test
ink or-Citad
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ROSA TEHNOLOGIJA

SVAKE GODINE CHARM NA TRZISTE “LANSIRA’” PROIZVODE PREMA NAJNOVIJO)J
TEHNOLOGUI !

Charm-ovi ROSA testovi za mleko predstav-
liaju vodece dijagnosticke testove u mle¢noj nom bojom, za svaku vrstu festa,
industriji. ROSA testovi koriste tehnologiju koja koju identifikuje Charm EZ
omogucava brzo, ta¢no odredivanje antibiotika  charm EZ oditava boju tracice
u jednostavnom lateral flow obliku. Svi ROSA
testovi koriste jednostavnu, univerzalnu proce-
duru. Najnoviji test predstavlja jedno-minutni
test za detekciju beta-laktama u mleku. Takode, kombinovani test beta-
laktam/tetraciklin sa vremenom inkubacije od samo 2 minuta. Nove
testove za detekciju streptomicina i hloramfenikola u skladu sa evropskom
regulativom.

Novi test za odredivanje beta-laktama u mleku, predstavlja najbrzi test na tr7istu. Vreme inkubacije
je skraceno i sada iznosi samo 1 minut. Test se izvodi u jednom koraku koje se sastoji u pipetiranju 300ul
mleka na tracicu.

PREPOZNAVANJE TESTA
Tracice su kodirane sa uniform-

i automatski pode$ava vreme
inkubacije, temperaturu i
odgovarajuéi kanal

CHARM EZ OCITAVA
KOMPLETNU LEPEZU ROSA
TESTOVA ZA MLEKO

REFERENCE CARD

DETEKCIJA AFLA M1 MIKOTOKSINA U MLEKU

Skraéeni prikaz procedure. Proces kompletne procedure pogledaite u priruéniku.

ISiANEld INE

M NIUATECA Charm MRL Aflatoxin M1 Kvantitativni

2 Test

% Charm Scienses proizvodi jedinstvan Lateral Flow test u
N skladu sa evropskim standardima MRL (Maximum Resi-
c | due Limit ). Maksimalna dozvoljena koncetracija Afla-
T2 Ponovijtestiranie toxina M1u mleku je 50ppt (50ug/kg).

& Za izvodenie testa koristi se ista oprema kao i za druge

ROSA testove.

Uzorak je mleko bez ikakve predpripreme. Jednostavno
dodate mleko, inkubirate i o¢itavate rezultat u ppt na dis-
pleju ROSA Pearl Reader-vu.

MRLAFMQ na blic:

* Rezultat za 15 minuta

* Kvantitativno odredivanje od O do 100ppt
* Rapid One Step Assay (ROSA)

* U skladu sa EU MRL: 50 ppt u mleku

* Bez pripreme uzorka — jednostavno dodati mleko

B

ROSA Pearl-X Reader

J
L
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ODREDIVANJE DODATE VODE U MLEKU |
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< ADVANCED

-fi' INSTRUMENTS, mvc. mrinjenja za definisanje sadrzaja dodate vode u mleku. Krioskop pruza brzo,
ta¢no merenje dodate vode u mleku. Nema preracunavania, dugotrajnih

kalibracija ve¢ samo rukovanje pritiskom na jedno dugme. Problemi sa odrzavanjem koji nastaju sa te¢nim
komorama za hladenije se elimini$u jer &vrsti blok za hladenje ovog modela krioskopa hladi uzorak brze

izbegavajuéi formiranje leda u podru¢ju visoke vlaznosti.

Bolji hemijski kvalitet mleka i proizvoda

ODREDIVANJE ALKALNE FOSFATAZE U PAS-

TERIZOVANOM MLEKU
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Najnoviji model krioskopa 4250 radi na principu odredivanija tacke

Opéte je poznato da dodata voda u sirovom mleku naruava sloZenu strukturu i medusoban odnos sasto-
jaka mleka. Takvo mleko predstavlja lo$u sirovinu za proizvodniju bilo da se radi o produZenoj i nepotpunoj

fermentaciji ili o slabijem randmanu.

Zasto bas krioskop 4250, Advanced Instruments?

» Zato $to je najbolji instrument na svetu i pokriva 80% svetskog

trzidta krioskopa za mlekarstvo

> |IDF standard broj 108 je ustanovljen upravo sa
Advanced-ovim krioskopom.

> Niski trodkovi odrzavania

» Obuka osoblja za rukovanie instrumentom i otkrivanije

falsifikata mleka
» Garantni rok od 12 meseci
» Ovla$éeni servis
» Povoljni uslovi pla¢ania

» Na nadem trzistu je prodato nekoliko krioskopa drugih proizvo-
daca sa katastrofalnim rezultatima i posledicama po kupca.

HEMIJSKI ANALIZATORI
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FLUOROPHOS ALP TEST SISTEM

U maju 2007, Evropska Unija je potvrdila fluorometrijsku metodu (ISO
11816-1:IDF155-1) kao zvani¢no referentna metoda za ALP testiranije.
Laboratorije Sirom svet koriste Fluorofos ALP Test u korelaciji sa HACCP

< JDVANCED
@3 INSTRUMENTS, mc:

programom. Visoka specifi¢nost testa eliminide lazno pozitivne, bojom ili mastima, izazvanim reakcije.
* Limit osetljivosti Fluorofos ALP testa je manje od 0,003% .

* O¢itavanje za manje od 3 minuta na digitalnom displeju

lzvodenie testa je jednostavno i brzo — jednostavno
dodaijte uzorak mleka na supstrat...

Postavite kiveticu u aparat i pritisnite "Start". Va3
rezultat e se pojaviti automatski za tri minuta.
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Proizvodni program kompanije Delta Instruments obuhvata hemijske analizatore za mleko, mle¢ne proizvode,
analizatore somatskih éelija kao i kombinaciju ovih analizatora koji se sjedinjuju u jedinstven sistem.

LactoScope Filter C3+ / C4+
Brzi hemijski IR analizator mleka i proizvoda kao $to
su pavlaka i surutka. Aparat odreduje sadriaj masti,
proteina, laktoze i ukupnu suvu materiju. Poseduje
sistem za zagrevanije uzorka, automatsko ¢idéenje i
odredivanije nule.

Broja¢ somatskih éelija zasnovan je na protocnoj
citometriji sa LED tehnologijom priznatom od IDF-a.
Ta¢no odredivanje somatskih éelija u sirovom mleku
pouzdano se ostvaruje od 0 do 107 ¢elija/ml. Analiza-
tor poseduje jedinicu za pripremu uzorka, automatski
sistem za Ci$¢enje i kompjuter sa softverom za ¢uvanije
podataka.

Brzina analize je 200 uzoraka/h za model MK Il Auto
200, a za model MK Il Auto 400 je 400 uzoraka/h.

LactoScope sa analizatorom za sir
Analizator sira omogucuije analizu karakteristika sira
odmah nakon zavrienog procesa proizvodnje. Sazna-
nie karakferistika sira u ranoj fazi omogucuje optimi-
zaciju procesa proizvodnje. Ovaj metod je jeftiniji i
kra¢i u odnosu na klasi¢ne hemijske metode. Trogkovi
se snizavaju i ukoliko se analiza sira kombi-

nuje sa analizom mleka
pomodu LactoScope-a.
Masti, protein, so, vlaga
i pH vrednost mogu da
se odreduju u Sirokom
opsegu.

Brzi analizator sirovog mleka, kiselo-mle¢nih proiz-
voda, pavlake, sladoleda i drugih mle¢nih proizvoda,
koiji se zasniva na Fourier-ovoj transformansi. Posedu-
je sistem za zagrevanije uzorka, automatsko &iscenje i
odredivanie nule. Analizator je snabdeven sa softver-
skim paketom (FTIR Scope Advanced) koji Vas vodi
kroz analize i procedure laboratorije. Na taj nadin

se smanjuju trogkovi kalibracije uzoraka, novi softver
pruza jedinstv-
enu mogucnost
kalibracije sinhro-
nizacijom.

Sistem se sastoji od hemijskog analizatora mleka
LactoScope, analizatora somatskih ¢elija SomaScope
sa jedinicom za pripremu uzorka i elektri¢nim konve-
jerom koga prati softver. U sirovom mleku odreduje se
sadrZaj masti, proteina, laktoze, ukupne suve materije
kao i broj somatskih ¢elija. Opcionalno automatski
bar-kod ¢ita¢ omoguduie identifikaciju uzoraka.

U ponudi su
analizatori sa
brzinom ana-
lize od 300/600

uzoraka/h.

- ’PONUDA o‘ax

LITETA MLEKA | MLECNIH PROIZVODA



EPIC SISTEM ZA KONTROLU MIKROBIOLOSKU

KONTROLU KRAJNJEG PROIZVODA U
ORIGINALNOJ AMBALAZI strana 6
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LAKO JE SA EPIC-om

~

EPIC je pozitivan-negativan test na ATP, bio-marker mikrobioloske ispra-

vnosti. Krajnji proizvod se inkubira u originalnm pakovaniju kako bi
se podstaklo umnoZavanje mikroorganizama. Nakon 36 sati (do 48)
inkubacije, mikroploc¢e sa uzorcima se prenose u EPIC System. Jednom

End Product Indicator Charm postavljen, test se izvodi potpuno automatski sa svim reagensima, inku-

bacijama i prikazom rezultata.
EPICLINK SOFTVER JE JEDNOSTAVAN ZA KORISCENJE B cric ]
* lzvestaj sa grafickim interfejsom .
L] =
« Jednostavan prikaz u Excel-u za buduée izvestaje i analize. —————
EPICLINK SOFTWARE OMOGUCAVA ANALIZU U REALNOM VREMENU
| MANIPULACIJU REZULTATIMA

« Copy/Paste za brz unos podataka
» Bojom obelezen proizvod/brend ili veli¢ina za laksu identifikaciju

EPIC-ov robusni dizajn, osetljivi reagensi, sveobuhvatna baza podataka, komple- 0%
tan, povoljan sistem koji garantuje kvalitet i olak$ava poslovanie.

AUTOMATIZACIJA SA EPIC-OM

*  Pomesati uzorak sa EPIC-ASE da se elimnise slobodan ATP

* Dodati EPIC-X da se lizira i ekstahuje ATP iz ceije. INCUBATE FOR
+ Dodati EPIC-LUM kako bi bakterijska ATP dala luminiscencu. 36 HOURS*
*  Meri oslobodenu svetlot i prikazuje rezultat u RLU. ; o
_-' -
Mleko Sladoled CH A
Cokoladno mleko Pirin¢ano mleko P c!s{m N
Sojino mleko Bademovo mleko ADD SAMPLE
Pavlaka (18%-40%) Kondenzovano mleko _
Jogurt Pasterizovana pica e
Mleko bez laktoze . T — :
SRS
Chocolate [ I 149 ——
MiLK ¥ " - .:_w_.;“s r"
1 INSERT PLATE
. Mix INTO EPIC SYSTEM
jce Cre2™
Eieirs]
e .J

GET RESULTS

POTROSNI MATERIJAL

FOODIab
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=SS Kese za uzorkovanje \/%100

Bl
" Uzordi koji se uzimaju za laboratorijsko ispitivanje se stavljaju u &iste i suve
plasti¢ne kesice nepropustljive za vlagu i vazduh. Upakovani uzorci moraju da
imaju deklaraciju koja sadrZi detaline podatke o uzorku, mestu i na¢inu uzorko-
vanija i licu koje je vrsilo uzorkovanie. Standardne kese za uzorkovanje Nasco-
a, su zapremine 385ml i 710ml. Sve kese za uzorkovanije su sterilne, sa poliem
za pisanje proizvedene i napravljene su od najkvalitetnije plasti¢ne mase. Radi
obezbedenja ¢uvanja celokupne zapremine uzorka bez curenja i rasipanja, ko-
riste se valjkasti klip zatvaradi. Pri odredivanju vlage proizvoda, preporucuje se
kori§¢enje dve kese ¢ime se postize apsolutna hermeti¢nost.

Laboratorijsko staklo
Odmerno posude: T LO S G@

U saglasnosti sa ISO standardima

Sertifikovano na temperaturi od 20°C

Otpornost obelezavanja opreme u skladu sa ISO 4794
Saglasno sa DIN standardima

Sa sertifikatom $arze

Sa pojedina¢nim sertifikatom iz ovla$éene laboratorije

YVVVYVYVYYVY

Iz ponude izdvajamo: * Staklene epruvete ¢ Pipete
graduisane * Laboratorijske ¢ase niska i visoka forma ¢
Eerlenmaijeri * Tikvice po Kjeldahl-u * Vakuum eksikatori ©
Balon - okruglo i ravno dno, siroko i usko grlo...

Laboratorijski reagensi i hemikalije VWR@

VWR Prolabo obuhvata opseg laboratorijskih reagenasa i hemikalija koje zadovo-
liavaju i Vase najzahtevnije potrebe. Da bismo Vam pomogli da pronadete pravi izbor

stepena &istoce klasifikovali smo sve proizvodne karakteristike po kategorijama, gde je "
svaka predstavljena specijalnom bojom — ljubi¢astom, plavom, zelenom i Zutom.
Tabele ispod, prikazuju opste i specijalizovane brendove koje éete susresti u novom e ™

katalogu i daju kratak opis namene njihove upotrebe.

Primena

ZUTA

Tehni¢ka upotreba

Primena

Sp:ecifiéne metode i farmakopeja/

Naziv brenda RECTAPUR @
Primena PROLABO

Analiticka upotreba i organska sinteza/Specifikacije — Necistoée u mg/kg;

Takode za ISO, ACS metode/

Naziv brenda NORMAPUR, NORMADOSE, TITRINORM

Primena = - ; |
& G

Analiticka upotreba i organska sinteza/Specifikacije — Necistoée u mg/kg;
Takode za ISO, ACS metode/ (= =1
Naziv brenda NORMAPUR, NORMADQOSE, TITRINORM o~

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA MLEKA | MLECNIH PROIZVODA



FOODIab

HEMIJSKA ANALIZA
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GEHBEH metoda po Gerberu

CENTRIFUGA PO GERBERU

Sigurnosno zaklju¢avanije poklopca

+ Elektri¢ne koénice zaustavljaju rotor za manje od 8 sekundi

« Digitalni tajmer
« Grejanje, regulisano na 65°C

» Kapacitet : 8 butirometara (svih tipova) u jednom ciklusu

e Brzina : 1350 U/min

Sve vrste:

butirometara,

cepova
pipeta

Odredivanje sadrzaja mlecne masti,

Viagomeri MA.R

» Termogravimetrijski analizatori vlage, za jednostavno rukovan-

ie, po povoljnoj ceni.

*  Maksimalan kapicitet merenja vlage kre¢e se od 50 / 0.001g

do 210/ 0.001g.

*  Maksimalna temperatura su$enja je 160°C (uz moguénost
dodatnog nadogradivanja opsega temperature do 250°C).

* Zagrevanije uzorka obezbedeno je pomoéu Infracrvenog,

metalnog ili halogenog grejac¢a $to omoguéava brzi proces

suenja i brzu analizu.

* Veliki pregledan LED displej pokazuje skup svih parametara

kao i izmerenih vrednosti.

* Tok analize i rezultati merenja mogu da se $tampaju pomodu
$tampacda ili se mogu preneti na ra¢unar pomodu standardno

ugradenog porta RS 232C.

*  Moguénost izbora 4 profila su$enja, merenje suve materije,

vlage ili odnosa, podesiv nacin zavr$etka analize.
» Korisni¢ki meni sadrzi bazu od 99 procedura sudenja

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA MLEKA | MLECNIH PROIZVODA

SUVA MATERIJA
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Experts in Thermostatics TW/ND/SP[A),
Memmertove proizvode karakterie jedinstven koncept zagrevanja ko-

more sa sve Cetiri strane $to pruZa izvrsnu homogenost temperature.

Funkcionalnost svakog Memmert-ovog kontrolnog sistema se testira indi-

vidualno, svaka jedinica prolazi standardne sigurnosne testove i biva reka- =

librisana ukoliko je to neophodno. Osim kalibracionog sertifikata koji se standardno izdaje uz Excellent

i Perfect jedinice, dostupna je |Q i OQ dokumentacija. Pored novih zapremina, od 74 i 161 litar, koje
upotpunjuju asortiman inkubatora i sunica, izradenih potpuno od nerdajuéeg Celika, $to je jo$ jedna

od prednosti, kompanija Memmert je pojednostavila rukovanje aparatima, uvodeéi nove kontrolere,
touch screen- SINGLE DISPLAY, koji u 3 jednostavna koraka omoguéavaju pocetak rada aparata. Za
zahtevnije uslove rada i zadovoljavanje visokih standarda, omoguéeno je svim cenjenim korisnicima
proizvoda kompanije Memmert, touch screen-TWIN DISPLAY, koji pored moguénosti da se u 3 jedno-

_ stavna koraka podesi

strana 9

KARAKTERISTIKE:

8 zapremina (32lit. do 74
2 tipa kontrolera, touch sc
Prirodna konvekcija ili forsi
vazduha uz pomo¢ ventilat
Temperaturni opseg +5°

temperature (prirodna cirk
ili +10°C iznad sobne tem
tilacija) do 220°C za Basic
opciono 300°C za Excelle

temperatura, brzina
ventilatora, svetlo i >
omogucava memo- >

>

risanje podataka do
10 godina, progra-
miranje alarma, >
podesavanije pro-
grama koji je preth-
odno memorisan i
pozivanje istog...

LABORATORIJSKE VAGE

|
» Ove serija vaga je odgovor na zahteve za robusnom, ali
moénom ananliti¢kom vagom namenjenu o$trim uslovima sva-
kodnevnog rutinskog vagania, uz pristupadnu cenu.
» Jednostavno rukovanje i maksimalna automatizacija procesa
vaganja. '
» Pouzdanost i preciznost merenja osigurani su sistemom interne |

automatske kalibracije pokretane vremenski i promenom
temperaturnih uslova.

=
o
=
@

» Vage su opremljene velikim LCD ekranom, razli¢itim
moguénostima povezivanja i novim softverom za najvidu
prakti¢nost upotrebe.
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LIQUID HANDLING
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Accu-jet® pro

strana 10

NajbrZe i najsigurnije pipetiranje
sa automatskom pro-pipetom za

sve vrste staklenih i plasti¢nih pi-
peta u opsegu od 0,1-200ml u

Ceftiri boje. A #
Obezbeden servis i rezervni delovi. l -

HandyStep®

Serijsko pipetiranje moZe biti
brzo i jednostavno sa BRAND
HandyStep® steperom.
Ergonomican i dugotrajan instru-
ment, zajedno sa PD-nastavcima,
pruza ¢ak 49 ponovljivih dozira-
nja iz samo jednog uvlagenja.
Jednostavan rad HandyStep®
stepera, kombinovan sa poziti-
vnim zamenjivim PD-nastavcima,
¢ini ga idealnim za raznovrsnu
upotrebu na polju mikrobiologije,
imunologije i biohemije.

Digitalne birete Il

Digitalne birete Il premo3cuju joz izmedu teskih staklenih bireta i skupih titracionih
uredaja. Njegove male dimenzije i dugotrajne baterije, omogucavaju mu da se kori-
ste u ograni¢enom prostoru i na mestima daleko od elektri¢nih izlaza. LCD ekran
eliminide greske ocitavanja povrsine te¢nosti u cevi. Safety-PrimeTM ventil smanjuje
reagensni otpad, a bezbednosni si-stem praZnjenja sistema
smanijuje rizik od nehoti¢nog praznjenija.

Digitalna bireta Il je idealna za titracije u laboratoriji ili
na terenu.

Digitalne birete

Zapremine: 25 ml

50 ml
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BRZA MIKROBIOLOSKA ANALIZA
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Mi merimo.  ZAVISNOST UMNOZAVANJA SPORA OD TEMPERATURE

ikroorganizmi mogu

da se umnoZavaju ™ °(
u specijalnim uslovima. —
Iznad ili ispod tih
uslova, umnoZavanie je
onemoguceno. Na niskim
temperaturama (<7°C), umnoZavanje
bakterijo opada. UmonoZavanije se odvija
u znatno duzim intervalima. Na jo§ niZim
temperaturama (-18°C), mikroorganizmi ne
mogu dugo da se umnoZavaju. Rast bak-
terija se svodi ma minimum. Medutim, to ne
znadi da su spore mrive, one jednostavno
“spavaju”.

Na temperaturi iznad 40°C, umnoZavanije
bakterija je takode umanjeno. Na tempe-
raturi iznad 65°C-70°C, neke vrste spora
pocinju da propadaju. Iznad 125°C, mikro-
organizmi nemaju $anse da prezive. To je
razlog zadto se temperaturni reZimi koriste
za sterilizaciju (¢ine proizvode slobodnim od
spora).

Mi merimo - temperaturu, relativnu vlaznost, pH vrednost, kvalitet jestivog ulja...

DICKSON

Kod duZeg prestanka rada frizidera ili zamrziva¢a temperatura unu-
tar proizvoda moze da poraste znatno iznad dozvoljene i roba se pokvari, a kada se frizider uklju¢i
vazduh se brzo rashladi i vi na displeju imate 4°C, a unutar npr. bocice lekova je 12-13°C.
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Unistavanje svih bak-
terija

Unistavanije vecine
bakterija

Optimalan
rast bakterija

|dealna temperatura
hladenja

|dealna temperatura
zamrzavanja

spremni za

Posto standardi Svetske zdravstvene organizacije (World Health Organization, WHO) ne priznaju
merenje temperature u vazduhu unutar frizidera, termometar Dickson MM120 ima senzor koji je
uronjen u posudu sa glikolom koja imitira bocicu leka (vakcine). To je iz razloga $to nas zanima
temperatura unutar produkta koji se ¢uva, a ne temperatura unutar komore frizidera.

Aparat ima sve ostale funkcije koje su neophodne — audio-vizuelni alarm za

visoku i nisku temperature (sami birate opseg), a pamti i minimalnu i maksi-
malnu temperaturu kojoj je proizvod bio izloZzen tokom perioda ocitavania.

DICKSON MM120 MIN/MAX TERMOMETAR
Temperaturni opseg: od -50 °C do +50 °C

Rezolucija: 0.1°C
Duzina kabla sonde: 3 metra
Vek baterije: godinu dana

Montiranje: na vratima frizidera, na zidu ili na stolu
kada su u pitanju podstolni frizideri (ugradni)

DICHION

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA MLEKA | MLECNIH PROIZVODA
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sigurnost, pouzdanost i
mMnNogo vise...

LAMINAR FLOW CABINETS AND SYSTEMS

= = Laminarne komore - zastita,

FASTER, italijanska firma osnovana 1984 godine je za kratko vreme postala vodeéa firma za
proizvodnju laminarnih komora u Evropi. FASTER laminarne komore se mogu koristiti u svim labo-
ratorijama, u farmaceutskoj industriji, bolnicama, istraZivackim centrima i referentnim ustanovama.
Svi proizvodi pripadaju poslednjoj generaciji laminarnih komora koje su proizvedene od materijala
u skladu sa naijstrozim standardima sigurnosti. Najveéa prednost komora proizvodaca FASTER
je u tome da komore imaju dva motore, koji produzavaju radni vek komore i pruzaju
vecu sigurnost pri radu.

SAFEFAST ELITE komora je elitni model
mikrobiologke komore klase II. Po tehni¢kim
reSenjima i najnovijim svetskim standardima
predstavlja pravo savrienstvo u laminarnoj
tehnologiji. Ove komore pruza najvidu sigu-
rnost za rad i udobnost rada za korisnike.
Poseduje trostruku zastitu (materijala, operatera
i okoline). Namenjena je za rad u laboratori-
jama gde se pretezno radi sa visoko patoge-
nim mikroorganizmima. Proizvode se u &etiri
velicine 0,9m | 1,2m (jedno radno mesto) i
1,5m i 1,8m (dva radna mesta).

SAFEFAST TOP komore su standardne laminarne komore klase Il, koje takode pruzaju
kompletnu zastitu za operatere i udobnost rada uz potpunu zastitu okoline. Proizvodi se takode u
4 velicine.

- e SAFEFAST CLASSIC laminarna komora je najnoviji proizvodi
FASTER-a. Ideja da se za manje novaca dobije najbolja komora
klase Il biosafety. Poseduje sve opcije i moguénosti koje imaju lami-
narne komore te klase.

Pored ovih komora, kompanija Faster se potrudila da izade u
susret svim potencijalnim korisnicima i proizvede komoru klase
Il SAFEFAST LIGHT, spoljagnijih
dimenzija 830x650x980 mm, koja
iako najmanijih dimenzija na trZistu
obezbeduje potpuno istu sigurnost kao
i ostale komore klase II.

CYTOFAST ELITE je komora koja
se koristi za rad sa citostaticima, klase je Il i pruza sigurnost opera-
teru, stiti uzorak i okolinu. Proizvodi se u 4 velicine i pored rada sa
citostaticima moze se koristiti i kao mikrobiolo$ka komora, za rad sa
virusima, ¢elijskim kulturama...

Pored Mikrobiologkih komora FASTER proizvodi i komore klase |, sa
laminarnim i horizonralnim strujanjem vazduha.

OPREMA ZA MIKROBIOLOSKU
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GFL - KVALITET

IZGRADEN NA

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA MLEKA | MLECNIH PROIZVODA

TRADICIJI

Komponiio GFL osnovana je 1967.
godine i od tada do danas se razvijala
prema zahtevima trzi$ta, u domenu kvaliteta,
dizajna, rokova isporuke, servisne i tehnicke
| podrike.

Osnovne karakteristike GFL opreme su:
visoka preciznost, kvalitet izrade, jedostavno
rukovanje, minimalno odrZavanje i dug
radni vek.

| DESTILACIONI APARATI

Kompanija GFL je veé cetvriu deceniju pri-
sutna na svetskom trzitu i proizvodac je
destilacionih aparata vrhunskog kvaliteta,
izgradenih od najkvalitetnijeg nerdajuceg
cv:elikp i po najsavremenijoj tehnologiji.
Proizvode se sa kapacitetom proizvodnije
vode od 2 i 41/h bez rezervoara i 4,8 i
121/h sa rezervoarom. Kvalitet dobijene
vode je u skladu sa Pharmacopoeia
Europea, bez pri%a!fvo bakterija i'pirogenih
materija,sa minimalnom koncentracijom
rastvorenih gasova,i konduktivitetom od 2,3uS/cm na 20°C, $to je prakti¢no kvalitet bidestilovane
vode, i kao takva odgovara potrebama mikrobiologije, analiticke hernije, medicine,farmaceutske
industrije,biohemije i virusologije. Ovi destilacioni aparati takode imaju i sigurnosni sistem koji $titi
aparat od pregrevanja grejaca, u slu¢aju pada napona ili nestanka struje, kao i zastitu grejaca

od “rada na suvo” u slu¢aju kada nivo vode padne ispod odredene granice. Zbog moguénosti.
automatskog isklju¢ivanja usled pada nivoa vode ili popunjenosti rezervoara,idealan je za sve
laboratorije gde postoje svakodnevne potrebe za destilovanom vedom vrhunskog kvaliteta, a da
pri tome nije neophodan permanentan nadzor rada aparata. U ponudi ove renomirane firme stoje
i bi-destilacioni sistemi kapaciteta 2,4,8 litara na &as. \~ —

VODENA KUPATILA

Vodena kupatila GFL sa me3alicom i $ejkerom ili
standardna izraduju se sa svim sistemima zastite, u -
zapreminama od 7,14, 21, i 40 litara i sva su opre-
mliena poklopcem.

Radni opseg je od 5°C iznad sobne temperature do
99,9°C sa temperaturnom stabilno$¢u od 0,1° C.
Kupatila za uparavanie, sa prstenovima proizvode se u varijanti
jednim, 4, 6 ili 8 mesta.

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA MLEKA | MLECNIH PROIZVODA
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NG Ji-(ec¥ STERILIZACIJA EZA |'|'|E|'|'||T|E|"I' Inkubatori - funkcionalan dizajn

u najelegantnijoj formi

Kompanija Schuett Biotec GmbH, Nemaéka je proizvoda¢ opreme za
biotehnoloske, mikrobioloske kao i laboratorije za molekularnu mikrobiologiju.

Gasni plamenik SCHUETT PHOENIX

* Lako kori$¢enje rukom, noznom pedalom ili senzorom pokreta

* Uredaj poseduje veliki displej u boji na kojem se mogu ocitati sva
podesavanija, informacije i upozorenja, na vide od 10 svetskih jezika.
Garantuje stabilan plamen, ¢ak i u prostorijama sa jakom cirkulacijom
vazduha.

* Specijalan filter spre¢ava upadanie ¢vrstih Eestica u gorionik.

* Uredaj spre¢ava pregrevanje — poseduje dvostruku kontrolu temperature: sam
gorionik se nikada ne zagreva na vise od 60 stepeni celzijusa, a trepéuce up-
ozorenje na displeju upozorava korisnika da skloni ruku od glave gorionika.
Uredaj se automatski gasi ako se ne koristi u periodu od 15, 30, 60, 120 min (interval se podesava).

* Uredaj se moze nagnuti na obe strane bez rizika od prosipanja te¢nosti u gorionik.

Experts in Thermostatics

* Inkubatori poseduju elektronsku kontrolnu jedinicu, izradeni od nerdajuceg
elika sa unutragnjim staklenim vratima.

* Inkubatori imaju sistem za prirodno strujanje vazduha, kontinualno
podesavanie koli¢ine predgrejanog vazdu-
ha i ventilacioni izvod sa regulatorom

protoka. -y =
« Na raspolaganju su zapremine od 32 do ﬁrj nr q'|"

749 litara. Temperaturni opseg je od +5°C .| = u '
iznad sobne do 80°C. : : .

“Easyflame” sterilizator — pistolj

* za sterilisanje nezapaljivih povrsina, grli¢a
boca, konektora na crevima i sl. Poseduje
mogu¢nost rada sa ostrim i blagim plamenom,
ima piezo paljenje i 2 moda — trenutni, dok je
oy " . e/ . o e . "
pritisnut “okida¢” | stalni , sa aktiviranim “lock
“ prekidacem.
Rotirajuéi stalak za eze sa automatskom rotacijom

* Nema potrebe za hladenjem, a vreme sterilizacije se podesava. Svi
elementi za kontrolu su jasno postavlieni na prednjem panelu uredaja.

-

KOMO RAMA Your Sterilization & Infection Control Partner

BIOBAS seecusno naven zanouinanan Tuttnauer - SINONIM ZA AUTOKLAV

Posto ne radi na gas i nema otvoren plamen, koji = - Tuttnavuer je radikalno unapredio svoju seriju automat-
moze da osteti HEPA filter, ovaj sterilizator se specijalno = ¢ g = skih laboratorijskih autoklava. Uvodenjem novog kon-

Mot H H e / . . .
preporucuje za rad u laminarnim komorama. — \ trolera procesa omoguéeno je da se u internoj memoriji

-
""f-[::' ! ‘-—-—'/ - v . . .. .
) o ' \ g R\ === qutoklava ¢uvaju parametri poslednjih 200 ciklusa, 2
Sprec¢ava opasno prskanje mikroorganizama I . A=\ PT100 senzora su deo standardne opreme, mogu se

. ol .. | ! - _.-_ . « weys . . .
infracrvenom toplotom za vreme sterilizacije b — priklju¢iti do 6 dodatnih temperaturnih senzora i 4 sen-
kontaminiranih eza, oboda epruveta i manjih bocica. ' HFP—/—F

zora pritiska. Dodatne moguénosti koje novi kontroler
omogucava su: ID kodovi i

Maksimalna temperatura je do 930°C u roku od 10 minuta od

paljenja.

Sifre kojima se odreduju nivoi

Odaberite jedan od dva modela: pristupa korisnika, slobodno Sterilization  Tempersture |

podesavanje temperature sterilizacije u opsegu 110-137 °C, opcioni tempera- .. i E%&"C
Tip |, dijametar otvora 36mm turni opseg 40-105 °C, moguénost snimanja toka ciklusa sa nezavisnih senzo- ®g ® 1221 ¢
X . . . I . . N Presgiirg
Made in Tip II, dijametar otvora 22mm ra, radi kontrole ugradenog sistema. Uveden je i podsetnik o potrebi zamene | ® sy *ess 2125

filtera na osnovu broja izvréenih ciklusa.

—
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Motie BA210/BA310

- / FU"(E BROJACI
More Than Microscopy Seﬂ’a m1krO$’(OpCl

GEHBEH KOLONIJA

Broja¢i kolonija su neophodni u kvalitetnoj
kvantifikaciji u mikrobiologiji hrane. Jednostav-
ni za rukovanije, sa odli¢nim pozadinskim svet-
lom, adapterima za sve Petri posude i auto-
matskim digitalnim broja¢em na markeru veé
godinama su sastavni deo svake savremene
mikrobioloske laboratorije.

Motic ima pravo regenie za Vas! Siroka paleta mik-
roskopa pokriva gotovo sve vidove mikroskopiranja
koji se mogu javiti u savremenoj laboratoriji:

svetio i tamno polje, fazni kontrast, fluorescenca,
polarizacija, mikrofotografija, ...

BA210 '-

UVR-M i UVR-Mi - recirkulatori
vazduha

Ovi uredaji omogucavaju precidéavanije vazduha UV zracima u laboratori- g
jama , ¢ekaonicama, veterinarskim stanicama... ovi uredaju omoguéavaju ,'
kompletnu zastitu od direkinog ultravioletnog zracenja. U zavisnosti

od modela imaju 1 ili 2 lampe, displej kao i tajmer sa moguénoséu 7
pode$avanja od 1 minuta do 24 ¢asa. Mogu da se stave na stalak sa N
tocki¢ima, pa tako mogu da se pomeraju sa mesta na mesto ili da se I :
fiksiraju i okace na zid. |ll |
Denzitometar

Ovaj uredaj meri gustinu ¢elija u rasponu od 0,3-5,0 McFarland jedinica
(100x10%-150x10° ¢el./ml) ili u rasponu
od 00-6,0 Mcfarland jedinica (O-
180x107 ¢el./ml). Uredaj meri opti¢ku
gustinu i rezultate izbacuje u McFarland
jedinicama. Uredaj se isporucuje ka-
librisan ali kalibracija se moZe uraditi i
naknadno ukoliko je potrebno u labora-
toriji korisnika. Za kalibrisanje mogu da
se koriste komercijalno dostupni stand-
ardi ali i pravlieni u laboratoriji.

Medical-Biological
Research & Technologies
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THE GATEWAY TO M/Cﬁ@@@é‘
L\ e seeciista u proisvodri o

proizvodi i distribuira svoje proizvode iz setista u-Bury-u, Lancashire, UK. Mreza distrib-
utera Sirom sveta omogucava lokalnu prodaju i podriku. Osnovan 1971., LabM ve¢ duze vreme uZiva
internacionalnu reputaciju zbog visokog kvaliteta svojih suvih hranljivih podloga, posebno podloga za
izolaciju i gajenje anaeroba.
LabM je sertifikovan u skladu sa ISO 9001:2000 i1SO-13485 standardima kvaliteta; proizvodi koji se
prave za klini¢ko trziste se isporucuju u skladu sa Evropskom IVD direktivom i nose CE znak.

LabM karakterise veliki izbor suvih hranljivih podloga u pakovanjima od 100g, 500g,
2.5kg, 4,5kg,10kg i 25 kg : _

Hranljivi agar
Hranljivi bujon
Endo agar

Mac Conkey agar

* Sabouraud maltozni agar

* Brilijant zeleni agar

o Pored navedenog, iz ponude Lab M, Engleska, izdvajamo
ﬁ%ﬁ Microbiclogy @ hromogene podloge.
= ~in m@ 1. Harlequin Listeria Chromogenic Agar (ISO 11290) — selek-
HARLEQUIN'___ colour tivna podloge za izolaciju L.monocitogenes iz hrane

G 2. Harlequin TBX — jednostavno brojanije E.coli

& a0

Microgen® Listeria - ID

panija sa sedi$tem u Engleskoj i bavi se

razvojem, proizvodnjom i prodajom testova 000000000000

ST T o P ; Microgen® GN - ID
= ske dijognostike. < laaa oa'®
Sopstvenim istrazivackim radom Microgen & @@@,}J = .i . I__"_!E |
Bioproducts Ltd. je razvio &irok dijapazon dijagnostickih (2 & ~ @' " &a'&a e
;00000000000

testova za identifikaciju bakterija izolovanih iz Sirokog et
spektra uzoraka.

1 [ Microgen Bioproducts Ltd. je privatna kom-

MICROGEN g polju klini¢ke, prehrambene i veterinar-

Microgen® Staph - ID

ip00000 OO0

Nudimo Vam dva tipa testa:

> biohemijske identifikacione
o sisteme

(Microgen TM ID)

> lateks aglutinacione testove
(Microgen TM Latex)

U ponudi ove renomirane Engleske firme mogu se
nadi i testovi za serolosku dijagnozu fungalnih infekcija, L
identifikaciju virusa i $irok izbor hromogenih podloga. —

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA MLEKA | MLECNIH PROIZVODA



BRZA MIKROBIOLOSKA ANALIZA

strana 18

FOODIab

VISOKE PERFORMANSE HROMOGENIH PODLOGA ZA PRIMENU U PREHRAMBENQJ INDUSTRUI

strana 19

BRZA MIKROBIOLOSKA ANALIZA

FOODIab

VISOKE PERFORMANSE HROMOGENIH PODLOGA ZA PRIMENU U PREHRAMBENQJ INDUSTRUI

Bio-Rad je renomirani, svetski poznati proizvodac palete hromogenih podloga. Sa ovim podlogama za
kra¢e vreme od standardnih metoda, dobijate pouzdane rezultate uz $tednju u vremenu i materijalu.
RAPID’Salmonella agar je hromogena podloga za detekciju Salmonella spp. u kontroli hrane, hrane za
Zivotinje, kao i Zivotne sredine. RAPID'Salmonella agar omoguéava detekciju Salmonella spp. na osnovu
aktivnosti C8- esteraze. Istovremena detekcija aktivnosti 3-glukozidaze omoguéava razlikovanije salmonela
kolonija od drugih enterobakterija. Nakon inkubacije, Salmonella spp. daje purpurno crvene kolonije, dok
druge enterobacterije daju plave do zelene kolonije.

. ¥ S N
B’ORAD ":..' . .“:;«;5 el ‘ “;}.:.1
" el Ak
Salmonelia spp. FProteus spp. Serratia spp. Enterobacter spp.
Salmonella
C8-Esterase + / b-D-Glucosidase - : Purpurno crvene kolonije Validaciia:

AFNOR/ISO 16140
NordVal/ISO 16140
AOAC-RI

Druge Enterobacteriaceae
C8-Esterase - / b-D-Glucosidase - : Bele do be? kolonije
C8-Esterase — or + / b-D-Glucosidase + : Plave do zelene kolonije

Selektivna hromogena podloga za detekciju i enumeraciju Listeria monocytogenes i drugih vrsta
Listerija spp. u hrani za ljude i uzorcima iz Zivotne sredine.

Na jednoj petri Solji nakon predobogacdenja od 24h , istovremeno detektuje
+ Listeria monocytogenes (24 sata)
+ Listeria spp. (48 sati)
Specifiéna enzimska aktivnost + fermentacija $eéera (bez lazno pozitivnih rezultata tokom validacije)
*  Phospholipase C (PIPLC)
¢ Metabolizam Xylose
Listeria monocytogenes i Listeria ivanovii na osnovu hidrolize X-inositolphoshpate (hromogeni supstrat)
Metabolizam Xylose omogu¢ava diferencijaciju Listeria monocytogenes (Xylose negativna) i Listeria
ivanovii (Xylose pozitivna)
L. monocytogenes = PiPLc Pozitivna, Xylose Negativna

« Plave kolonije, bez Zute pozadine » Bele kolonije, bez 7ute pozadine

L. seelegeri, L. welshimeri = PiPLc Negativna,
Xylose Pozitivna

L. ivanovii = PiPLc Pozitivna, Xylose Pozitivna

* Plavo-Zelene kolonije, sa Zutom pozadinom
* Bele kolonije, sa Zutom pozadinom

L. innocua, L. grayi = PiPLc Negativna, Xylose
Negativna

Detekcija patogenih bakterija u hrani

Indikatori kvaliteta hrane

RAPID’L.mono

 Salmonella spp.
- -

Other
Enterobacteriaceae

L. welshimeri

Cronobacter spp.

Other Enterobacteriaceae

RAPID’Sakazakii
. e
] #

Staphylococcus aureus
Methicillin-resistant

MRSASelect™

Other bacteria

RAPID’E.coli O157:H7

55 .
N i
/ - "ar g
-y ; b ri Y .
& I e 4 _®
- ¥ e E. coli
- ]
' - . P &
- L]
\\! & - - ./ - a
N o Lol
- “4-—. Coliform: Non Enterobacteriaceae
RAPID’E.coli 2 RAPID’Enterobacteriaceae

RAPID’Staph

Razlika je jasna. RAPID’Chromogenic Range za ispitivanje hrane i okoline.

www.foodscience.bio-rad.com
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Jednostavni testovi za kontrolu mikrobioloske
ispravnosti proizvoda od mesa,; mleka i vode

TESTOVI IMAJU ZVANICNO AOAC-RI ODOBRENJE

Charm® Peel Plate® AC je mikrobiolotki test koji se koristi za detekciju i brojanje
Y3 cerobnih bakterijo u mleku, mle¢nim proizvodima i decimalnim razredenjima uzoraka hrane.
LY.V B Aerobne bakterije su vazan indikator u sanitaciji/higijeni, kao i u duZini roka

trajanja prehrambenih proizvoda. Peel Plate AC je zasnovan na standardnoj =~
metodi i agru koji kolorimetrijski identifikuje rast Aerobnih bakterija.

Charm® Peel Plate® EC (E. coli i Koliformi) mikrobioloki test

se koristi za detekciju i brojanije koliformnih bakterija uklju¢ujuéi i E. coli u _ » Tt
mleku, hrani i vodi. Koliformi i E. coli su vazni indikatori sanitacije/higijene. e
Medijum je baziran na EC formulaciji koja podrzava kolorometrijsku dife- | s

rencijaciju rasta Koliforma i E.coli u uzorcima na 35°C.

Charm Peel Plate AC i EC mikrobioloski test:

« Jednostavan za upotrebu — samo dodati uzorak/razredenije CHARM

+ Lako slaganije u inkubatoru. SCIENCES INC
«  Kvantifikovani razvoj crvenih kolonija za AC test.

«  Kvantifikovani razvoj kolonija za EC test -

Crveno = Koliformi Plava/Ljubi¢asta/Crna = E. coli § i £
+ Kolonije mogu loko da se uzmu za dodatne izolacije/ klasifikacije. = fﬁ
+ Validirano na matricama iz mlekarske industrije na 32 °C (AOAC, NCIMS)

 Validirano na ostalim matricama iz prehrambene industrije , Peelplate®Ac
otpadnim vodama i uzorcima sa povr$ina na 35 °C (AOAC) AEROBIC COUNT

(" PROCEDURA A
e 7
= = s
Podi¢i foliju Odlepiti Vertikalno pipetirati Zalepiti Inkubirati Ocitati
\. J

Validirani matriksi
Matriksi iz mlekarske industrije (AOAC -RI-071501, NCI

20 % pavlaka Cokoladno mleko (2 % masnoce) | Kondenzovano mleko Liker od jaja
Evaporisano mleko Mileram (35 % masnode) HTST pasterizovane te¢nosti Mleko bez laktoze
Pasterizovano ¢okoladno mleko | Pasterizovano obrano mleko Pasterizovano punomasno mleko | Mleko u prahu
SveZe kravlie mleko SveZe kozije mleko SveZe oveije mleko Obrano mleko
Mleko sa ukusom jagode Visoko pasterizovane mleko Sladoled od Vanile Punomasno mleko
Rekonstituisano bezmasno mleko | Cottage sir Jogurt Sitan sir

u prahu

Ostalo ( AOAC-RI-071501)

Suva hrana za pse Uzorci uzeti sunderom sa povr$ina od Uzorci uzeti sunderom sa trupova velikih

nerdajuceg eelika Zivotinja

Te¢na cela pasterizovana jaja Mle&na ¢okolada Pasterizovana jaja

Ispirak trupa Zivine Sveze mlevena govedina SveZa mlevena éuretina

Filtrirana flagirana voda Otpadne vode
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DETEKCIJA PATOGENA U VODI

FOODIab

CHARM Patho Gel

SCIENCES INC
Patho Gel je pojedinaéni test za selektivno
detektovanie i brojanje koliformnih bakterija,
E.coli i Enterobacteriaceae u hrani i vodi.
Ovaij test moZe da se koristi za polu-proizvode i gotove
proizvode.
* Detekcija tri grupe mikroorganizama sa jednim
testom
* Prisustvo/Odsustvo/Ukupan broj
* Pojedinaéni test u jednom koraku, bez pripreme
uzorka

Osetljivost
Idealan za testiranje hrane i vode, PathoGel ne zahteva

podesavanje pH vrednosti, a ima sledec¢u osetljivost:

Nivo detckcre
Pus
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3 ml 1 cfu/3 ml
Mleko 5 ml 1 cfu/5 ml
Voda 100 ml 1 cfu/100 ml

I ° VIZUELNO OCITAVANJE

 Prisustvo/Odsustvo koliformnih bak-
terija i E.coli u pijacoj vodi

« Jedinstvena samolepljiva kesica za
jednokratnu upotrebu e

«  Sadrzi tiosulfat i baktericidno sredstvo o — .

» Lako oéitavanije rezultata - razvijanje

: NEGATIVAN POZITIVAN POZITIVAN
plave b0|e Bez plave boje Plava boja ukazuje na Plava boja koja fluorescira

prisustvo koliformnih bakterija  ukazuje na prisustvo E.coli
ColiGel

VIZUELNO OCITAVANJE

« Ukupan broj koliformnih bakterija
i E.coli ;
« Jednostavna procedura — nema
filtriranja ili pripreme uzorka Lq.__

NEGATIVAN POZITIVAN POZITIVAN

Bez plave boje Plava boja ukazuje na Plava boja koja fluorescira
prisustvo koliformnih bakterija  ukazuje na prisustvo E.coli
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=v-L = Ultra brza mikrobiologija na bazi

Bacteria Tracer, BacTrac 4300, brzo i automatski detektuje rast velikog broja mikro-organizama. Poslednjih
godina, metod merenja impedansom, na kome se zasniva rad i ovog aparata, pokazao se kao visenamenski
i snazan, zbog &ega je postao neprikosnoveni lider na trzistu. Njegov inovativni metod merenja omoguéava
BacTrac-u Siroku upotrebljivost.

Mikroorganizmi koji se mogu Primena:

detektovati: *  Ukupan broj bakterija

* Aerobni mezofilni mikroorganizmi e Skrining patogena

*  Psihrotrofni mikroorganizmi * Testovi sterilnosti

* Termofilni mikroorganizmi * |dentifikacija i nabrajanje indeksa — i indikatora organizama
* Enterobacteria * Pracéenje okoline

* Enterococci » Testiranje efikasnosti konzervisanja

* Lactobacilli * Inhibitorski testovi i mikrobiologki test

* Coliforms, E.coli * Procena sterilizacije

e Salmonella * Inaktivacija

* Listeria e Skrining antimikrobnih agenasa i karakterizacija

* Staphylococcus aureus * Toksikolo$ki i mutageni testovi

* lzazivadi kvara piva * Testovi aktivnosti i vitalnosti

* Clostridia

* Bacillus cereus

* Kvasac i plesan Prednosti na prvi pogled: .

* Efikasan skrining metod (N

* Automatizacija tradicion-
alne kultivacije

* Brza detekcija

* Jednostavno pripremanie
uzorka

* Visok prolaz uzorka

* Kompletna dokumentacija i automatski izvestaj

RiboFlow °
BIOMOLECULAR DETEKCIJA PATOGENA

Kombinacija brzine i jednostavnosti u koriééenju lateral flow tehnologije sa visokom
osetljivodéu i specifiénom tehnikom hibridizacije nukleinskih kiselina dala je jedinstven
brzi fest.

Zahvaljujuéi obilnoj multiplikaciji specifi¢nih sekvenci ribozomalnih RNK v ciljanim low™
éelijama, omoguéena je detekcijo mnogih patogena za 24h ukljucujuéi T
predobogaéenja.

Iz predobobogaéenja nakon 24h ' ‘
za samo 15 min moZe se . ‘

detektovati ribozomalna RNK ~
membrani kojo je integrisana na lateral .
flow plotici. ‘

53*,.-_'_‘
hibridizacijom na test linijoma na ‘ P
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2Biolek «iwrmesion. 338388 Mcsone
8
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predstavio 1981. Od sov0e00 W
tada je postao globalni lider u proizvodnii aparata koji e8ssee \’ THouT
A . D VN easese COMPROMISE
povecavaju produktivnost korisnicima uklju¢enim u PP

zdrastvo, farmaciju, poljoprivredu i nau¢no-istrazivacki cesade : s |<’°
rad. Sediste ove firme se nalazi u Vermontu, USA uz *eetee ® BIOTe
globalnu prodajnu, servisnu i distributivnu podrku. Bio

Tek je ISO2001/ISO13485 sertifikovan, registrovan je od strane FDA kao proizvoda¢ medicinskih sred-
stava i ima odgovarajuée proizvode koji su u skladu sa EU In Vitro dijagnostickom direktivom (IVD).

Ova renomirana firma nudi Sirok opseg &ita¢a mikrotitar plo¢a, od patentiranog SynergyTM H4 hibrid-
nog Cita¢a mikrotitar plo¢a do EIX800TM , bazi¢nog &itac¢a mikrotitar ploca koji koristi na desetine hiljada
laboratorija $irom sveta. Bio Tek-ov prodajni program ¢&ita¢a obuhvataju: hibridni &itaci, multi-mode ¢itadi,
fluorometri, luminometri i razni monohromatski spekirofotometri i &itaci absorbance sa filterima.

ELISA AUTOMATSKI ISPIRAC MIKROTITRACIONIH PLOCA ELX50

washer  Univerzalni ispirac sa Sejkerom, u kombinaciji sa ELx800 ¢ita¢em,
ELx50 znatno e skratiti vreme izvodenja analiza i popraviti taénost i repro-
ducibilnost rezultata. Moguénost izbora dubine uranjanja manifold-
a, brzine aspiracije i ispiranja, kao i rezidualna zapremina <0,5ul
daje mu izuzetnu prednost nad ostalim sli¢nim aparatima prisutnim
na nasem trzistu.

Softver omoguéava kreiranje i memorisanje do 75 programa.
Koristi se za: ELISA aplikacije, metode fluorescencije, i hemiluminis-
cencije, RIA, DNK i ¢éelijske eseje.

Elx800TM CITAC MIKROTITAR PLOCA

Univerzalni &ita¢ mikrotitar plo¢a sa odli¢nim performansama i
povolinom cenom. Pogodan za aplikacije kao $to su: ELISA, pro-
teinski eseji i ispitivanje citotoksi¢nosti. Ocitavanje absorbance u
opsegu 400-750 nm i 350-750 nm (UV opcija). Ima kapacitet od
5 razli¢itih filtera. Pored opcije ¢itanja mikrotitar plo¢a sa 96 mik-

roudublienja, EIx800 nudi i moguénost &itanja mikrotitar plo¢a sa
6,12,24,48 mikroudublienja i opciono sa 384 mikroudubljenja. ELISA reader ELx800™

GENS SOFTVER

Omoguéava veliku fleksibilnost u analizi i povezivanju podataka i rezultata merenja, kao i
ekskluzivni PowerReports koji daje jedinstvenu moguénost prilagodavanja izvestaja. Sve ovo
ga ¢ini idealnim za laboratorije nau¢no-istrazivackog tipa.

| —

aNE Gené- |

'T.L.U‘_‘_

i, ¥
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ZNACAJ HIGIJENSKOG MONITORINGA

HIGIJENSKI MONITORING
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U PROCESU PROIZVODNJE HRANE

igijenski monitoring zauzima veoma znac¢ajno mesto !

Pre uvodenja HACCP u bilo koiji sektor lanca hrane, taj sekior treba da
» Codex General Principles of Food Hygiene '

* Odgovaraju¢em Code of Practice

* (Odgovarajué¢im propisima iz bezbednosti hrane

Svaka specifi¢na dokumentovana aktivnost ili kapacitet -
oprema i prostorije, treba da ispunjavaju opste zahteve o higi-
ieni hrane Codexa alimentariusa, Dobre proizvodacke prakse,
$to ¢e omoguditi da se ispune osnovni zahtevi za proizvodnju

bezbedne hrane u svim karikama lanca.

%CHARM

SCIENCES INC

UNAPRE[JENA OSETLJIVOST SISTEMA ZA KON-
TROLU SANITACIJE - Novalum Il sistem za ATP
(Adenozin Tri Fosfat) detekciju koristi naprednu
tehnologiju fotomultiplikacione cevi (PMT) koji je veo-
ma osetljiva na prisustvo ATP i omoguéava detekciju
veoma niskih nivoa kontaminacije mikroorganizmima
i organskim materijoma. Ovo je velika prednost nad
sistemima koje koriste manje osetljive PMTs senzore

ili fotodiode. Novalum Il sistem ima veci dinamicki
opseg, brze vreme odziva (5 sekundi) i preciznost
u ve¢em temperaturnom opsegu.

Karakteristike i prednosti Novalum |l sistema:

Koristi bezi¢no slanje mejlova za grafi¢ckim prika-
zom ocitavanja.

Detekcija ATP-a

sluje po:

Ukljuéuje korektivne akcije i belezi
ih direktno na rezultatima testa.
BRZO UBACIVANIJE BRISA

Nema poklopac ili rezu

DISPLEJ VISOKE REZOLUCIJE

Pozadinsko osvetlienje, ¢itljivo i pod
sundevom svetlo§éu, alfanumericki
displej sa 25 karaktera

ULAZ ZA TEMPERATURNU SONDU/PORT ZA
PUNJENJE BATERIJE - Vodootporan

DOPUNIIVA | ZAMENJIVA BATERIJA
Vreme rada 9 sati
EKRAN OSETLIJIV NA DODIR

Izuzetno lako rukovanje menijem

PROTEIN TEST BRISEVI

ean

$to dolazi do promene boje indikatora u prisustvu
necistoca koje poti¢u od proteina.

Do Protein test daje rezultat veoma brzo tako

* Brzo dobijanije rezultata

* Drianje testa na sobnoj temperaturi
* Rok trajanja 18 meseci

* Lako za koris¢enje

* Osetljivost manja od 50ug

REZULTATI SU VIDLIIVI ZA 2 MINUTA !
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VERIcleen tracice

— v INDIKATOR HIGUENSKE ISPRAVNOSTI
VERIcleen? POVRSINA / CISTOCE RUKU

. Ekonomi¢na i brza metoda za kotrolu

higijene u proizvodnji hrane, detekcija prisustva belancevina

*  Otkriva rezidue organske prirode t.j. ostatke hrane

* Jednostavan za upotrebu, u praktiénom pakovaniu, rezultati se lako
tumace.

* Ne zahteva dodatnu opremu, ¢ital rezultata i sli¢no.

* Veoma pogodan u okviru HACCP programa kontrole i odredivania
nivoa sanitetske ispravosti/efikasnosti ¢igéenja

SCIENCES INC

==
L —

Ostaci hrane i organske necisto¢e su dobar medijum za rast i

umnoZavanje mikroorganizama. Mikroorganizmi umanijuju efikasnost dezinfekcije i &is¢enja.
VERIcleen je preporuclijiv kao deo preventive mikrobiolodkog zagadjenja i pokazatelj nivoa
Cistoée radnih povrsina ili ruku radnika.

PROCEDURA TESTIRANJA — v
Procedura je izuzetno jednostavna i odvija se u tri koraka: VERIcleend
©® Navlaziti povriinu koja se uzorkuije ©
®  Prebrisati povriinu VERI cleen v
v NEGATIVE

tracicom VERicheen:
® Ostaviti 1 minut i oditati rezultat i
vizuelno - pojava ljubi¢aste boje ukazuje EOBITIVE =
na postojanije rezidua hrane i takva i

povrSina se ponovo mora ocistifi

Detekcija patogena u radnom okruzenju

Microgen Bioproducts Ltd, Engleska razvio je novi sistem za detekciju patogenih mikro-
organizama u proizvodnom okruzenju, Path-Check Hiygiene Pathogen System. Ovaj l [
MICROGEN

sistem je u skladu sa svim I1SO standardima za kontrolu kvaliteta proizvodnije hrane

(ISO 18593:2004(E)).
Princip testiranja

Pomo¢u vlaznih sterilnih briseva, uzima se
uzorak sa povrdine i unosi u epruvetu sa
specifi¢nim hromogenim bujonom, zatim se
inkubira na odgovaraju¢oj temperaturi.
Bakterije koje smo pokupili sa radne povrsine
ili opreme u proizvodniji hrane vlaznim ster-
ilnim brisom, unosi se u specifi¢nu podlogu
za mikroorganizme. Tako pripremliena epru-
veta se inkubira 18 do 24 sata na 35-37°C.
Ukoliko su u uzorku prisutni mikroorganizmi,
umnozavaju se $to dovodi do promene boje
podloge.

BIOPRODUCTS

Listeria

POZITIVAN
NEGATIVAN
POZITIVAN
NEGATIVAN
POZITIVAN
NEGATIVAN
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SINONIM ZA ANALIZU VODE

Lovibamg Voded svetski proizvodad aparata i instrumenata za analizu voda i SUPERLAB Vam
nude:

e Testeri MINI TEST i
CHECKIT za brzo kolori-
metrijsko odredivanje na tenu
razli¢itih parametara (hlor,
gvozde, nitrati, pH, kiseonik,
fostati.....). Jednostavno ruko-
vanje: Uzorak + tablet rea-
gens = rezultat

Komparatori LOVIBOND su

podelieni u dve kategorije:

@ ChecKit komparatori, namenjeni osnovnoj kontroli
veceg broja parametara u vodi. Snabdeveni su kom-
paratorom, kolor diskom (mogu se dokupljivati samo
dodatni diskovi za druge analize), tablet reagensima,
kivetama i uputstvom za rad.

% Fotometri LOVIBOND, omoguéavaju jednosta-
van i pouzdan rad na terenu i u laboratoriji.

& Fotometri serije MD 200 za jedan, 2 ili 3 para-
metra su brzi, veoma jednostavni za rad i precizni.

Isporucuju se u koferu sa tablet reagensima, kiveta-
ma i priborom.

& MultiDirect je multiparametarski fotometar
namenijen analizi svih vrsta voda. Sve analize su u
memoriji i njihovim kodom sa tastature se ispisuje par-
ametar, opseg, metoda a sam instrumet Vas vodi kroz
analizu. Namenijen je i terenskom i laboratorijskom
radu. Isporutuje se u koferu sa kompletnim priborom
i konekcijom za PC, etaloniran od strane “Zavoda za
mere i dragocene metale”.
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Lovibaond

% SpectroDirect — VIS spekirofotometar za analizu
voda sa preprogramiranim metodama za 40 param-
etara i 5 programa za definisanje od strane korisnika.
Poseduje univerzalni drza¢ kiveta od 10, 20 i 50mm
kao i okruglih od 16 i 24mm. Skeniranje spekira i
grafi¢ki prikaz sa stampom omogu¢ava Vam i napred-
nije analize. Softverski najjaci instrument u klasi. Svi
merni parametri se mogu od$tampati u GLP protokolu.
Tokom rada, SpectroDirect Vam nudi pomo¢ tokom
svakog koraka analize ¢ak i u pravlienju razblaZenija,
izboru metode, korekcionim faktorima itd..

SISTEM ZA ODREDIVANJE COD (HPK)

Ovoi kompaktan i jedinstven sistem
prilagoden je brzoj i pouzdanoj analizi '
Hemijske Potro3nje Kiseonika i time je nezamenijiv
u kontroli kvaliteta otpadnih voda.

Sistem se sastoji od:

Fotometra MD 200 COD
Termoreaktora RD 125

Stalka za kivete

2 seta kiveta: 0-150mg/I, 0-1500 mg/I

i

= & & &

SISTEM ZA
ODREDIVANJE BOD
(BPK)

Rozvo]em novih re$enja kompanija Tintometar
je trZistu ponudila najpouzdaniji sistem za
kontrolu Biologke Potro$nje Kiseonika u otpadnim
vodama. Sistem pociva na manometarskoj me-
todi ali za razliku od sli¢nih sistema ima daleko
vecu funkcionalnost, vrlo je jednostavan za rad i
korisniku u svakom trenutku pruza informacije o
trenutnom statusu merne glave, trenutnoj vred-
nosti i vrednosti u prethodnom periodu. Sistem
moZe biti sa 6 ili 12 mesta i dopunijuje ga izbor
od 4 termostata sa hladenjem razlicite veli¢ine, u
zavisnosti od broja mernih sistema u njemu.
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>/ Mi merimo.

Mini ubodni termometar
Provera na licu mesta, merni
rezultati na prvi pogled

0560 1110 & 0560
1111

Duzina sonde 133mm, merni
opseg od -50 do +150°C;
duzina sonde 215mm, merni
opseg od -50 do +250°C.
|dealan za merenije tem-
perature mekih i pragkastih
supstanci, vode i vazduha.

Robusni pH metar za
meso

Elektroda predvidena za
upotrebu u mesnoj industriji

Testo 205

Ru¢ni aparat za merenje pH i
temperature u mesu i mesnim
preradevinama. Robusnog
dizajna sa specijalno kon-
struisanom elekfrodom za ovu
primenu.

KONTINUIRANI MONITORING

TEMPERATURE

Mini infracrveni
temometar

Za merenije iz neposredne
blizine

Testo 805

Omoguéava brzo merenje
povriinske temperature, na
primer pristigle robe. Mini-
jaturnih je dimenzija, idelan
pomo¢nik u svakoj prilici.
Merni opseg od -25 do
+250°C. Klasa zastite IP65,

Pogledajte Testov svet mernih instrumenata.

Instrument za
merenje relativne
vlaznosti i
temperature

Za dugotrajan rad

Testo 608h1/h2

Meri temperaturu, relativnu
vlaznost i ta¢ku rose. Pamti
max i min vrednosti. Veliki i
pregledan ekran, sa rezul-
tatima u dva reda.

F. f-
|
18
Priprema

Instrument za me- Termometar
renje temperature (1-kanalni)
(1 -_kanalm) . Sa eksternom sondom Tip
Univerzalna primena Kili T
Testo 110

Ovo je visoko preci-

zan aparat, univezalne
primene. Opciona
TopSafe futrola iti instru-
ment od prasine, vode

i ostecenja, a optimizo-
van je po HACCP i EN
13485 smernicama.

Testo 108

U skladu sa HACCP-om

i EN 13585 standardom.
Termometar je u zadtithom
ku¢itu i ima ubodnu
sondu na kablu duzine
1m. Merni opseg od -50
do +300°C. Klasa zastite
IP67.

opcioni top safe.

(D)

Instrument za me-
renje temperature

Robusni termometar
Testo 105

Sa standardnom ubod-
nom sondom (postoji
duza i krac¢a varijanta)

i sa svrdlastom sondom
za merenje temperature
smrznutih proizvoda.
Merni opseg od -50 do
+275°C. Klasa zastite
IP65.

o
G) \ F 1\ %RH |
N N4

Infracrveno merenje
temperature

Za beskontaktno merenije
sa distance

Testo 83011/12/t4

Tzv. pistoliska varijanta.
Obiektiv 30:1 (t4), 12:1
(t2) i 10:1 (t1). Kod verzija
12 i t4 moguénost konek-
cija eksterne sonde. Merni
opseg od -30 do +400°C
(IR senzor) i -50 do
+500°C (preko eksterne
sonde).
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Temperaturni data
loger (1-kanalni)
U mini formatu

Testo 174T

Mini data loger

Testo 174 T mote se jed-

nostavno postaviti pored
namirnica, i neprekidno,
sigurno i neupadljivo,
raditi monitoring
temperature. Podaci se
jednostavno oditavaju
preko USB interfejsa i
prebace na PC.

==
N
=y
'_b_ / Fo
L gs | N

Sistem za monitoring
temperature i vlaznosti
Wi-Fi data logeri + Cloud

Testo Saveris 2

Rezultati merenja Wi-Fi data
logera smestaju se u Cloud,
kome se pristupa sa bilo kog
uredaja koji ima izlaz na
Internet (Smartphone, Tablet,
PC). SMS i e-mail alarmi u
sluaju prekoracenja gornje
ili donje granice. Moguénost
povezivanja eksternih sondi
za kontrolu temperature u
friziderim i zamrziva¢ima.
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Tester jestivog ulja
Za merenije direkino u fritezi

Testo 270 new

User-friendly tester jestivog ulja Testo
270 new je portabl merni instrument
za odredivanie kvaliteta i tempera-
ture jestivog ulja direktno v fritezi.
Omoguéava da se tano odredi
trenutak kada treba zameniti ulje,
odnosno kada je ulje optimalno za
korid¢enie.

Temperaturni instrument
kombinovani

Namenien je za kontaktno i bes-
kontaktno merenije temperatutre
namirnica

Testo 104-IR

Termometar je u robusnom
kucistu, po IP 65 i EN13485
standardima a u skladu je sa
HACCP-om.

Aparat je funkcionalan i prakfi¢an
za upotrebu. Ima sklopivu ubodnu
sondu i senzor za infracrveno
merenije u dve tacke.

TEMPERATURE

Merni instrument za temper-
aturu (1-kanalni)

Za merenje temperature na
svakom mestu

Testo 926

Pored $irokog spektra klasi¢nih
sondi sa kablom, bezi¢ne radio
sonde se takode mogu za merenije
temperature Testom 926. Grani¢ne
vrednosti se lako mogu sacuvati u
instrumentu.

USB data loger

Automatsko kreiranje izvestaja

Testo 184T1/T2/T3/
H1/G1

Loger za merenje temperature,
vlaznosti i G-sile. Za jed-
nokratnu ili vi$ekratnu upotre-
bu. Malih dimenzija, kao fle¥
disk. Bez interfejsa i dodatnog
softvera za programiranie.

00.CI0
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KONTINUIRANI MONITORING

Instrument za merenje
temperature u jezgru
|dealan za sektor prehram-
benih proizvoda

Testo 106
U skladu sa HACCP-om i EN

13485 standardom termometar

Testo 106 je posebno
brz i robustan. Ako je
potrebno, minimalna i

FOODIab

Vodootporni mini termom-

etar
U skladu sa IP 67 klasom
05601113

Vodootporni mini termometar

je mali, zgodan i uvek brzo na
dohvat ruke. Bezbedno se moze
oprati u masini za sude, i stoga
je posebno pogodan za primenu
u prehrambenoj industriji.

maksimalna vrednost

se mogu sacuvati u
instrumentu, ¢im se te e
vrednosti prekorace &4
instrument ¢e se 1
oglasiti zvuenim

signalom.

Ruéni pH metar

Aparat koji meri pH vrednost i
temperaturu, za sve aplikacije u
te¢nim i poluévrstim materijama

Testo 206

Instrument se izdvajaja zahva-
ljuju¢i odli¢noj kombinaciji
uranjajuée pH i temperaturne
sonde za preciznu i brzu
temperaturnu kompenzaciju.
Jednostavna i brza automatska
kalibracija.

Q00

Temperaturni data
loger (2-kanalni)
Sa internim senzorom i
konekcijom za eksterni
senzor

Testo 175 T2

Osim internog senzora,
Testo 175 T2 ima NTC
konektor za eksternu
sondu, sa kojom moZze biti
proverena temperaturu
jezgra proizvoda, ukoliko
je potrebno. Testo 175 T2
je u skladu sa EN 12830.

(=)()
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SERVICELAB

servis * odrzavanje * tehnicka podrska ﬁtr‘oloéka laboratorija

Termicki laboratorijski aparati

Grejne ploce, grejna gnezda, pe$¢ana
kupatila, vodena kupdtila, uljana kupdtila,

sudnice, suvi sterilizatori, vakuum su$nice,
autoklavi, cirkulacioni termostati, ¢&ileri, labo- M E I R 0 I A B
ratorijski i farmaceutski frizideri i zamrzivadi,

inkubatori, inkubatori sa hladenjem, CO,
inkubatori, klima komore i test komore, peéi

za Zarenje, rotacioni vakuum uparivadi...
Mehanicki laboratorijski aparati

SERVICELAB e poseban
deo u sistemu kompanije
SUPERLAB i zadatak ovog
sektora je da pruZi punu
tehnicku i servisnu podrgku
svim prodajnim sektorima.
Da bi ovaj zadatak $to bolje
ispunili posebna paZnja se
poklanja edukaciji kadrova
(obuke u inostranstvu),
nabavci kvalitetne meme
tehnike i godi§njem obna-
vljanju sertifikata, kako bi
nasim kupcima pruzili §to kvalitetnije usluge u oblasti kontrole i
odrzavanija laboratorijske opreme.

Danas je SERVICELAB v moguénosti da Vam pomogne i odgo-
vori na izazove savremene tehnologije.

InZenjeri SERVICELAB-a su na raspolaganju da Vam pruZe svu
neophodnu pomo¢ od samog pocetka i to:

Vage, centrifuge, magnetne i mehanicke
mesalice, mlinovi, vakuum pumpe i kompre-
sori, tresilice/3ejkeri, laboratorijski homogeni-

zator, viskozimetri...
Elektro-hemijski aparati

ph metri, konduktometri, oksimetri, fitratori,
elektro-hemijski senzori, on-line merenja...

Fotometrijski aparati

Spektrofotometri, fotometri i kolorimetri,
turbidimetri, elisa &itadi, FTIR spektrometri,
AAS, plameni fotometri, biohemijski anali-

zatori...

Opsta laboratorijska oprema

Automatske pipete i pipetori, digitalne
birete, destilatori, dejonizatori i RO sistemi,
ultrazvu¢na kupatila, masine za pranje
laboratorijskog posuda...

Analiticki aparati i sistemi

Kjeldahl sistemi, ekstraktori po Soxhletu,
aparati za odredivanje celuloze, sistemi za hi-
drolizu i digestiju, HPLC, gasni hromatografi,

oprema za procesnu analitiku, aparati za

merenie kiseonika... » kod pravilnog odabira i konfigurisanja instrumenata shodno

Ispitivanje materijala Vasim potrebama,

Petrohemija u procesu instalacije instrumenata,

Opticki aparati prilikom pustanja instrumenata u rad,

Mikroskopi, ruéni refraktometri, automat-

ski refraktometri, automatski polarimetri,

automatski saharimetri, automatski denzi-
tometri...

pri reSavanju problema koji se mogu javiti u toku rada

YV V V V

pri redovnom odrZavaniju i servisiranju instrumenata.
Aparati za prehrambenu industriju

Krioskopi, hemijski analizatori mleka i
proizvoda, vlagomeri, falling number, glu-
tomatic sistem, brzi analizator namirnica...

Aparati za mikrobioloske laboratorije

Brojaci kolonija, gasni plamenici, sterili-
zatori eza, laminarne komore i komore za
rad sa antibioticima, membranska filtracija,
medijapreparatori, peristalticke pumpe, au-
tomatski sistemi za razlivanje podloga, elisa
sistemi, anoxomat, uzorkivadi vazduha, UV
lampe i sistemi, PCR, sistemi za elektrofore-
zu, gelni dokumentacioni sistemi, fermen-

tori i bioreaktori...

Aparati za medicinsku dijagnostiku
Dijagnosti¢ki uredaiji, terapijski uredaii,

pribor i potro$ni materjal..

Laboratorija za ispitivanje medicinske
opreme

Periodi¢no testiranje
medicinske opreme
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METROLAB - Laboratorija za etaloniranje merila, akreditovana
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po SRPS/ISO 17025
Poslovno opredeljeni da nasim partnerima pruzamo kompletnu uslugu u SERVICELAB

servis + odrzavanje + tehniéka podréka /metroloska laboratorija

oblasti laboratorijskog merenja, po propisima Akreditacionog tela Srbije,
registrovali smo ilokrgdi’rovolilMepfroF?oéiu laboratoriju, MET%OLAB. (V:c:k METROLAB
ni rezultati najkavlitetnije merne opreme koja funkcionide besprekorno, nisu validni ukoliko se ta oprema
metroloski ne potvrduje u odredenim vremenskim intervalima, od strane akreditovane laboratorije. U
mnogim slu¢ajevima, to je i zakonska obaveza! Kadrovi METROLAB-a su vrhunski obuéeni na najkvali-
tetnijoj ispitnoj opremi u inostranim laboratorijama nasih principala i njihovi Sertifikati to potvrduju |

VALIDACIJA | ETALONIRANIE - OBIM AKREDITACIJE:

Laboratorija za etaloniranje merila mase
& Laboratorija METROLAB je od strane ATS-a akreditovana po SRPS/1ISO17025:2006 za merila

mase sa neautomatskim merenjem.
& Laboratorija je odgovorna za izdavanje Uverenja o etaloniranju =l =
(Calibration certificate) u kome je izve$taj o mermnoj nesigurnosti. |
& Postupak po kome se izvodi etaloniranije je opisan u priru¢niku |
EURAMET/cg-18/v0.2 koiji je izdat od strane EURAMETA
(Evropsko udruZenje nacionalnih metrologkih instituta). |
Svi etaloni su sledljivi do nacionalnog i/ili inostranog refrentnog standarda.
Opseg akreditacije u kome se vri etaloniranje vaga je do 150kg.
Uverenje o etaloniranju su u skladu sa ISO, GLP i GMP standardima.

v
L
Laboratorija za etaloniranje merila zapremine .

AUTOMATSKE PIPETE, PIPETORI, DIGITALNE BIRETE | MERNO
LABORATORIJSKO POSUDE (PIPETE, BIRETE, ODMERNE TIKVICE).

2008. godine laboratorija Metrolab akreditovala se prema standardu
ISO 17025:2006 za etaloniranje vaga sa neautomatskim funkcionisanjem.
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Laboratorija za etaloniranje opti¢kih veli¢ina

(apsorbancija/transparencija, talasna duZina) za etaloniranje spektrofotomet-
ara, fotometara, kolorimetara, ELISA ¢itaéa i biohemijskih analizatora.

Laboratorija za etaloniranje termodinamiékih veliéina - 1
Laboratorija za etaloniranje temperaturnih komora sa kontrolom
temperature, temperaturnih komora sa kontrolom temperature
i relativne vlaznosti.

Laboratorija za etaloniranje termodinamic¢kih veli¢ina - 2

Laboratorija za etaloniranje digitalnih termometara, staklenih termometara,
indikatora, termoparova, otpornih termometara, bimetalnih termometara,
kalibracionih kupatila, elektriénih simulatora temperature.

Laboratorija za etaloniranje analitickih instrumenata
Laboratorija za etaloniranje pH metara, konduktometara i turbidimetara.
USKORO: Obim akreditacije je u stalnom procesu prosirivanja, ve¢ prema tehnicki

moguénostim i potrebama kupaca. Aktuelno proSirenje obima akreditacije je u oblasti
refraktometrije.

NAPOMENA: 7A AKREDITACIIU VASE LABORATORIJE NEOPHODNO JE DA ETALONIRATE LABORATORIJSKU MERNU OPREMU:

AUTOMATSKE PIPETE, TEHNICKE | ANALITICKE VAGE, SPEKTROFOTOMETRIE, BIOHEMIJSKE | IMUNOLOSKE ANALIZATORE ITD...
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LABORATORIJSKI SIGURNOSNI SISTEMI

PROJEKTOVANJE LABORATORIJA | PROIZVODNJA
LABORATORIJSKOG NAMESTAJA

RADNI STOLOVI, DIGESTORI, STOLOVI ZA VAGU, POLICE ZA REAGENSE, SUDOPERE,
ORMANI SA PUNIM, STAKLENIM ILI USTAKLIENIM VRATIMA, KANCELARISKI | SKOLSKI
NAMESTAJ, REPARACIJA LABORATORIJSKOG NAMESTAJA, PROJEKTOVANJE LABORATORIJA...

NAMESTAJ PO MERI VASE LABORATORIJE |

| \nBOBNOVA

laboratorijski namesta;j
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