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ONO STO STE DUGO CEKALI II!
NOVI FT-IR ANALIZATOR MLEKAI!!!

SADA JE | FT-IR TENHOLOGIJA DOSTUPNA | ZA MANJE | SREDNJE MLEKARE PO PRISTUPACNOJ CENI!

KVALITETAN, POUZDAN | BRZ!
JEDNOSTAVAN ZA RUKOVANJE, JEDNOSTAVNO | POVOLINO ODRZAVANJE!

PerkinElmer IndiScope™

Pouzdano resenje za analizu hemijskih
parametara mleka

Tehnologija koja stoji iza uspeha
FT-IR tehnologija obezbeduje maksimalni u¢inak i pouzdan rezultat!

FT-IR spektrometar za analizu masti, proteina i SNF i za jasnu detekciju kontaminenata

Tehnologija FT-IR
Kapacitet minimalnog opsega Masti: 0.5% - 12% Proteini: 2%-6% SNF: 6% to 12 %

Taénost Mast kravlje mleko: 0.1% Referentna metoda Rose Gottlieb  Mast bivolje mleko: 0.1% Referentna
metoda Rose Gottlieb Proteini: 0.08% Referentna metoda Kjedahl SNF: 0.15% Metoda u susnici

Ponovljivost Std Dev Masti: 0.04% Proteini: 0.04% SNF: 0.08%
Ciljani kontaminenti Limit detekcije (LOD) [ Urea:<0.1% Ammonium Sulfate: <0.1% Maltodexirin: <0.6% Sucrose: <0.3% Voda: < 20%

Detekcija ostalih kontaminenata Daije izvestaj kao “abnormal milk”

Vreme uzimanja uzorka < 30 sekundi

Opseg temperature uzorka 5-40°C

Stanje uzorka Sveze i dobro promesano pre analize

Zapremina uzorka <10ml

Interfejs podataka 2 x USB porta, prebacivanje podataka i azuriranje softvera preko USB stika.

Displej LCD graphical color TFT display (touchscreen)

Prenosiv model Da

Carry over <1%

Prasina/voda klasifikacija IP41 hermeticki zatvorena FT-IR optika
VoltaZa input adapter 110V- 230V AC 50-60Hz
VoltaZa input IndiScope 12-24V DC

Tezina 15 Kg
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NEDESTRUKTIVNI TEST ZA ISPITIVANJE ZRELOSTI
MEKOG VOCA

PerkinElmer IndiScope™

Authorized Distributor

B

PerkinE=imer
For the Better

Pouzdano resenje za analizu hemijskih parametara mleka

" LS
Tok rada operatera Nive Safa laboratorije . bis
IndiScope™ korisnicki e | — '
interfejs i 0 e - : =
jednostavan za upotrebu i ORI - — FI RMTEC H FT7
Analyze 7e1n Clean
pregledan! e i

BRZ | JEDNOSTAVAN ZA IZVODENJE

Umweltanalytische

Produkte GmbH

Ekran osetljiv na dodir u
boiji, sa jasnim simbolimai S ] B

Princip rada je zasnovan na principu provere zrelosti voca koja odgovara proveri
prstima koju primenjuje potrosac u supermarketu. Instrument je podesen da se merenje
obavlja blagim pritiskanjem ploda, u ciljy provere &vrstine ploda. Kad se plod pritisne,

smernicama za operatera - i |

IndiScope™ Softver ¢

Samoprovera u softveru radi spreéavanja pogresnih operacija i osiguranja dobrog kvaliteta analiza

kvaliteta proizvoda.

? Firmetch je precizan laboratorijski instrument koji u svom sastavu ima rotacionu

dejstvo sile se povecava. Brzina kojom se povecava sila (gr) po jedinici deformacije

(mm) se definise kao vrstina (gr/mm). Merenje od 200gr/mm znaci da je delovanjem
s sila od 200gr na plod doslo do deformacije —skretanja od Tmm. Sa ovim nacinom

rada sigumni ste u objektivnost i reproducibilnost merenia, 3to je uslov za kontrolu

162023 ganni 06 16:08:55 ol | [ Sattings (1) 2) PR Zarcing AC platformu namenjenu za 25 plodova voéa. Dva motora bez cetkica pokrecéu rotacionu
Far a5 - platformu i mernu ¢eliju.
Calibration Export logs Updates (‘/: Uz koris¢enje Windows programa vode se automaiski testira. Zavisno od cilja
e 7.5 — —— _ ' i zadatka tesfiranja primenjuje se nekoliko razlicitih procedura i set raspoloZivih
nharyval Repant nhiiby . . . . . . .
= Sattings Chech Zero Margin Finished arametara poput maksimalne sile na plod voéa i brzina sonde i rotacionog obrta.
Proldin an
G @ :‘"V- - More F ‘-~ w02
-“"i .. é vt g :_._1 . Maximum Force on Frult or Puncture Paint
B
. . . . . . . S ‘Fk o Evaluationrange max
PerkinElmer je kompanija koja ima 70 godina iskustva u uspesnom pecirikacija . . . : - S
- . Instrument je na pocetku razvijan za analizu plodova visnie, ali je njegova namena -
razvijanju FT-IR fehnologie. Tehnologia TR rosirena na irok dijapazon plodova sliéne velicine i &vrstine. Jedini uslov za izbor ~ §
PerkinElmer IndiScope™ je analizator baziran je na proverenoj FTIR Kapacitet minimalnog opsega Masti: 0.5% - 12% P - |9pC P ) . : L . 2o
i e i i 0% ie merliiva deformacija izazvana silom maksimalnog intenziteta i optere¢enija od ] T
tehnologiji Spectrum Il inovativnoj platformi Proteini  2%-6% 5000 & gl e
0, 0 . N
Robustan dizajn spekirometra omogucava transport zqiedno u ku'riii SNF 6% 10 12% Ned % ki testi - . livo kod vignie b . thvi i S = Relaxation
celog aparata, kako jei proizvedenA Tacnost Mast kravlje mleko:  0.1% Referentna metoda Rose Gottlieb edes TU IVRO 1esliran|e |€ primenijivo Kod visnje, Dorovnice, rolkvice, sljive, cer
Optics Guard™, desikant protiv viage u optickom delu spekirometra Mast bivolje mieko  0.1% Referentna metoda Rose Gottlieb pOrOdO‘ZO"' N
pies ’ prafiv viage b ep P ' Proteini: 0.08% Referentna metoda Kjedahl Kao destruktivan sistem se koristi kod voéa koje nema zasfinu pokozicu kao 3to je Farce to Touch Fruit
Korisnieki softver upozorava korisnika kada trebada menja sredstva SNF: 0.15% Metoda u sugnici . : . o
o sutenic jagoda, malina kupina.... e W N T
Z U . = i i . . . P P o . < |- . el
o o o . Ponovijivost Std Dev Masti:  0.04% Proteini: 0.04% SNF:  0.08% Potencijal za testiranje imaju i pecurke, masline, Zelirane i gumene bombone.
Opticko poravnanie nije neophodno, nakon servisiranja protognog : " od aplikaci | ) . it . d
. Ciljani kontaminenti Limit Urea: <0.1% U zavisnosti od aplikacije na raspolaganiju su rotacione platforme i sonde za —
sistema. . ) X o o . & Massdining =Ry =
) . ) ) o detekcije (LOD) Ammonium Sulfate: <0.1% razlicite fipove uzora ka. =
Dynascan™, sistem koji sprovodi automatski oporavak skeniranja, Maltodextrin: <0.6% R , S : .. Konfiauamn Gharry 48
o xrin- o Korisniku je omoguéeno da napravi svoju bazu podataka koja sadrzi skup ;
kako bi se osigurao pouzdan rezultat. Sucrose: <0.3% dataka koii o defini . dobavliad/f (Sbrik gk Nr. Firmness Height
k isokih perf i 0 kvali I ) Voda: <20% podataka kojima je definisana sorTo/vorueTeT— ¢} ovpc/ armer —fabrika-vocn|ak- 7 210 24,4
FT-IR spekirometar visokih performansi, za kvalitetnu analizu masti, _ : : e : datum isporuke —datum brania
proteina, SNF i jasno ofkrivanie kontaminenata. Detekcija ostalih kontaminenata | Daje izvestaj kao "abnormal milk P |C. : ii:: i!;’;.!:
Ekran osefljiv na dodir u boji, sa jasnim smernicama za operatera. Vreme uzimanja uzorka < 30 sekundi 6 = =y
Liveni alumnijumski poklopac siti FT-IR spekirometar visokih perfor- Opseg temperature uzorka 540C Osim podataka o &vrstini moZe se uneti uz pomod tastature u bazu podataka i merenje boje, 5 oy =
mansi. Stanje uzorka Sveze i dobro promesano pre analize velicine ploda, visine ,jacine sile koja povezuie visnju i stabliiku, sadrzaj kiselina i secera, 2 241 | =i
o . Zapremina uzorka <10ml x [ Etan : S ; : e : .
Korisnik jednostavno proverava profocni sistem, konfrola filera mleka | [ pren — S— temperatura uvanja i skladistenja. Lista podataka moze da se prilagodi specijalnim zahtevima 13 209 289
) ’ i nterfejs podataka 2 x USB porta, prebacivanje podataka i azuriranje softvera korisnika. A k istick brad dredui di . ksi dard } J
za 30 sekundi, bez skidanja delova. preko USB stika. orisnika. Automatska statisticka obrada odreduje sredinu, minimum, maksimum, stanaaranu 14 304 3,6
Nedeljni servis aparata za manje od 10 minuta. Displej LCD graphical color TFT display (touchscreen) de\/\\ocw ! meduonul Sv‘b sernja podataka. Viednosti za boju se mogu sortirati prema najceséo 11:
Preventivni servis aparata nakon 6 meseci rada ili 135.000 uzoraka, Prenosiv model DA vrednosti kOIQ se pO\OVUU\e- e e =
za manje od sat viemena. Carry over % Svaki sef podataka moze da se kompletiras sa dopunskim formularom u koji moZe da se unosi = = 24:4
Softverska samoprovera, koja spre¢ava pogresne operacije na Prasina/voda klasifikacija IP41 hermeticki zatvorena FT-IR optika fizicke osobine i bolesti, koqufemsﬂke Q_kUSO i druge pojedinacne mformocue. Ostavlien je Max 309 321
aparaty i omoguéava tagnu i kvalietnu analizu. Volaza mput adapter OV 230y AC S0 a0 slobodan prostor za unosenje evaluacije konsultanata za berbu. e 5 5 |
Evidentiranja podataka i moguénost prebacivanja na USB, radi brze | [Voasa nput IndiScope S5 G Svi znacajni podoo kou oznacavaju seriju merenja mogu da se Stampaju u komro\nq formi
dijagnostike i arhiviranja. — — sertifikata, sa jednim pritiskom na ekran. (o]
eZina g




Loviband

Dip slajd je test za prisustvo mikroorganizama u
te¢nostima i na povrsinama.

Upotreba dip slajdova je metoda koja se najéesée koristi za merenje i posmatranje
mikrobne aktivnosti za sta ih preporucuije i 1zvrsni odbor za zdravlje i bezbednost
(HSE).

Dip slidovi se sastoje od sterilnog medijuma na plastiécnom nosaéu koji se utapa u teénost za uzorkovanie ili prisloni
na ispitivanu povrsinu. Zatim se dip slajdovi inkubiraju, omoguéavajuéi rast mikroba. Veéina dip slajdova sastoji

se od 1 - 2 agara priévriéenih na fleksibilnu plastiénu lopaticu, sto omoguéava potpuni kontakt agara na zeljeno
podrudje za testiranje. Dip slajdove su u kruznoj, prozirnoj posudi otpornoj na lomljenje koja se moze umetnuti u
specifi¢ni za to namenjen inkubator.

Vedina dip slajdova se inkubira 48 sati na 30°C nakon uranjanja u uzorak kako bi

se osiguralo da su rezultati taéni. Neki Dip slajdovi zahtevaju razli¢ite temperature i

vreme inkubacije u zavisnosti od vrste agara koji se koristi i na koji organizam se vrsi

ispitivanije.

Bakterije prisutne u ispitivanom uzorku ée rasti i formirati kolonije. Referentna karta
bakterija koristi se za odredivanije broja bakterija
u uzorku.

Rezultati dobijen dip slajdovima treba koristiti
samo kao vodi¢ jer je taénost ograni¢ena zbog

e male veli¢ine uzorka koja se analizira i metode koja se koristi za dobijanje rezultata.
- * Ipak, slajdovi za uranjanje mogu biti vrlo korisni jer su vrlo zgodni, jednostavni za
- upotrebu i isplativi.

Inkubator Lovibond® DI 10, kada se koristi zajedno sa Lovibond dip slajdovima,
omogucéava efikasno mikrobiolosko praéenije u skladu sa mnogim evropskim
smernicama.

Dostupan je ¢itav niz dip slajdova za polukvantitativho odredivanje aerobnih i industrijske populacije anaerobnih
bakterija. Taénost dipslajdova je ograniéena zbog male veli¢ine uzorka, ali ako pravilno koristite i inkubirate

na konstantnoj temperaturi u Lovibond® inkubatoru, odli¢ni su za analizu trendova i moze dati ranu indikaciju
bakterijske proliferacije.

Dipslajdovi Primena

Sulfato redukuju¢e bakterije

Sulphate Reducing

Denitrifying Bacteria Nitrito redukuju¢e bakterije

TTC/BT2 Aerobne bakterije

COMBI/RBS

Aerobne bakterije i kvasci/plesni (Rose Bengal za kvasce/plesni

TP/PT Aerobne bakterije/Pseudomonas

SADRZAJ | KVALITET GLUTENA
Perten Zud oo iommwe

GLUTOMATIK SISTEM

Meri mlevene zitarice i brasno

a PerkinElmer company

Odreduje pravi gluten
Gluten je u korelaciji sa proteinom,
Ali nije jednak njegovom sadrZaju

Desava se da psenica ima visok
sadrZaj proteina ali bez ili veoma slab
gluten. Glutomatik je jedini naéin da
saznate sigurno!

S

Perkintimer

For the Better

Gluten Indeks Metoda

- svetski standardni test za odredivanije kvaliteta i kvantiteta glutena u brasnu, psenici,
durumu i krupici

Gluten predstavlja u vodi nerastvorljive proteine p3enice, odnosno brasna i &ini njihovu osnovnu komponentu. Kvalitet psenice
se zasniva na fizickim osobinama lepka (glutenal) fj. na njegovoj elasticnosti, rastegljivosti i moéi proizvodnie i zadrzavanja gasa.

Svojstva Glutena odreduju karakteristike testa i uticu na kvalitet krajnjeg proizvoda. Kvalitet i kvantitet glutena uticu na
elasti¢nost testa, zadrzavanje gasa, Sirenje i na krajnji kvalitet pecenja. Takode, sposobnost da se formira nelepljivo testo, da se
odrzi zeliena &vrstina testa i da se postignu konstantne karakteristike kuvane paste, su pod uticajem karakteristika glutena.

lutomatik Sistem jiod:
Glutomatik Sistem se sastoji od Gluten Indeks Metod

. Gluten Indeks je definisan kao procenat
Glutomatic 2200 / formiranje zamesa | ispiranje glutena | ;

Ceni‘rifuga 2015 / centrifuga sa dva sita za gluten index test
Glutork 2020 / sudenje pri odredivanju sadrzaja suvog glutena

vlaznog gluten koji zaostaje na situ nakon
pripreme i centrifugiranja prema propisanoj
standardnoj metodi

Budu¢i da je kvalitet pecenja povezan sa karakteristikama
skroba i proteina, kombinacija rezultata testova Falling

Trgovina Zitaricama
Lako¢a upotrebe i brzina metode omoguéavaju korisniku

da klasifikuje dolaznu p3enicu na osnovu kolicine i kvaliteta
glutena, $to je neophodno za maksimiziranje trgovackih marzi i
snabdevanije proizvodima pogodnim za razliite namene kod
krajnje upotrebe.

Mlinarstvo

Mlinarima daje moguénost da lakse izadu u susret zahtevima
krajnijih korisnika a u pogledu sadrzaja gluten. Sa podacima
o gluten indeksu, sadrzaju vlaznog glutena i dostupnim
rezultatima analize padajuéeg brojo, mlinari mogu brzo
predvideti konaéni kvalitet pecenja, smanjujuéi potrebu za
testom pecenja.

Pecenije

Svojstva | struktura glutena su vazni za:

. Formiranie elasti¢nog testa

. Zadrzavanje gasa fokom fermentacije i pecenja

i Omoguéavanje narastanja testa

. Zadrzavanie oblika vekne @0(\d Sfcyo

L] Th@
° p)QQ

G X,
/(/ten '(e(_)

Number® i Glutomatic® moze se koristiti za predvidanije
kvaliteta pecenja. Uz informacije o kvalitetu i koligini glutena,
pekari su u moguénosti da rukovode kvalitetom krajnjeg
proizvoda. Maksimiziranje upotrebe visokog kvaliteta i
minimiziranje dodavanja skupih vitalnih glutena dovodi do
znacajnih usteda.

Durum i Testenina

Tokom proizvodnije testenina, gluten ima veliki uticaj na:

* Formiranje ne lepljivog testa

* Postizanje zelienih karakteristika obrade

* Odrzavanie ¢vrstoce i stabilnosti kuvanja

* Dobijanje proizvoda sa zeljenim karakteristikama za
kuvanije

Preporuéena dodatna oprema

Laboratorijski mlin 3100 ili 120: €

Za brzo i pogodno mlevenije - _! E

p3enice do pseni¢ne krupice J .- ) | LW
B I-I"\._.t‘“ ———— tem
¥ :

EARORATORY MILL 170




OPERATIVNO PODRUCJE SONDE

Radijus do 270° Operativno podrucje 32,2 m? (na 180°)

UZORAK SE UZIMA IZ:

Pune visine tereta

Sa bilo kog mesta iz kamiona
Bez efekta usisivaca

POJEDNOSTAVLJENI RADNI DIJAGRAM
UZORKIVACA, RAZDELJIVACA |

POVRATNOG TRANSPORTA Cetvrtasti dupli zidovi uzorkivadéa sa
bo¢nim nosacem na teleskopskoj

ruci za lakSe servisiranje

Creva koja se vode jakim
lancima povecavaju njihovu
trajnost

[<€—— 3000 mm
5000 mm




Dansensor: AMETEK

CheckPoint3  nicton
MAP TESTING INSTRUMENT

Najprodavaniji Dansensor® CheckPoint® 3 je
sada dostupan sa elektrohemijskim senzorom!
NOVI elektrohemijski senzor dizajniran je

za primenu u hrani, ukljucuju¢i aplikacije sa
visokom koncentracijom O,

REVOLUCIONARNA TEHNOLOGIJA SENZORA

Pomocu Dansensor® CheckPoint3 nivoi CO, i O, mogu se brzo proveriti

u modifikovanoj atmosferi u pakovanjima razligitih oblika i velicina. Rueni

analizator gasa je jednostavan za upotrebu, brz u obradi podataka i I
koristi opticki senzor za pruzanje najveéeg stepena tacnosti medu sliénim Q\’
proizvodima. Ovo je efikasan nacin za pobolisanje kontrole kvaliteta \k
MAP-a. \
Korisnici Dansensor CheckPoint3 uZivaju u funkcijama i prednostima,
ukljucujudi:

o Poboljzana efikasnost procesa

« Smanjenje troskova

Dansensor CheckPoint3 EC je dizajniran za:

L] Hleb
(] KCﬂ(O
o Fermentisani proizvodi £
o ST Iy
o Riba (dimliena) ¢ Lo
e SveZa testenina __ £ :
o CrveﬂO | dlm||en0 meso Bakery Coffee Dairy Dry Foods Fish & Seafood
Prednosti Karakteristike

o Nije potreban softver za racunar

o Jednostavan za koriséenje

o Poboljsava kontrolu kvaliteta MAP -a
o Bolja efikasnost procesa

o Veca transparentnost poslovanija

«  Stiti ugled vazeg brenda

« Najvisi nivo prenosivog analizatora

«  Smanjenie froskova

« Nema dnevne kalibracije od 20,9%

o Razligite varijante senzora osiguravaiju
kompatibilnost sa svim aplikacijoma

o O2ili kombinovana merenja O2/CO2

o Alarm profoka gasa

o Brza obrada i graficka stafistika

o Ekran u boji osetljiv na dodir od 3,5 "koji se
lako ¢ita

o Koristi standardne, jeffine igle

o Visejezika

Funkcije PREMIUM verzije ukljucuju:

o Napravite do 10 korisnickih naloga na uredaju

e Dodajte do 100 profila proizvoda da biste pojednostavili i regulisali podatke
o Automatsko evidentiranje radi uklanjanja rizika od ljudske greske

o  Prikuplianie/prenos podataka putem WiFi —a




