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EKSKLUZIVNO U NASOJ PONUDI !

Prekinite lanac kontaminacije

B Koristite Bactiscan,
actiscan EIT International

IT International je lider u razvoju i

snabdevaniju ekoloski prihvatljivim sistemima
za detekciju biofilmova kako u prehrambenoj
tako i farmaceutskoj i petrohemijskoj industriji.

PRENOSNI APPARAT ZA DETEKCIJU
BAKTERIJA | BIOFILMA

Ekologki prihvatljiv talas koji brzo menja UV
identifikuju podru¢ja koja sadrze bakterijske

Y 9 !
zagadivacekao $to su E.coli, Listerija i Salmonel- y - i
la koji se Cesto propusta pod standardnim belim 13 L \

svetlom ili UV lampom. PRIKLADAN ZA RAZNE VRSTE INDUSTRIJA
Bactiscan™ je u skladu sa GMP | CIP zahtevima,

sa IP67 rejting i ima sertifikat za testiranje sa
udaljenosti od 1,5 metara.
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Prekinite lanac kontaminacije, Bactiscan - nastavak sa str. 1

EIT

reventative Controls

i

PROIZVODACI HRANE IMAJU ZAJEDNICKI PROBLEM U OTKRIVANJU BAKTERIJA
| BIOFILMOVA KOJI Bl MOGLI KONTAMINIRATI KRAJNJI PROIZVOD

Trenutno, koriste ATP testove za merenje ak-
tivno rastuc¢ih mikroorganizama kroz detekciju
adenozin trifostata, ili ATP. lako je ovaj proces
dobar, nije siguran zbog male veli¢ine brisa

u poredeniju sa ukupnom povr$inom. Druge
tehnologije uklju¢uju fluorescentne markere i
gelove; medutim, oni nisu ekologki prihvatljivi
i, opet, zbog male veli¢ine testiranog podrucja,
pravi rezultat je nemoguée izmeriti.

Sa Bactiscan-ovim jedinstvenim UV sistemom
naizmeni¢nih talasa, Bactiscan omoguéava
preradiva¢ima hrane da odmah izoluju biofil-
move, plesni i bakterije i drugi zagadivadi se
lako lociraju i identifikuju sa Bactiscan-om, $to
posao sanacije ¢ini mnogo brzim i delotvornim.

Bactiscan moze pomodi u odredivaniju lokaci-
ie kontaminacije i olak$ati posao sanacije. Ove
profesionalne lampe su dizajnirane da prikazu
mali broj svetlosti uskog talasnog opsega na
dugim talasnim frekvencijoma.

Normalan izgled

Predmet izgleda ¢isto i normalno pod
belim svetlom ili standardnim UV

Zracenje visokog intenziteta koje se emituje
iz ove lampe omogudavaju operateru da vidi
velike povr§ine na velikim udaljenostima, na
primer da gleda kontaminaciju na vrhu rezer-
voara, kada stoji na dnu. Ovo zracenje je pri-
rodna komponenta elektromagnetnog spekira
sa visokim nivoima energije i talasne duZine.

Neke bakterije fluoresciraju pod svetlom velike
talasne duZine, i moguce ih je posmatrati na
ovaj nacdin. Bactiscan je iskoristio ovu osobinu
i pomodu jedinstvenog sistema naizmeni¢nog
talasa, mozemo da vidimo bakterije kao §to su
Salmonella, E.coli i mnoge druge bez upotrebe
bilo kakvog potro§nog materijala, gledajudéi
kako proteini fluoresciraju pred va$im oc¢ima.

EIT International je izvrio brojne provere
ovog sistema na licu mesta u mlekarama, piva-
rama, proizvodnji bezalkoholnih pi¢a i otkrili su
razne probleme.

Bac tiscan

Bactiscan™

Jasno otkriva kontaminaciju
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POVECAJTE PRODUKTIVNOST SA NIR-om

M N e S uthorized Distributor
Sada jos bolji DA 7250 Perkin Elmer . ," "
Prehrombgn? industrija sada moze brzo i precizno da . PerkinEmer

odredi klju¢ne komponente sirovina, procesnih uzoraka i For the Beter
gotovih proizvoda i na taj nacin da obezbedi kvalitet, opti-
mizuje proizvodniju i poveéa profit.

PerkinElmer DA 7250™ je brz, precizan, lak za upotrebu
i svestran bliski infracrveni (NIR) analizator dizajniran za
upotrebu u laboratoriji, kao i u proizvodnii.

Tonsch scresn
Touch sareen afmni
SIROVINE, PROCESNI UZORCI
| GOTOVI PROIZVODI
. T
self et -I"
SRERANALZAREE ™ e = I
CISCENJA POSUDE 3..."::.1
IZMEDU UZORAKA —
W Produs I

VLAGA, PROTEIN, MAST/ULIE,
CELULOZA, SKROB, PEPEOidr.

KARAKTERISTIKE

* Analiza svih uzoraka za 6 sekundi

* Ekran u boji osetljiv na dodir (touch
screen)

* Bez mlevenja/usitnjavanja uzoraka

* Jednostavno rukovanije

* Nije potrebno ¢idéenje posude za
uzorak izmedu analiza

* Operativni sistem Windows 10

* Kalibracioni paketi su ukljuceni i
spremni za upotrebu

* FOODinfo - vodi¢ kroz svet laboratorijske opreme *
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OPTIMALNA AKTIVNOST ALFA AMILAZE

ZNACAJNA 1 ZA OTKUPLJIVACE | ZA PROIZVODACE

krte“ BRZO ODREDPIVANJE AMILOLITICKE AKTIVNOSTI
BRASNA, VISKOZNOG SVOJSTVA SKROBA U BRASNU

a PerkinElmer company I SADRZAJA PROKLIJALIH ZRNA
Falling Number® Falling Number®
JE SVETSKI STANDARDNI METOD ZVANICNI PARAMETAR U OTKUPU | PROMETU
ZA DETEKCIJU OSTECENIH KLICA ZITARICA U CELOM SVETU
ZVANICNA METODA!

“v\,Ll/yQ“‘ ODREBIVANJE AKTIVNOSTI ALFA AMILAZE podesiti na nizi nivo na bilo koji drugi nacdin

PO POSTUPKU PERTEN - HAGBERG (ICC osim da se pomesa sa zrnom ili bradnom
R A YA R LN T YN Al  koie ima vecu vrednost broja padania.

ZASTO MERENJE BROJA PADANJA IMA
TOLIKO ZNACAJA ZA OTKUPLJIVACE 2

Jako proklijala zrna zrna mogu da sadrze
nekoliko hiljada puta vecéu koli¢inu enzima
od zdravih neproklijalih zma. Zbog toga,
veoma nizak nivo jako proklijalog zrna
umesanog u zdravu penicu moze
prouzrokovati da cela partija pokaze
znacajnu aktivnost amilaze. Jednom
pomesana, zrna sa razli¢itim nivo-

ima klijanja ne mogu se odvojiti.

ZASTO MERENJE BROJA
PADANJA IMA TOLIKO ZNACAJA
ZA PROIZVODACE 2

Ukoliko zro ili bragno imaju pre-
visoke vrednosti padajuéeg broja
mogu se podesiti na Zeljeni nivo do- B
davanjem slada ili gljivi¢nih amilaza Otkup Fitarica
ili meSanjem sa drugim Zitaricama ili
brasnom nize vrednosti.

EN 1000 Falling Number 250

Brasno

Sa druge strane, zro ili brasno
koje ima suvi$e niske vrednosti
broja padanja, odnosno previsoku
aktivnost alfa-amilaze, ne moze se

Celo zrno
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OD COKOTA DO VINA
SA ANALIZATOROM LQA 300

Perkin
Forthe Bet

T-IR analizator karakteridu

savremene perfomanse, brzina,
lakoéa i kratko vreme trajanja rada
uz usavrsenu konekciju. Analiza
te¢nih uzoraka se odvija u fazama
a rezultati se dobijaju za manje od

45 sekundi.

Sa modelom LQA300 omoguéene
su rutinske analize tokom ¢itavog
procesa proizvodnie vina, pocev
od berbe, preko vinifikacije, staren-
ja i punjenja u boce.

UPOTREBA INSTRUMENTA |
PREDNOSTI KOJE SE TIME
DOBIJAJU:

* Brza procena kvaliteta grozda
omogudava izdvajanje plodova
i pripremu fermentacije

* Monitoring vinifikacije radi
pravilnog vodenja alkoholne i
jabu¢no mle¢ne fermentacije

* Verifikacija finalnog kvaliteta
proizvoda u cilju izbegavanja
ponovne obrade serije

* Pregled rezultata videstrukih
parametara kvaliteta za $iru,
fermentisanu $iru i gotovo vino
za manje od 45 sekundi.

LQA 300
LQA300 Multiparametarski
analizator vina

Authorized Distributor

LQA 300 Tehnicke specifikacije analizatora vina , .
Tehnologija FT-R Perkl n
For the Better
Opseg talasnih duzina 400 - 4000 cm-1
Proizvodi Sira, Fermentisana sira, Gotovo vino
Parametri & Opseg Parametri Jedinice Opseg
Bt e Etanol %Vol 6.4-16
Ukupna kiselost g Tartaric acid/| 32-73
Jabucna kiselina g/l 0-6
Mlecna kiselina g/l 0-33
Isparljive kiseline g Acetic acid/I 0-1.0
Glukoza/Fruktoza g/l 0-25
pH 3.0-42
Gustina g/cm3 0.99-1.04
ST Parametri Jedinice Opseg Sira Fermentisana Sira
gs;:g;::;‘;ﬁ iéiru Etanol %ol 15-160 X
Ukupna rastv. suva materija (Brix) %m/m 17.5-285 X
Glukoza/Fruktoza g/l 16.7-296.5 X X
Glikoza g/l 71-152 X X
Fruktoza g/l 82-149 X X
Jabugéna kiselina g/ 0 324 45j9 ((Fse::szent) B X
Ukupne kiseline g/l 1.5-135 X X
o 22-42 X X
Filiriranje/Centrifugiranje uzoraka sire 1.0-1.12 X X
. 0-113 X
Glicerol g/l 0-4.65 X
Vreme snimanja uzorka < 45 sekundi Zadrzavanje <%

Temperaturauzorka 5. 40°C Ciscenje Automatsko i programabilno
Sira i $ira koja fermentiSe zahtevaju uzorke 100/230 V, 50/60 Hz, 12V
Tretiranje uzoraka koji se filtriraju sa standardnim celuloznim Napajanje a erativan, o '
papirom ili se centrifugiraju P
Zapremina uzorka 510ml Dimenzije (WxDxH) 460 x 440 x 600 mm
Temperatura ambijenta  5- 35°C Tezina 22kg
L 2x USB Ports (za Stampac, tastaturu, mis ili
Interfejsi za prenos barkod &itac)
i
podataka 1 x Eternet port
10
Operativni Sistem Windows™ ]
. ; s !r.
Daljinska Kontrola NetPlus 3 4 A
|
o Bt —— e e f
Displej 12" color ekran osetljiv na dodir 0 '
-0y
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NAPREDNA | MOCNA FT-IR TEHNOLOGIJA U NOVOM RUHU !

e ig s h
{ Authorized Distributor

P ) ,)

ANALIZA MLEKA

KOJOJ SE » .
VERUJE Rt > PerkinEImer’
s

For the Better

PREDSTAVLIAMO NOVI FT-IR ANALIZATOR MLEKA
LACTOSCOPE 300, Perkin Elmer

DVOSTRUKO NIZA CENA INSTRUMENTA | ODRZAVANJA !

Kompokfno reSenje, koje kombinuje ta¢nost, jednostavnost i brzinu analize. Analizira uzorke mleka i daje
rezultate za manje od 45 sekundi. Ovaj robusni instrument dolazi sa moénim korisni¢kim interfejsom,
uskladenim tokovima rada po principu ,korak po korak” i ugradenim softverom, za povezivanje i izvestavanie,
koji omoguéava korisniku da savlada sistem uz minimalnu obuku i pristupi rezultatima sa bilo kog mesta.

OTKRIVANJE KONTAMINENATA U RANOJ FAZI
Detektuje kontaminente i spre¢ava da udu u proizvodne tokove.
PRECIZNO ODREDIVANJE KVALITETA MLEKA

Odreduje masti, proteine, suvu materiju i bezmasnu suvu materiju u mleku, surutki i

=
avlaci.
(D F

KONTROLISE VAS PROIZVODNI PROCES

o= e Praéenjem kvaliteta ulazne sirovine, uti¢e na kvalitet krajnjeg proizvoda. Takode, usme-
_ rava proizvodni proces, elimini§uéi nedovoljnu obradu, kao i spreéavajuéi prekomernu
@. obradu. Time optimizuje proizvodnju i osigurava dobar prinos.
4 BRZ REZULTAT

45 Sekundi po analizi, 60 uzoraka na sat
TACNE | POUZDANE PERFORMANSE
Dynascan™ interferometer - dobro poznati i provereni Perkin Elmerov opticki sis-

' tem, koji je dizajniran sa fiksnim parom ogledala. Ovaj sistem je imun na efekte
nagiba i smicanja i ne tfreba mu ponovno poravnanje nakon servisne intervencije

. T
OpticsGuard™ - patentirani napredni sistem za izjedna¢avanja pritiska,

omogucava sistemu da prilagodi temperaturne fluktuacije i timeizbegava problem
LACTOSCOPE 300 s kondenzacijom. Rezultat je visoka ta¢nost i efikasnost, sa produzenim vekom
FT-IR trajanja optickog sistema.

* FOODinfo - vodi¢ kroz svet laboratorijske opreme
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LACTOSCOPE 300 FT-IR - EKONOMICAN !

GLAVNE KARAKTERISTIKE:
INTUITIVAN | MOCAN KORISNICKI INTERFEJS

* ResultsPlus™ interfejs zahteva minimalnu obuku
za savladavanije procesa testiranja i upravljanja
podacima. Omogudéava administratorima da
validiraju svoje kalibracije i podese automatski
export podataka u LIMS.

TOUCHSCREEN 12-INCNI DISPLEJ

*  Omogucava lako praéenije tokova analize, brz
prolazak kroz meni, praéenije faza analize i rezul-
tata.

OPERATIVNI TOK RADA KORAK PO KORAK

e Zahteva minimalnu obuku, $to zna¢i da koris-
nici vrlo brzo mogu da nauce da rade sa ovim
aparatom i da ocitavaju rezultate. Operativni tok
korak po korak prikazuje kada je aparat spre-
man za analizu, kada je zavrdio sa analizom i
prikazuje rezultate.

OPERATIVNI SISTEM MICROSOFT WINDOWS™

* Lako se povezuje sa tastaturom, misem,
$tampacem, bar kod ¢itacem, tako da se rezul-
tati mogu u svakom momentu pratiti i $tampati.

LED POZADINSKO OSVETLJENJE

*  Omogucava dobru vidljivost ekrana ¢ak i sa
veée udaljenosti.

Dynascan™
interferometer

Authorized Distributor

| g

Perkin
For the Better

CISCENJE JEDNOSTAVNO I LAKO

* Automatsko ¢i$éenje- aparat sam prepoznaje
kada treba odistiti proto&ni sistem i automatski
odraduje protokol ¢idéenja sistema. Ovakav
nacin &id¢enja eliminide potrebu da korisnik
prati i procenjuje kada treba ¢istiti aparat, a §to
ie najvaznije, izbegavaju se ljudske greske.

KODOVI GRESAKA

* Aparat moze sam dijagnostikovati neki prob-
lem ako postoji. Kvar se takode moze prijaviti
proizvodacu, koji ¢e mo¢i da dijagnostikuie,
otkoni i redi eventualni problem.

UGRADENA POSUDA ZA OTPADNU TECNOST

* Nema potrebe za dodatnom posudom za saku-
plianje otpadne te¢nosti.

BOCE ZA RASTVORE SMESTENE UNUTRA
KUCISTA APARATA

* Boce za rastvore za pranje i nulovanje aparata
se nalaze unutar kudi$ta aparata, ¢ine ga kom-
paktnim i ne smetaju operateru prilikom rada.

LAK PRISTUP DO SVIH DELOVA APARATA

* Lak pristup svim delovima aparata omoguéava
brzi pregled i defektaZu i olak3ava servisne
intervencije.

JEDNOSTAVNA INSTALACUJA

* Izvadite aparat iz kutije, ukljucite u struju i
pritisnete start.

PRISTUP NA DALJINU | IZVESTAJI

* NetPlus Report baziran na klaudu, omogucava
Vam da pristupite rezultatima sa bilo kog
mesta. NetPlus Remote (porucuje se posebno)
omogucava korisniku da konfiguri$e uredaj i
Salje kalibracije i podesavanja na daljinu.

* FOODinfo - vodi¢ kroz svet laboratorijske opreme *
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Mi merimo.  SISTEM ZA PRACENJE TEMPERATURE | VLAGE
U LABORATORIJAMA, SKLADISTIMA, RADNOM
PROSTORU, RASHLADNIM KOMORAMA,
FRIZIDERIMA, ZAMRZIVACIMA.. Testo Saveris 2

WiFi data loger sistem Testo Saveris 2 je moderno resenje za monitoring temperature i rela-
tivne vlaznosti vazduha u prostorijama. Sistem se sastoji od WiFi data logera i Cloud softvera.

Testo Saveris 2 WiFi data logeri pouzdano i precizno memori$u vrednosti temperature i vlage u
definisanim intervalima i $alju podatke direktno preko WiFi na Testo cloud.

Mernim vrednostima skladistenim u Cloud softveru moze se pristupiti bilo gde i bilo kada koristi¢i

Smartphone, Tablet ili PC sa pristupom Internetu. Prekoracenje gornjeg ili donjeg limita odmah se pri-
javljuje preko SMS-a ili e-maila.

WiFi transfer podataka
Podaci dostupni, uvek, svuda i na bilo kom instrumentu koji ima pristup Internetu

Alarmi za prekoraéenje vrednosti @ @\ @ @
EN 12830 usaglasenost kod Saveris 2-T1 i -T2 =

Testo Saveris 2

I'[— =

=
=

et Sarvees 2 ‘ |
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Mi merimo. - @
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® M. Milankovi¢a 25 11070 Novi Beograd
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Your lab — Our passion E-mail: superlab@superlab.rs
www.super-lab.com
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